Frytkownica wielofunkcyjna

Instrukcja obstugi

SENCOR

SFR 9300BK

Tlumaczenie oryginalnej instrukcji

= Przed uzyciem tego urzadzenia prosimy o doktadne zapoznanie sig z niniejsza instrukcja, nawet jezeli uzywasz
produktu podobnego rodzaju. Uzywaj urzadzenia zgodnie z trescia niniejszej instrukcji obstugi. Niniejszg instrukcje
obstugi zachowaj do zastosowania w przysztosci. Jesli bedziesz przekazywac urzadzenie innej osobie, zapewnij,
aby byta zataczona z urzadzeniem niniejsza instrukcja obstugi.

= Rozpakuj uwaznie urzadzenie, zwracajac przy tym uwage, abys nie wyrzucit zadnej czgsci materiatu opakowaniowego,
zanim nie znajdziesz wszystkich czesci urzadzenia. Minimum przez okres ustawowej rekojmi za wady produktu lub
gwarancji na jakos¢ zalecamy przechowac oryginalne opakowanie transportowe, materiat opakowaniowy, paragon
oraz potwierdzenie o zakresie odpowiedzialnosci, lub karte gwarancyjna. W razie koniecznosci przewozu urzadzenia,
zaleca sie zapakowac urzadzenie w oryginalny karton producenta.
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WAZNE PRZEPISY DOT. BEZPIECZENSTWA
PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ W CELU
SKORZYSTANIA W PRZYSZLOSCI.

Ostrzezenia ogodlne

» Tego urzadzenia nie moga uzywac dzieci w wieku
od 0 do 8 lat. Urzadzenie moze by¢ uzywane przez
dzieci w wieku od 8 lat, jezeli beda pod statym
nadzorem.To urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez
osoby z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi,
czuciowymi lub mentalnymi oraz bez doswiadczenia
i wiedzy w zakresie uzytkowania, jesli znajdujg sie
pod nadzorem lub zostaty poinstruowane odnosnie
uzytkowania urzadzenia w bezpieczny sposob
i rozumiejg zwigzane z tym ryzyko.

« Dzieci nie moga wykonywaé czyszczenia
i konserwacji, przeznaczonych do wykonania przez
uzytkownika.

= Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem.

« Urzadzenie oraz jego przewod nalezy przechowywac
poza dostepem dzieci ponizej 8 roku zycia.

« Jezeli przewdd zasilajacy ulegt uszkodzeniu, jego
wymiane nalezy wykona¢ w specjalizowanym
punkcie serwisowym, w celu unikniecia pojawienia
sie niebezpiecznych sytuacji. Zabrania sie uzywania
urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajagcym.

PL-3

Copyright © 2020,Fast CR, a.s. Revision 04/2020



= Frytkownica wielofunkcyjna
SFR 9300BK

=« Urzadzenie musi by¢ umieszczone w stabilnej pozycji
z uchwytami umieszczonymi tak, aby wykluczy¢
rozlanie goracych ptynéw.

= Powierzchnie urzadzenia bedace w kontakcie
z artykutami spozywczymi, nalezy czysci¢ zgodnie ze
wskazéwkami podanymi w niniejszej instrukgji.

= Niniejszeurzadzenieniejestprzeznaczonedosterowania
za posrednictwem programatora, zewnetrznego
wytacznika czasowego lub zdalnego sterowania.

« To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku
w gospodarstwach domowych oraz podobnego
rodzaju pomieszczeniach, takich jak:

—aneksy kuchenne w sklepach, biurach i innych
miejscach pracy,

—w rolnictwie;

—dla gosci w hotelach, motelach i innych obiektach
noclegowych;

—ustugodawcy oferujacy noclegi ze $niadaniem

« Chron wtyczke zasilania i gniazdko zasilania przed
pryskajaca woda i innymi cieczami oraz przed goraca
parg wydostajaca sie z urzadzenia. Jesli, mimo tego,
dojdzie do stycznosci tych elementéw z cieczg
lub para, uruchom bezpiecznik gniazdka (wytacz
zasilanie), a nastepnie ostroznie osusz gniazdko
i wtyczke przed kolejnym uzyciem.
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= Powierzchnie urzadzenia bedace w kontakcie
z artykutami spozywczymi, nalezy czysci¢ zgodnie ze
wskazowkami podanymi w niniejszej instrukgji.

Ostrzezenie:
Nieprawidtowa eksploatacja urzadzenia moze
by¢ przyczyna zranienia uzytkownika.

= Powierzchnia elementu grzejnego pozostaje goraca
zakonczeniu dziatania.

Bezpieczenstwo elektryczne

Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka sieciowego upewnij si, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej
odpowiada napigciu w Twoim gniazdku.

Urzadzenie podiaczaj wytacznie do prawidtowo uziemionego gniazdka sieciowego. Nie uzywaj przedtuzaczy.
Przewdd zasilajacy nie podtaczaj i nie odtaczaj od gniazdka elkrycznego mokrymi rekoma.

Przestrzegaj, aby wtyczka przewodu zasilajgcego nie byta w kontakcie z woda ani wilgocia.

Nie odtaczaj urzadzenia z gniazdka zasilania poprzez pocigganie za przewdd zasilajacy. Mogtoby to spowodowaé
uszkodzenie przewodu zasilajacego lub gniazdka. Przewdd zasilajacy nalezy odiaczy¢ od gniazdka elektrycznego
pociagajac za wtyczke przewodu zasilajacego.

Nie kfadz ciezkich przedmiotéw na przewdd zasilajacy. Dbaj o to, by przewdd sieciowy nie zwisat przez krawedz
stotu albo by nie dotykat goracej powierzchni lub ostrych przedmiotow.

Aby unikna¢ niebezpieczenstwa porazenia pradem elektrycznym, zabrania sie wykonywania we wtasnym zakresie
napraw, dostosowar\ i modyfikacji urzadzenia. Wszelkie naprawy i regulacje niniejszego urzadzenia nalezy powierzy¢
autoryzowanemu serwisowi. Ingerujac w urzadzenie w trakcie obowiazywania okresu gwarancyjnego, narazasz sie
na niebezpieczenstwo utraty prawa do gwarancji.

Aby zapobiec niebezpieczeristwu porazenia pragdem, nigdy nie zanurzaj obudowy urzadzenia, przewodu zasilajagcego
ani wtyczki zasilania w wodzie ani innej cieczy.

Urzadzenie zawsze wylacz i odtacz od gniazdka elektrycznego po zakoriczeniu uzywania.

Poprawny sposéb eksploatacji urzadzenia

= Zabrania sie eksploatacji urzadzenia do celéw innych, niz do ktérych jest przeznaczone.

= Urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do uzytku w pomieszczeniach wewnetrznych. Nigdy nie uzywaj go na
zewnatrz lub w srodowisku przemystowym.

= Urzadzenia wolno uzywac wylgcznie zgodnie z trescia niniejszej instrukgji obstugi.

= Uzywaj urzadzenia wytacznie z oryginalnymi akcesoriami, dostarczanymi wraz z urzadzeniem.

Ostrzezenie:
Uzywanie nieoryginalnych akcesoriéw moze prowadzi¢ do niebezpiecznych sytuacji.

= Nie uzywaj frytkownicy do ogrzewania pomieszczenia!
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= Zawsze wylaczaj i odtaczaj urzadzenie od gniazdka elektrycznego, kiedy urzadzenie nie jest uzywane, przed
przystapieniem do czyszczeniem, konserwacja lub przemieszczeniem urzadzenia. Nigdy nie przemieszczaj urzadzenia
bedacego w trybie pracy.

= Nie uzywaj urzadzenia, jesli nie dziata poprawnie lub upadto na podtoge, po zanurzeniu w wodzie lub jezeli ulegto
uszkodzeniu w jakikolwiek inny sposéb. Urzadzenie przekaz do autoryzowanego serwisu w celu kontroli lub naprawy.

= Nie podtaczaj urzadzenia do gniazdka elektrycznego, nie wiaczaj bez wyjmowanego naczynia wewnetrznego do
gotowania umieszczonego w urzadzeniu.

= Nie uzywaj urzadzenia z pustym naczyniem wewnetrznym.

= Nie wktadaj zadnych przedmiotéw pomiedzy wnetrze frytkownicy i wyjmowane naczynie wewnetrzne.

= Zabrania sie dostosowywac (modyfikowac) powierzchni urzadzenia, np. uzyciem tapety samoklejacej, folii itp.

Ostrzezenie:
Nie wlewaj do obudowy urzadzenie wody ani nie wkiadaj do niej zadnej zywnosci. Potrawy
oraz wode nalezy umiesci¢ wylgcznie do wyjmowanego naczynia do gotowania.

Umieszczenie urzadzenia

Uzywaj urzadzenia wylgcznie na réwnej, suchej, czystej i stabilnej powierzchni, odpornej na dziatanie wysokich
temperatur.

Nie uzywaj urzadzenia w poblizu materiatéw tatwopalnych, jak firanki, $cierki do naczyn itp.

Nie stawiaj urzadzenia na krawedzi stotu, na ociekacz zlewozmywaka, na niestabilnej, pochylonej lub nieréwnej
powierzchni, jak réwniez na ptycie grzejnej kuchenki elektrycznej lub gazowej lub innych zrédtach ciepta, ani w ich
poblizu.

Podczas pracy musi by¢ pozostawione ze wszystkich stron urzadzenia wolne miejsce co najmniej 15 cm aby
zapewni¢ wystarczajacq cyrkulacje powietrza. Nie stawiaj zadnych przedmiotéw na urzadzeniu i nie zakrywaj
otworéw wentylacyjnych.

Nie stawiaj frytkownicy w poblizu przedmiotéw, powierzchnilub pod przedmiotami, ktére moga ulec uszkodzeniu
w wyniku dziatania pary wodnej, na przyktad: sciany, szafki kuchenne, kredensy, obrazy, firany i zastony. Para
wydostajgca sie z urzadzenia moze uszkodzi¢ inne przedmioty.

Spos6b manipulacji z wyjmowanym naczyniem do gotowania

Uzywaj wytacznie naczynia do gotowania, ktére jest dostarczane z frytkownica. Nigdy nie uzywaj innych naczyn.
Nie uzywaj peknigtego, wgniecionego lub inaczej uszkodzonego naczynia do gotowania. Uszkodzone wyjmowane
naczynie wewnetrzne nalezy zastapi¢ nowym oryginalnym naczyniem tego samego typu.

Nie uzywaj bez frytkownicy naczynia wewnetrznego do gotowania, do przygotowywania potraw na kuchence
elektrycznej, gazowej, indukcyjnej lub na otwartym ogniu.

Naczynie wewnetrzne mozna umy¢ w zmywarce.

Przed wiozeniem wyjmowanego naczynia wewnetrznego do frytkownicy, sprawdz, czy zewnetrzna powierzchnia
wyjmowanego naczynia i wewnetrzna powierzchnia frytkownicy sa catkowicie czyste i suche. Na powierzchni
zewnetrznej naczynia wewnetrznego oraz powierzchni grzewczej nie moga znajdowac sie resztki potraw itp.
W odwrotnym przypadku wystepuje ryzyko pojawienia sie awarii lub uszkodzenia frytkownicy.

Przed podtaczeniem frytkownicy do gniazdka elektrycznego, sprawdz, czy wyjmowane naczynie wewnetrzne jest
prawidtowo osadzone w frytkownicy, czy wyjmowane naczynie wewnetrzne jest napetnione wodg i potrawami,
a pokrywka jest prawidtowo umieszczona na naczyniu wewnetrznym do gotowania. Nie przepetniaj naczynia
wewnetrznego.

Bezpieczenstwo podczas eksploatacji

= Nad frytkownicg oraz wokot niej, musi by¢ wystarczajaco duzo wolnego miejsca pozwalajacego na obieg powietrza.
Nie przekrywaj frytkownicy.

= Nie dotykaj miejsc, z ktérych uchodzi goraca para, grozi niebezpieczefistwo popalenia i oparzenia.

= Nie pozostawiaj w naczyniu wewnetrznym zadnych pomocy kuchennych (np. tyzek do mieszania i podawania
potraw), podczas aktywnej funkcji utrzymywania temperatury (Keep Warm).

= Zachowaj ostroznos¢ podczas podnoszenia pokrywy i zawsze zdejmuj pokrywe w kierunku od siebie.

= Przestrzegaj, aby woda z podniesionej pokrywy skapywata wytacznie do wyjmowanego naczynia do gotowania.
Woda nie moze $cieka¢ do wewnatrz obudowy frytkownicy.
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= Chron nasadke i wtyczke przewodu zasilajacego oraz gniazdko zasilania przed pryskajacg wodg i innymi cieczami
oraz przed goracg parg wydostajaca sie z urzadzenia. Jesli, mimo tego, dojdzie do kontaktu tych elementéw z
cieczg lub para, uruchom bezpiecznik gniazdka (wyfacz zasilanie), a nastepnie ostroznie osusz gniazdko, nasadke
i wtyczke przed kolejnym uzyciem.

Po skornczeniu gotowania.

= Frytkownica musi catkowicie ostygnac¢ przed wyjeciem naczynia do gotowania, kratki lub rusztu oraz przed
przystapieniem do czyszczenia frytkownicy.

= Kiedy pokrywka jest goraca, nie ktadz jej na powierzchniach wrazliwych na goraco.

Manipulacja z urzadzeniem i jego czesciami

= Po zakoniczeniu smazenia zawsze przeno$ urzadzenie tak, abys nie dotykat jego obudowy ani innych czesci, ktére
z powodu ciepta resztkowego sg nadal gorace.

= Nie dotykaj goracej powierzchni urzadzenia. Po wyfaczeniu urzadzenia i odtaczeniu od gniazdka elektrycznego,
uzywaj wycie¢ w podstawie do podnoszenia i przenoszenia urzadzenia.

= Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ podczas przenoszenia kratki lub rusztu wypetnionego goraca zywnoscia.

Bezpieczenstwo podczas konserwacji

= Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy odczekac¢ do catkowitego wystygniecia urzadzenia.

= Frytkownice nalezy czyscic¢ regularnie po kazdym uzyciu zgodnie z zaleceniami w rozdziale Konserwacja i czyszczenie.
Nie wykonuj zadnych czynnosci konserwacyjnych, poza czyszczeniem opisanym w rozdziale Konserwacja i czyszczenie.

= Obudowa urzadzenia nie jest przeznaczona do mycia w zmywarce naczyn.

= Nie myj urzadzenia pod biezacg woda, ani nie zanurzaj w wodzie lub innej cieczy.

= Aby zapobiec porysowaniu powierzchni nieprzywierajacej powtoki wyjmowanego naczynia do gotowania, uzywaj
do czyszczenia drewnianych, silikonowych lub plastikowych narzedzi.

= Jezeli pokrywa i wyjmowane naczynie do gotowania sa gorace, nie zanurzaj ich w zimnej wodzie i nie myj pod
strumieniem zimnej wody. Nagfa zmiana temperatury moze by¢ przyczyng uszkodzenia.
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OPIS URZADZENIA

A1 Uchwyt pokrywki

A2 Szklana pokrywka z uszczelka
Mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

A3 Naczynie wewnetrzne
Objetosc 8 litrow, wyprodukowane ze stopu
aluminium i z nieprzywierajacg powtoka
wewnetrzng.
Mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

A4 Frytkownica wielofunkcyjna
Ptaszcz frytkownicy wyposazony jest po obu
stronach bocznych w wyciecia, ktére stuzg do
przenoszenia.

A5 Panel sterujacy z wyswietlaczem

A6 Przewdd zasilajacy

A7 Znaki minimalnego i maksymalnego poziomu

A8 Uchwyty naczynia do gotowania

A9 Wtyczka faczaca garnka (tylna strona garnka)

A10 Kratka do smazenia

A11 Widelce do fondue
Stuza do naktuwania poszczegdinych smakotykdw,
ktore nastepnie namaczasz w fondue albo
bezposrednie wyjmujesz z fondue

A12 Ruszt Sous Vide

B1 Otwor dla czopu naczynia
B2 Otwor dla stykdw naczynia
B3 Otwor dla nézek naczynia

B4 Czop
B5 NOzki
B6 Kontakty

C1  Wyswietlacz wartosci czasu

C2 Lewe menu programéw

C3  Przycisk + (plus)
Stuzy do zwiekszenia wartosci czasu lub
temperatury oraz do wyboru programéw
gotowania.

C4 Przycisk Preset

Stuzy do aktywacji funkcji wstrzymania gotowania.

C5 Przycisk TIME (czas)
Umozliwia ustawic czas procesu gotowania
w zakresie 0:01 - 9:59.
C6 Przycisk FUNCTION (funkcja)
Umozliwia wybér domysinych programéw
C7 Wskazniki nieuruchomionego/uruchomionego
procesu gotowania
Jezeli nie przebiega proces gotowania, symbole

sg trwale wyswietlone. Jezeli proces gotowania
odbywa sie, symbole sg kolejno wczytywane od
najmniejszego do najwyzszego.

C8 Wyswietlacz wartosci temperatury

C9 Prawe menu programéw

C10 Przycisk - (minus)
Stuzy do obnizenia wartosci czasu lub temperatury
oraz do wyboru odpowiedniego programu
gotowania.

C11 Przycisk Start/Stop (uruchomi¢/zatrzymac)
Stuzy do uruchomienia i przerwania procesu
gotowania

C5 Przycisk TEMP (temperatura)
Umozliwia ustawi¢ temperature procesu gotowania
w zakresie od 40 do 240 °C, w 10 °C krokach.

€13 Srodkowe menu programéw

ZASTOSOWANIE FRYTKOWNICY WIELOFUNKCYJNEJ

= Frytkownica jest przeznaczona do przygotowania szerokiej gamy pokarmoéw, do ktérycvh w zwyktych przypadkach
uzy¢ nalezy réznych garnkéw lub naczyn. Frytkownica pozwala na przyktad na gotowanie, grillowanie, smazenie,
duszenie, gotowanie w parze, zapiekanie, smazenie, przygotowanie smacznego fondue albo jogurtu domowego.

= W frytkownicy mozna gotowac badz z zastosowaniem trybu automatycznego, wybierajac jeden z 18 domysinych
programoéw bez koniecznosci wykonywania jakichkolwiek nastepnych ustawien, lub z ustawieniami recznymi czasu
i temperatury gotowania, wedtug zadan i doswiadczen uzytkownika.

= Kolejnymi funkcjami sg opdzniony start oraz automatyczne lub ustawione utrzymywanie temperatury pokarmu
po gotowaniu.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

= Przed pierwszym uzyciem umyj wyjmowane naczynie wewnetrzne A3, pokrywke A2 oraz akcesoria A10 do A12
goracym roztworem srodka do mycia naczyn. Nastepnie optukaj w czystej wodzie i doktadnie wytrzyj delikatng
Sciereczka. Naczynie wewnetrzne, pokrywke i akcesoria mozna my¢ w zmywarce.

= Za pomocy lekko nawilzonej miekkiej sciereczki wytrzyj rdwniez wewnetrzne i zewnetrzne czesci frytkownicy A4
i nastepnie wytrzyj do sucha. Nigdy nie zanurzaj frytkownicy w wodzie lub w innej cieczy!
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ZASTOSOWNIE

PRZYGOTOWANIE SUROWCOW ORAZ RADY DO GOTOWANIA

= |los¢ przetwarzanych surowcdw nalezy dobrac tak, aby nie zostata przekroczona maksymalna dozwolona pojemnos¢
naczynia wewnetrznego. Po potrawe nalezy zawsze wla¢ dostateczng ilos¢ wody, w odwrotnym przypadku
frytkownica mogtaby sie przed skoriczeniem procesu gotowania przegrzac z powodu braku wody.

Do przygotowania wiekszego kawatka miesa, nalezy podla¢ go wiekszg iloscig wody. Z miesa zawsze odkroj tkanke
thuszczowa. Migso, ryby i owoce morza nalezy gotowac przez dtuzszy okres czasu.

Do naczynia do gotowania mozna umiesci¢ réwniez zmrozone migso, owszem dodajac okoto 0,2 | wody lub bulionu,
aby pomiedzy miesem i naczyniem powstata warstwa posrednia, ktéra chroni naczynie przed gwattowna zmiang
temperatury. Jednoczesnie nalezy liczy¢ sie z tym, ze gotowanie bedzie o kilka godzin dtuzsze.

Artykuty spozywcze nalezy pokroi¢ w jednakowe kawatki, aby zostaty przygotowane (ugotowane) w jednakowym
czasie.

Proces przygotowania warzyw na przyktad marchwi, cebuli, brukwi itd. jest dtuzszy niz w przypadku miesa, z tego
powodu nalezy warzywa te pokroi¢ w mniejsze kawatki.

Zmrozone warzywa nalezy w pierwszej kolejnosci rozmrozi¢ i doda¢ w ostatniej pétgodzinie, do godziny do procesu
przygotowania potrawy. W ten sposob, warzywa zachowaja kolor i strukture. Jednoczesnie potrawa (mieszanka)
wewnatrz frytkownicy nie ochtodzi sie zbytnio.

Wstepnym opieczeniem migsa i obsmazeniem warzyw na patelni, nastapi usuniecie ttuszczu z migsa i jednoczesnie
nastapi podwyzszenie wygladu oraz smaku migsa i warzyw.

U nabiatu np. $mietany, kwasnej $mietany lub jogurtu, podczas powolnego gotowania nastepuje skrzepniecie
(warzenie) nabiatu lub roztozenie struktury makaronu, z tego powodu surowce te nalezy doda¢ do gotowania
dopiero na korncu procesu.

Nasion roslin straczkowych (np. sucha fasola i soczewica) nigdy nie gotuj w naczyniu, zawsze nalezy je odmoczy¢
przez przynajmniej 10 godzin.

Nie musisz uzywac w ogole ttuszczy, na przyktad oleje, masto, smalec, zwtaszcza jezeli chcesz, aby pokarm byt
dietetyczny. Jezeli nie obejdziesz sie bez ttuszczu, wystarcza 2-3 tyzki oleju, wedtug ilosci przygotowywanych porcji.
Podczas gotowania podno$ pokrywe jak najmniej, poniewaz podnoszac pokrywe nastepuje wydzielanie sie ciepta
i wyparowywanie zawartych cieczy. Jezeli podczas gotowania czesto podnosisz pokrywe lub zdejmiesz jg na
dtuzszy okres czasu, nalezy wzig¢ pod uwage, ze przygotowywany pokarm nie musi by¢ dostatecznie przygotowany
i konieczne bedzie wydtuzenie czasu gotowania przez zmiane czasu i/lub temperatury.

Jezeli skfadniki przeznaczone do smazenia sa wilgotne, nalezy w pierwszej kolejnosci je wysuszy¢. Przyprawy
nalezy dodac¢ po usmazeniu potrawy, nie dodawaj przypraw nad naczyniem wewnetrznym lub podczas smazenia.
Panierka potraw musi by¢ rbwnomierna, potrawy musza by¢ doktadnie pozbawione resztek butki tartej, poniewaz
ziarenka bufki tartej obnizaja przydatnos¢ oleju do nastepnego smazenia.

Niektore rodzaje potraw, np. paczki mozna smazy¢ bezposrednio w naczyniu wewnetrznym na gtebokim oleju, bez
uzycia kosza do smazenia (nie jest czescia dostawy).

= Usun 16d z mrozonek, poniewaz |6d moze spowodowac wykipienie oleju.

MONTAZ

= Z frytkownicy wyjmij naczynie wewnetrzne i napetr je sktadnikami w zaleznosci od przygotowywanego pokarmu.
Zawsze przestrzegaj znaku A7 (MIN/MAX) w $rodku naczynia. Ogdélna ilos¢ sktadnikéw z wodg moze siegac
maksymalnie do 4/5 pojemnosci naczynia. Przy przygotowaniu potrawy, ktéra podczas gotowania zwieksza swoja
objetos¢, mozna napetni¢ naczynie do maksymalnie 3/5. Minimalna ilos¢ gotowanej potrawy nie moze by¢ mniejsza
niz 1/5 pojemnosci naczynia.

= Do smazenia na gtebokim oleju uzywaj wytacznie olejéw i thuszczy, ktére sq oznaczone jako ,niepienigce” i nadaja
sie do gtebokiego smazenia. Informacje o oleju lub ttuszczu s3 zmieszczone na etykiecie opakowania.

Ostrzezenie:

Nie krdj potraw bezposrednio w naczyniu wewnetrznym A3.

Nigdy nie wktadaj potraw bezposrednio do frytkownicy A4.

Do smazenia na gtebokim oleju nigdy nie mieszaj réznych rodzajéw ttuszczéw lub olejow.
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= Oczys¢ gorng krawedz oraz wszystkie czesci garnka, ktore zostaty zabrudzone resztkami potrawy podczas wktadania
sktadnikéw do naczynia, wyczysé doktadnie $ciereczka z tkaniny lub papieru.

= Przed wlozeniem naczynia wewnetrznego do frytkownicy nalezy przekonac sie, ze jego wewnetrzne czesci
pozbawione sa resztek potraw.

= Naczynie wewnetrzne B4, nozki B5 i kontakty B6 wpadty w odpowiednie otwory B1-B3 w metalowej ptycie
w $rodku frytkownicy.

Ostrzezenie:
Zawsze dbaj o poprawne umieszczenie naczynia w frytkownicy. Nigdy nie prébuj wiaczyc
frytkownicy, jezeli naczynie wewnetrzne jest umieszczone niepoprawnie.

UMIESZCZENIE FRYTKOWNICY

= Frytkownice nalezy umiesci¢ na réwnej, suchej, czystej i przede wszystkim stabilnej powierzchni, odpornej na
dziatanie wysokich temperatur. Jesli chcesz uzywac frytkownicy na ptycie roboczej wrazliwej na ciepto, wtéz pod
frytkownice deske kuchenng lub materiat odporny na ciepto.

= Jezeli chcesz postawic frytkownice pod okap, upewnij sie, czy ptyta grzewcza kuchenki jest wylgczona.

= W poblizu frytkownicy nie moga znajdowac sie przedmioty lub powierzchnie, ktére moga ulec zniszczeniu w wyniku
wydostajacej sie pary, np.: Sciany, szafki kuchenne, kredensy, obrazy, zastony itp.

= Frytkownice umies¢ tak, by nie mogty dosiegnac dzieci i by nie mdgt o nig nikt zaczepic albo jg wywrécic.

WLACZENIE

= Koncéwke przewodu zasilajacego podiacz do gniazdka gérnego i wtyczke przewodu zasilajgcego podtacz do
gniazdka sieciowego. Zabrzmi sygnat dzwiekowy, wyswietlacz zapali sie na 1 sekunde i frytkownica przejdzie do
trybu ekonomicznego.

= Wcisnieciem ktéregokolwiek przycisku wyswietlacz sie zapali i frytkownica przejdzie do trybu czuwania, co oznacza,
iz gotowa jest do pracy. Wyswietlacz sig $wieci i wyswietlone sa poszczegdlne programy gotowania.

= Urzadzenie przejdzie w stan czuwania réwniez po nacisnieciu przycisku €11 (Start/Stop), w dowolnym momencie
pracy urzadzenia.

= Jezeli do 1 minuty nie wykonasz zadnego ustawienia, frytkownica znowu wréci do trybu ekonomicznego.

Notatka:
[@I Przy pierwszym uzyciu mozna czu¢ specyficzny zapach spowodowany przez wypalanie nowe wyrobu.
Zjawisko to jest zupetnie normalne i wkrétce zniknie. Przed pierwszym uzyciem mozesz wiec nala¢ do
naczynia dwa kubki wody i wiaczy¢ program STEAM (gotowanie w parze). W razie potrzeby powtérz
proces.

AUTOMATYCZNE GOTOWANIE ZA POMOCA DOMYSLNYCH PROGRAMOW

= Frytkownica wielofunkcyjna jest wyposazona w inteligentne programy gotowania. Kazdy z programéw ma
wstepnie ustalony czas przygotowania i temperature, aby wynik przygotowania potrawy byt jak najlepszy, bez
wysitku uzytkownika.

Tabela programoéw:

WARTOSCI DOMYSLNE MOZLIWOSC ZMIANY
CZAS | TEMPERATURA CZAS TEMPERATURA

PROGRAM | OPIS

Gotowanie w prézni przy pomocy kapieli
wodnej i workéw prézniowych. Program
SOUS VIDE | nadaje sie do miesa, ryb, warzyw jak 01:00 50°C 01:00-9:59 40-99 °C
réwniez owocow. Przy korzystaniu

z programu uzyj dotaczonego rusztu.
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Szybkie smazenie ingrediencji w matej
ilosci goracego oleju przy nieustannym
STIR-FRY | mieszaniu Program nadaje si¢ do migsa 00:10 240°C 00:05-0:20 140-240 °C
i ryb, do ktérych domiesza¢ mozna
dostawki, jak makaron lub ryz.

Opiekanie. Programu uzyj do opiekania,
ROAST | osmazenia albo panierowania miesa, 0/60 240°C 00:10-1:00 120-240°C
warzyw, drobiu itp.

Program nadaje sie do grillowania, na
przyktad plasterkdw miesa z kurczaka
Ibo innych pokarméw. Przy korzystaniu
z programu uzyj dotgczonego rusztu.

GRILL 00:30 240°C 00:10-1:00 150-240 °C

Pieczenie. Program nadaje sie do
przyrzadzania ciast, babeczek,
BAKE herbatnikéw i innych stodkich potraw, 00:30 180 °C 00:10-2:00 140-180 °C
jak réwniez do przyrzadzania pieczonego
miesa, ryb i warzyw.

Program nadaje sie do gotowania
BOIL makarondéw, ziemniakéw, ryzu, warzyw, 00:25 150 °C 00:15-1:00 100-240 °C
zup i sosow, klusek itp.

Smazenie zywnosci, czesciowo

FRY ]
zanurzonych w oleju.

00:20 200°C 00:01-1:00 120-240°C

Wolne gotowanie surowcéw Surowce
wystarczy pokroi¢, wtozy¢ do frytkownicy,
sLow zamiesza¢, przykryé, w razie potrzeby
COOK dostosowac czas i temperature, wtaczy¢
gotowanie i dalej juz nie troszczy¢ sie

o gotowanie.

06:00 100 °C 00:30-6:00 X

Szybkie duszenie. Program idealnie
nadaje sie do duszenia miesa,

FAST watroébki, ryb lub warzyw. Umozliwia
STEW przygotowanie soczystej potrawy,
jak w zwyktym szybkowarze. Bez
koniecznosci dodawania wody.

01:00 120°C 00:01-2:00 120-200 °C

Smazenie zywnosci w gtebokim oleju,

DEEP FRY . "
czesciowo zanurzonych w oleju

00:40 210°C 00:20-2:00 180-210°C

Gotowanie zupy bezposrednio na

stole. Zupa jednoczes$nie z tym, jak
stopniowo odbierana jest na talerze,
uzupetniana jest o ingrediencje, ktére sie
ponownie ugotuja i potem s podawane.
Ingrediencjami moga by¢ cienkie
plasterki miesa, warzywa lisciowe, grzyby,
kluski jajkowe, tofu, owoce morza itd.

HOT POT 01:00 220°C 00:30-9:59 120-240°C

Gotowanie na parze. Programu mozna
STEAM | uzywac do ogrzewania zimnych lub 00:15 220°C 00:10-1:00 120-220°C
zmrozonych artykutéw spozywczych.

Gotowanie normalnego i wstepnie

RICE .
ugotowanego ryzu.

N/A 100 °C X x*
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Gotowanie czekoladowego, serowego

ECNDUE albo migsnego sosu lub lukieru.

02:00 60 °C 00:30-4:00 40-70°C

Przyrzadzanie domowych jogurtéw. Uzyj
przegotowanego lub pasteryzowanego
mleka lub kultury jogurtowej. Kultura
jogurtowa moze by¢ dostepna w sieci
handlowej w formie jogurtu naturalnego,
wczes$niej wyprodukowany jogurt,
mieszanka w proszku do przygotowywania
jogurtu dostepna w sieci handlowej lub
kultura jogurtowa dostepna w sklepach ze
zdrowa zywnoscia.

YOGURT 04:00 40°C 00:30-9:59 X

Przyrzadzanie popcornu. Popcorn mozna
przyrzadzac bez oleju lub z mata iloscia
oleju lub ttuszczu. Gotowy popcorn
wystarczy przyprawic¢ wedtug smaku.

POPCORN 00:08 240°C 00:01-0:15 200-240°C

Umozliwia dokonywac réwniez wiasnych
ustawien parametréw przygotowania
potraw wedtug przepisu, ilos¢ surowcéw
i wlasnego smaku.

MANUAL 01:00 240°C 00:01-9:59 40-240°C

Utrzymywanie temperatury. Program

KEEP utrzymuje zywnos¢ w temperaturze ok.
WARM | 80 °C przez wstepnie ustawiony albo
przez ciebie wybrany czas.

02:00 80°C 00:30-9:59 X

Opozniony start. Umozliwia dokonac
PRESET | uruchomienia gotowania w czasie 01:00 X 00:01-9:59 X
ustawionym przez uzytkownika.

Objasnienia:

x =funkcja nie jest dostepna albo nie mozna wykonac ustawien

* = Podczas ogrzewania nie mozna zmieniac czasu ani temperatury. Po osiggnieciu punktu wrzenia mozna ustawic¢
czas w zakresie 0:10-0:15 min

Wyboér programu

= Programy z menu lewego, srodkowe i prawego mozna wybiera¢ w trzy sposoby:

Przyciskiem €6 (Function): Kazdym wcisnieciem przycisku wybierasz cyklicznie w kierunku przeciw wskazéwkom
zegara tj. z lewej do prawej.

Przyciskiem C3 (plus) w trybie czuwania: Kazdym wcisnigciem przycisku wybierasz cyklicznie w kierunku przeciw
wskazéwkom zegara tj. z lewej do prawej

Przyciskiem €10 (minus) w trybie czuwania: Kazdym wcisnieciem przycisku wybierasz cyklicznie w kierunku
wskazéwek zegara tj. z prawej do lewej

Wecidnieciu ktéregokolwiek przycisku towarzyszy krotki sygnat dzwiekowy, miganie wybranego programu
i wySwietlenie na wyswietlaczu domyslnych wartosci gotowania.

Uruchomienie, zatrzymanie i zakonczenie programu

= Proces gotowania zostanie uruchomiony po wcisnieciu przycisku €11 (Start/Stop). wybrany program gotowania
bedzie miga¢, wskazniki C7 wczytaja sie i ruszy odliczanie wstepnie ustawionego czasu.

= Proces gotowania mozesz w dowolnym momencie przerwac poprzez nacisnigcie przycisku €11 (Start/Stop).

= Kiedy tylko frytkownica dogotuje, zabrzmi 3x sygnat dzwiekowy i w zaleznosci od wybranego programu albo
ustawienia przejdzie badz do trybu utrzymywania temperatury albo do trybu ekonomicznego tj. zgasnie wyswietlacz.
Tym automatycznie koriczy sie gotowanie.
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DOSTOSOWANIE PROGRAMU GOTOWANIA

= Wiekszos¢ programdw umozliwia zmiane jednego lub wszystkich domysinych parametréw gotowania, wedtug
potrzeby i doswiadczenia uzytkownika. Parametry do zmieniania podane sg w tabeli wraz z lista programoéw.

= Parametry mozesz zmienia¢ przed rozpoczeciem gotowania albo takze podczas gotowania. Dostosowanie
parametréw mozesz w dowolnym momencie anulowac poprzez nacisniecie przycisku €11 (Start/Stop).

= Po zmianie parametréw, mozna rozpocza¢ gotowanie naciskajac przycisk €11 (Start/Stop). Proces gotowania bedzie
przebiegat w jednakowy sposéb, jak w przypadku gotowania automatycznego.

Zmiana czasu gotowania

= Wybierz program umozliwiajacy zmiane czasu gotowania i wcisnij przycisk €5 (Time). Po wcisnieciu przycisku C5
zaczna migac wartosci dla minut, kolejnym wecisnigciem zaczng miga¢ wartosci godzin. Przy pomocy przyciskéw
C3 (plus) albo €10 (minus) zmien wedtug potrzeby wartosc.

= Przy zmianie minut wartos¢ zmienia sie o 1 minute z kazdym wcisnieciem. Przytrzymaniem przycisku mozna
zmieniac czas o 10 minut.

Zmiana temperatury
= Wybierz program umozliwiajacy zmiane temperatury gotowania i wcisnij przycisk C12 (Temp). Przy pomocy
przyciskéw €3 (plus) albo €10 (minus) zmien wedtug potrzeby wartos¢.

GOTOWANIE Z USTAWIENIAMI RECZNYMI

= Frytkownica umozliwia dokonywac réwniez wiasnych ustawier parametréw przygotowania potraw wedtug
przepisu, ilosci surowcdw i whkasnego smaku. Uzytkownik moze dokonac ustawien temperatury i czasu gotowania,
patrz tabela z wykazem programoéw.

= Wybierz program Manual (tryb reczny). Pojawi sie¢ czas domyslny 01:00 oraz temperatura 240 °C.

= Parametry gotowania dostosuj wedtug postepowania podanego w poprzednim rozdziale ZMIANA PROGRAMU
GOTOWANIA

= Po zmianie parametréw, mozna rozpocza¢ gotowanie naciskajac przycisk C11 (Start/Stop). Proces gotowania bedzie
przebiegat w jednakowy sposéb, jak w przypadku gotowania automatycznego.

FUNKCJA WSTRZYMANIA GOTOWANIA

= Funkcja wstrzymania gotowania umozliwia dokona¢ uruchomienia gotowania w czasie ustawionym przez
uzytkownika. Minimalna warto$¢ czasu wstrzymania gotowania wynosi 30 minut, maksymalny okres czasu wynosi
24 godzin.

= Wstrzymanie gotowania dostepne jest dla programéw SOUS VIDE, BAKE, BOIL, SLOW COOK, FAST STEW, HOT POT,
STEAM a RICE.

= Wybierz program gotowania i nacisnij przycisk C4 (Preset). Zacznie miga¢ napis PRESET i wskaznik czasu. Domyslna
warto$¢ czasu to 1 godzina. Wcisnieciem przycisku €5 (Time) i nastepnie przy pomocy przyciskéw €3/C10 (+/-)
mozna zmienia¢ w zakresie 0:01 do 9:59.

= Naciskajac przycisk €11 (Start/Stop) zostanie uruchomione odliczanie. Napis PRESET zapali sie. Po uptywanie
ustawionego czasu, nastgpi automatyczne uruchomienie procesu gotowania.

FUNKCJA UTRZYMYWANIA TEMPERATURY (KEEP WARM)

= Funkcja utrzymywania temperatury stuzy do utrzymania zywnosci w cieple przy ustawionej temperaturze 80 °C.

= Utrzymywanie temperatury ruszy automatycznie po dogotowaniu w programach BOIL, SLOW COOK, FAST STEW,
STEAM i RICE. Mozna uruchomi¢ go takze recznie wyborem programu KEEP WARM przy pomocy przycisku C6
(Function) albo przyciskami €3/C10 (+/-).

= DomysIna wartos¢ czasu automatycznego i recznie wybranej funkcji utrzymywania temperatury wynosi 2:00 godziny.
Wartos¢ mozna zmienia¢ w zakresie od 0:30 do 9:59 po wci$nieciu przycisku €5 (Time) i ustawienia wymaganej
wartosci przyciskami €3/C10 (+/-). DomysInej wartosci temperatury nie mozna zmieniac.

= Naciskajac przycisk C11 (Start/Stop) wtaczysz funkcje. Symbole €7 zostang wczytane i ruszy odliczanie czasu. Funkcje
mozna w dowolnym momencie wcze$niej zakoriczy¢ poprzez nacisniecie przycisku C11 (Start/Stop).

= Po uptywie ustawionego czasu, zabrzmi sygnalizacja dzwiekowa i frytkownica sie automatycznie wytaczy.
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OCHRANA PRZECIWKO PRZEGRZANIU

= Frytkownica wyposazona jest w bezpiecznik termiczny przeciwko przegrzaniu. Jezeli w naczyniu nie ma wody
lub sosu i w skutek czego nastapi znaczacy wzrost temperatury, frytkownica wytaczy sie automatycznie. W takim
przypadku wyciaggnij wtyczke z gniazdka elektrycznego i pozostaw urzadzenia do ostygniecia. Po czym, urzadzenie
mozna ponownie wiaczyé.

WYLACZENIE FRYTKOWNICY

= Aby catkowicie wytaczy¢ frytkownice odtacz przewdd zasilajacy z gniazdka i pozostaw garnek do catkowitego
ostygniecia. Po ostygnieciu wyczys¢ go zgodnie z rozdziatem KONSERWACJA | CZYSZCZENIE i schowaj go
w odpowiednim miejscu.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Ostrzezenie:
Przed przystapieniem do wykonania jakiegokolwiek czyszczenia lub konserwacji, nalezy odfaczy¢
frytkownice od sieci elektrycznej. Przed zdjeciem pokrywki i wyjeciem naczynia wewnetrznego,

zostaw frytkownice do catkowitego ostygniecia.

Ostrzezenie:

Obudowa frytkownicy oraz przewdd zasilajacy nie sa przeznaczone do mycia w zmywarce.

Nie czys¢ pod biezacg woda, nie spryskuj wodg ani innymi ptynami ani nie zanurzaj jej w wodzie
(7N / aniinnej cieczy.

= Wyjmowane naczynie wewnetrzne oraz wszelkie wyposazenie nalezy optuka¢ w goracej wodzie z dodatkiem
delikatnego ptynu do mycia naczyn i doktadnie wysusz za pomocg delikatnej sciereczki. Czesci te mozna my¢
W zmywarce.

Jezeli pokrywka jest nadmiernie zanieczyszczona, ostroznie wyjmij z niej uszczelke gumowa i pokrywke oraz
uszczelke gumowa dokfadnie wyczys¢, umyj i wysusz. Nie zapomnij o wiozeniu uszczelki z powrotem do pokrywki.
Za pomocg lekko nawilzonej migkkiej Sciereczki wytrzyj réwniez zewnetrzne czesci frytkownicy i nastepnie wytrzyj do
sucha. Wnetrze frytkownicy wytrzyj papierowym recznikiem kuchennym; wieksze zanieczyszczenia umyj nawilzona
migkka gabka i nastepnie wytrzyj do sucha.

Jezeli wewnatrz naczynia znajduja sie resztki potrawy, zostaw w pierwszej kolejnosci przez 20-30 minut rozmiekna¢
w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Resztki jedzenia mozesz nastgpnie tatwo usunac¢ za pomoca
miekkiej szczotki kuchennej.

Ostrzezenie:

Do czyszczenia obudowy frytkownicy lub naczynia wewnetrznego, nigdy nie uzywaj substancji
chemicznych, druciaka do naczyn, druciaka metalowego ani srodkéw czyszczacych ze sktadnikami
Sciernymi, poniewaz mogg one uszkodzi¢ obudowe frytkownicy lub naczynia wewnetrznego.

PRZECHOWYWANIE

= Frytkownice nalezy przechowywac catkowicie ostygniety, wytaczony i odtaczony od zasilana, w czystym i suchym
stanie.

= Do naczynia wewnetrznego wtdz akcesoria, a naczynie wewnetrzne wt6z do frytkownicy. Pokrywke pot6z na
frytkownicy.

= Frytkownice nalezy postawi¢ w czystym, suchym miejsce poza dostepem dzieci.

Ostrzezenie:

Przechowywanej frytkownicy nie narazaj na ekstremalne temperatury, bezposrednie dziatanie
promieni stonecznych, nadmierng wilgotno$¢ ani nie umieszczaj go w nadmiernie zapylonym
Srodowisku. Nie stawiaj i nie ktadz nic na przechowywana frytkownice.
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DANE TECHNICZNE

Znamionowy zakres napiecia 220-240V AC
Czestotliwos¢ znamionowa 50-60 Hz
Nominalny pobér mocy 1800W
Pojemnos$¢ naczynia frytkownicy 481
Wymiary (wysoko$¢ x szerokos$¢ x gtebokosc) 300 mm x 345 mm X 340 mm
Masa 4 kg

Zmiana tekstu i parametréw technicznych zastrzezona.
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Frytkownica wielofunkcyjna

SFR 9300BK

WSKAZOWKI | INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA ZE ZUZYTYM
OPAKOWANIEM

Zuzyty materiat opakowaniowy odt6éz w miejscu wyznaczonym przez wiadze lokalne do zbidrki odpadéw.

UTYLIZACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNY | ELEKTRONICZNYCH
Niniejszy symbol na produktach lub towarzyszacych dokumentach oznacza, iz zuzytych produktéw
elektrycznych lub elektronicznych nie wolno wyrzuca¢ do zwyktego odpadu komunalnego. Do
poprawnej utylizacji, renowadji i recyklingu przekaz produkty do specjalistycznych punktéw zbiérki
odpadéw. W niektdrych krajach Unii Europejskiej lub w innych krajach europejskich mozesz zwrécic¢
swoje produkty lokalnemu sprzedawcy w przypadku zakupu podobnego nowego produktu.

I Porrawna utylizacja produktu pomagasz zachowac cenne Zrédfa naturalne i przyczyniasz si¢ do
zapobiegania potencjalnym negatywnym wptywom na srodowisko naturalne i zdrowie cztowieka,

ktore moglyby byc¢ nastepstwem niewtasciwej utylizacji odpadéw. Aby uzyska¢ szczegdtowych informadji,

skontaktuj sie z lokalnym urzedem lub najblizszym miejscem zbiérki odpaddw.

W przypadku niedotrzymania postepowania utylizacji tego rodzaju odpadéw, zgodnie krajowymi przepisami,

moga zostac natozone kary.

Dla podmiotéw gospodarczych na terenie Unii Europejskiej

Przed przystapieniem do utylizacji urzadzen elektrycznych lub elektronicznych, uzyskaj potrzebne informacje od

swego sprzedawcy lub dostawcy.

Utylizacja w krajach poza Unie Europejska

Symbol ten obowiazuje w Unii Europejskiej. Przed przystapieniem do utylizacji produktu, zazadaj w lokalnych

urzedach lub od sprzedawcy potrzebnych informacji o poprawnym sposobie utylizacji.

c E Niniejszy produkt spetnia wszelkie wasciwe podstawowe wymagania dyrektyw UE.
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