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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

UZYTKOWANIA

D Przed rozpoczeciem uzytkowania zapoznaj sie z instrukdja
obstugi.

D Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.

D 7 powodu szybkiej reakdji ptyty indukcyjnej na ciepto,
po ustawieniu jej na wysoki poziom grzania, nie nalezy
pozostawiac ptyty indukcyjnej bez nadzoru.

D Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania na wol-
nym powietrzu.

D Podczas gotowania nalezy zwréci¢ uwage na duzg predkosc
nagrzewania sie strefy grzejne;.

D Do kuchenki indukcyjnej nalezy uzywac specjalnie przysto-
sowanych naczyn z grubym dnem.

D Nie nalezy umieszczac na wigczonej strefie grzejnej pustych
naczyn aby zapobiec ich przegrzaniu.

D Nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas gotowania mleka
w specjalnych garnkach, gdyz woda moze sie niepostrze-
zenie wygotowac co moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
garnka lub urzadzenia.

D Po zakonczeniu gotowania wytgczy¢ strefe grzejng za po-
MOCg przycisku.

D Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

D Oleje oraz ttuszcze, ze wzgledu na swojg wysoka tempe-
rature, mogg sie bardzo tatwo zapali¢. Nalezy zachowac
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szczegolng ostroznos¢ podczas przygotowywania potraw
zawierajacych w/w sktadniki. Palacych sie ttuszczy nie na-
lezy nigdy gasi¢ woda. Naczynie nalezy przykry¢ pokrywka
I wylgczyc strefe grzejna.

D Nalezy unika¢ upuszczania twardych przedmiotéw na po-
wierzchnie ptyty kuchennej. Zbyt duze obcigzenie udarowe
moze spowodowac trwate uszkodzenie powierzchni szklanej.

D W razie stwierdzenia jakichkolwiek uszkodzen (np. pekniecia,
rysy, odpryski) urzadzenia, nalezy bezzwtocznie je wytaczyc,
gdyz istnieje niebezpieczenstwo porazenia pradem.

D Jezeli z jakiego$ powodu niemozliwe jest wytgczenie stre-
fy grzejnej ( np. zepsucie sie modutu sterujacego), nalezy
odtaczy¢ wtyczke od gniazdka sieciowego, badz wytaczyc
bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikdw i powiadomic serwis
0 zaistniatej awarii,

D Przewdd zasilajgcy kuchenke nie moze miec¢ stycznosci
ze strefami grzejnymi.

D Kuchenka grzejna nie stuzy do przechowywania na niej
jakichkolwiek przedmiotow.

D Przed przystapieniem do uzywania ptyty nalezy postawic
ja na twardej, ptaskiej i suchej powierzchni.

D Piyta grzejna posiada system zabezpieczajacy, ktory odtgczy
zasilanie strefy grzejnej w momencie przestawienia naczynia
lub usuniecia go catkowicie ze strefy grzejne;.

D Pod ptyte grzejng nie nalezy wkiadac¢ zadnych fatwopalnych
przedmiotow, ktdre moga doprowadzi¢ do pozaru.



D Nalezy zwroci¢ uwage na wszelkie metalowe przedmioty no-
szone przy sobie (np. klucze, ozdoby). Mogg sie one nagrzac
powodujac poparzenia. Nie dotyczy to jedynie przedmiotdw,
ktdre nie wykazuja cech magnetycznych (np. srebro, ztoto).

D Nie wolno podgrzewac zamknietych puszek lub innych tego
typu opakowan, gdyz wzrost energii cieplnej w ich wnetrzu
moze doprowadzi¢ do gwattownego pekniecia.

D Nalezy przyciski sensorowe utrzymywac w czystosci. Nie
wolno stawia¢ na nich zadnych przedmiotow.

D Jezeli zawartos¢ garnka wykipi i zaleje przyciski sensorowe,
nalezy odtaczy¢ ptyte od zasilania, odczekac az ostygnie
I wyczyscic.

D Powierzchnia grzejna jest goraca. Nalezy zachowac ostroznos¢
jesliw poblizu urzadzenia znajdujg sie mate dzieci.

D Po dtugotrwatym dziataniu, powierzchnie robocze ptyty
Mogq WCigz pozostawac gorgce. Nie wolno dotykac po-
wierzchni, gdyz grozi to poparzeniem.

D Zalecane jest regularne sprawdzanie czy wokét wlotéw
powietrza do ptyty nie znajdujg sie zadne przedmioty ktére
mogtyby utrudni¢ doptyw powietrza.

D Przewdd zasilajacy powinien byc reqularnie sprawdzany czy
nie ma sladow uszkodzenia. Jesli przewdd ulegt uszkodze-
niu, nie wolno korzystac z urzadzenia. W takim wypadku
konieczne jest zgtoszenie sie do autoryzowanego serwisu
w celu naprawy usterki.



D Nie wolno uzywac urzadzenia w miejscach, w ktdrych panuje
wysoka temperatura, np. w poblizu kuchenek gazowych.

D Regulamie nalezy czysci¢ ptyte grzejna.

D Sprzet nie jest przeznaczony do pracy z uzyciem zewnetrz-
nych wytgcznikdéw czasowych lub oddzielnego uktadu
zdalnej reguladji.

D Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku
co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach
fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia
i Znajomosci sprzetuy, jezeli zapewniony zostanie nadzor lub
instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny
sposob, tak aby zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac czyszczenia
i konserwadji sprzetu.

D Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie urza-
dzeniem.

D Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewdd.

D Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

D Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu niedo-
stepnym dla dzieci ponizej 8 lat.

D Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawiac swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).

D Nie wykorzystuj urzagdzenia do innych celéw, niz zostato
przeznaczone.



D Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub
innych ptynach.

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

Uwaga! Jezeli powierzchnia jest peknieta, wylaczy¢

sprzet, aby unikna¢ mozliwosci porazenia pradem

elektrycznym.

OSTRZEZENIE! Nie stosowac tego sprzetu w poblizu

wanien, prysznicéw, basenéw i podobnych zbiornikow

zwoda.

Uwaga! Nie nalezy ktas¢ na kuchence przedmiotow

metalowych takich jak: noze, widelce, tyzki i pokrywki,

gdyz moga sie one stac gorace.

D UWAGA! Goraca powierzchnia. Po zakon-

czeniu gotowania ptyta grzejna moze by¢

goraca. Uwazaj aby sie nie oparzy¢.

D /'\ /&X UWAGA!!! Nie dotykaj goracej ptyty
: grzejnej.

D Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢
wyzsza, gdy sprzet pracuje.
D Nie zastaniaj otworéw wentylacyjnych.




OPIS URZADZENIA

-

1. Pole grzejne o maksymalnej mocy 1800W e. dotykowy przycisk funkcji podgrzewa-
2. Panel sterowania nia mleka
a. dotykowy wiacznik/wytacznik (ON/OFF) f. dotykowy przycisk funkgji “BOOST”
b. dotykowy przycisk funkcji podgrzewa- g. dotykowy przycisk funkcji minutnika
nia h. wyswietlacz LED
c. dotykowy przycisk wyboru funkcji tem- 3. Otwory wentylacyjne
peratury 4. Antyposlizgowe nézki

d. dotykowe przyciski zmiany wartosci pa-
rametru (-/+)

INFORMACJE OGOLNE

1. Kuchenka indukcyjna wytwarza silne pole magnetyczne ktére to indukuje w denku naczy-
nia prady wirowe odpowiedzialne za wytwarzanie ciepta. W zwigzku z tym nagrzewane jest
tylko naczynie a nie elementy kuchni indukcyjnej. Prowadzi to do znacznych oszczednosci
w zuzyciu energii elektrycznej oraz znaczgco skraca czas gotowania.

2. Zwracaj uwagde czy naczynie ktérego uzywasz jest przystosowane do ogrzewania na ptycie
indukcyjnej. Nie uzywaj naczyn bez ptaskiego dna, z nézkami oraz takich ktérych $rednica
jest mniejsza niz 12 cm i wigksza niz 20 cm. Nie uzywaj naczyn szklanych, glinianych oraz
aluminiowych.

3. Utrzymuj zawsze w czystosci kuchenke oraz panel sterujacy. Obstuguj klawiature zawsze su-
chymi palcami i zdecydowanym ruchem.

4. Kuchenka wyposazona jest w system chroniacy przed nadmiernym wzrostem lub spadkiem
napiecia. Przy bardzo duzych zmianach napiecia kuchnia zgtosi stosowny btad (patrz tabela).

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wyjmij urzadzenie z kartonu, usun wszelkie torby, naklejki oraz blokady transportowe.

. Sprawdz urzadzenie pod katem uszkodzerr mogacych powstaé w czasie transportu. Jezeli
masz podejrzenia co do sprawnosci sprzetu to nie uruchamiaj go — powiadom bezzwtocznie
sprzedawce.

. Wyczys¢ urzadzenie kierujac sie wskazéwkami zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KON-
SERWACJA”
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4. Upewnij sie, ze parametry sieci zasilajacej w miejscu instalacji urzadzenia s zgodne z para-
metrami na tabliczce znamionowej produktu.

SPOSOB UZYTKOWANIA

1. Urzadzenie ustaw na twardej, ptaskiej i suchej powierzchni.

2. Podtacz wtyczke przewodu zasilajgcego do sieci — kuchnia wyda jeden krétki sygnat dzwie-
kowy a na wyswietlaczu (2h) pojawi sie komunikat ,L” Sygnat dzwiekowy towarzyszy zawsze
podczas korzystania z klawiatur kuchenki.

3. Ustaw odpowiednie naczynie do gotowania na strefie grzejnej kuchenki (1). Préba urucho-
mienia procesu grzania bez naczynia ustawionego na ptycie badz nieodpowiednim naczy-
niem sygnalizowana bedzie komunikatem ,EQ” na wyswietlaczu (2h).

4. Wiacz urzadzenie wigcznikiem (2a) po czym przyciskiem wyboru funkgji (2¢) przejdz do wy-
boru parametréw grzania. Jezeli po wtaczeniu nie podejmiesz zadnych czynnosci to kuchnia
wytaczy sie po 30 sekundach.

MOC GRZANIA - przyciskiem wyboru funkgji (2c) wybierz moc grzania — zaswieci sie lampka
kontrolna “P” co oznacza, ze proces grzania rozpoczat sie. Nastepnie przyciskami zmiany war-
tosci parametréw (2d) ustaw odpowiednia wartos¢ mocy. Mozesz wybra¢ moc: 200, 350, 500,
650, 800, 1000, 1200, 1400, 1600, 1800 W. Im wieksza moc, tym kuchenka szybciej bedzie sie
nagrzewac, co znacznie skrdci czas przygotowania potraw. W kazdej chwili podczas gotowa-
nia mozesz dokonac korekty ustawierh mocy.

TEMPERATURA GRZANIA - jezeli priorytetem podczas grzania jest temperatura to przyci-
skiem wyboru funkgji (2c) wybierz temperature — zaswieci sie lampka kontrolna (°C) co ozna-
Cza, ze proces grzania rozpoczat sie. Nastepnie przyciskami zmiany wartosci parametréw (2d)
ustaw odpowiedniag temperature. Mozesz wybra¢ pomiedzy 60, 80,100,120,140,160,180,200,2
20,240 °C. W kazdej chwili podczas gotowania mozesz dokonac korekty ustawien temperatur

UWAGA! Jezeli nie zadeklarujesz czasu pracy kuchenki to urzadzenie automatycznie wytaczy sie po 120 minu-
tach pracy.

CZAS GRZANIA - mozesz ustawi¢ pomiedzy 0 a 180 minut . Przyciskiem funkgcji minutnika
(2g9) wybierz minutnik - zaswieci sie lampka kontrolna ponad przyciskiem. Przyciskami (2d)
zadeklaruj w minutach czas grzania (przycisk ,+" dodaje 10 minut a przycisk ,-” odejmuje po-
jedyncze minuty) i odczekaj chwile — ustawiona wartos¢ zaswieci sie Swiattem ciggtym co
oznacza, ze czas zaczat sie odlicza¢. Nastepnie kuchnia na przemian bedzie wyswietlata
uptywajacy czas oraz moc lub temperature. Po uptywie nastawionego czasu ptyta grzejna
wytaczy sie co zostanie zasygnalizowane sygnatem dzwiekowym.

Y
FUNKCJA PODGRZEWANIA J - po nacisnieciu przycisku (2b) kuchenka przechodzi w tryb
podgrzewania w temperaturze 60°C przez 120 minut

FUNKCJA PODGRZEWANIA MLEKA R - po nacisnieciu przycisku (2e) kuchenka przechodzi
w tryb podgrzewania mleka w temperaturze 60°C przez 20 minut

FUNKCJA “BOOST” B - po nacisnieciu przycisku (2f) kuchenka grzeje z maksymalng moca
przez 30 sekund



w

Aby zablokowa¢ klawiature nacisnij jednoczesnie przyciski zmiany wartosci parametru (-/+) i
przytrzymaj chwile w celu odblokowania klawiatury.

Podczas podnoszenia lub po odstawieniu garnka/patelni z ptaszczyzny do gotowania doj-
dzie do automatycznego przerwania procesu grzania (komunikat ,EOQ”). Po ponownym
umiejscowieniu garnka/patelni na strefe grzejng w czasie 60 sekund po odstawieniu kuchen-
ka wznowi prace na ustawionych uprzednio wartosciach. Jesli czas odstawienia naczynia be-
dzie dtuzszy kuchenka automatycznie wytaczy sie.

7. Proces grzania mozna przerwac wytacznikiem (2a) w dowolnym momencie.

o

UWAGA! Po zakoniczeniu gotowania ptyta grzejna moze byc goraca. Uwazaj aby sie nie oparzy¢.

8. Pozakonczeniu procesu grzania zestaw naczynie ze strefy grzejnej ale nie wyfaczaj kuchenki
z sieci do momentu kiedy przestanie pracowac wentylator chtodzacy. Dopiero po jego wyta-
czeniu mozna bezpiecznie odfaczy¢ kuchenke z sieci.

Po ostygnieciu ptyty wyczys¢ urzadzenie (patrz rozdziat ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA").

TABELA BLEDOW - PRZYCZYNY | ROZWIAZANIA

0

KOD BLEDU PRZYCZYNA ROZWIAZANIE
E0 Brak garnka/patelni w strefie grzejnej. Umies¢ garnek/patelnie w strefie grzejnej. Sprawdz czy naczynie
Niewtasciwe naczynie. jest przystosowane do uzytku na kuchence indukcyjnej
E1 Usterka elektryczna/ zwarcie obwodu Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem
E2 Uszkodzony czujnik temperatury Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem
E3 byt wysokie napiecie zasilania Upewnij sie, ze parametry zasilania odpowiadaja danym na

tabliczce znamionowej kuchenki.

E4 Zbyt niskie napiecie zasilania Upewnij sie, ze parametry zasilania odpowiadaja danym
na tabliczce znamionowej kuchenki

E6 Uszkodzony wentylator/y chtodzacy Wyfacz urzadzenie. Odczekaj az ostygnie, oczys¢ kratki nawiewu
powietrza i uruchom ponownie kuchenke. Skontaktuj sie
zautoryzowanym serwisem

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Przed rozpoczeciem czyszczenia i konserwacji odtacz urzadzenie od sieci zasilajacej i odczekaj az catkowicie sie
ochtodzi po pracy.

Do czyszczenia ptyty nie uzywaj benzyny, rozciericzalnikéw, szczoteczek i past. Urzadzenie
wytrzyj wilgotna Sciereczka ze srodkiem do mycia naczyn. Za pomoca odkurzacza usun brud
z doprowadzenia powietrza i kratki wentylatora. Powierzchnie ceramiczng i panel sterowania
czys$¢ miekka wilgotng szmatka i delikatnymi srodkami do czyszczenia powierzchni ceramicz-
nych. Zadbaj, zeby na sprzet nie ciekta woda, (jesli woda dostanie sie do urzadzenia, moze
dojs¢ do jego zniszczenia).

Nigdy nie zanurzaj urzadzenia oraz kabla zasilajacego w wodzie lub innej cieczy.



DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane sg

na tabliczce znamionowej produktu. c € D E

Dtugosé przewodu zasilajacego: 1,45 m

Uwaga! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych. a

PRAWIDtOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska 0znaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy

wyrzucaczinnymi odpadami pochodzacymiz gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy

E wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych substancji, mie-

e S22NIN oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadéw z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny

demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia i srodowiska. Zuzyte urzadzenie

nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania szczegétowych

informacji na temat miejsca oddawania odpadow elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie
zgminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego sprzetu.
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SAFETY INSTRUCTIONS

D Read the user manual before the first use.

D The device is designed for home use only.

D Due to rapid reaction of the induction plate to heat, do not use
the plate unsupervised after setting it to a high heating level.

D The device is not designed to be used in open spaces.

D When cooking, a high velocity of heating the hotplate should
be noticed.

D Only specially designed pots, with thick bottom, may be
used with the induction cooker.

D Do not put empty pots when the heating plate is on in order
to prevent overheating.

D Exercise caution when cooking milk in special pots as water
may be imperceptibly boiled away, which may damage the
pot or the device.

D After finishing cooking, turn off the heating plate with a button.

D Oils and fats, due to its high temperature, can catch fire
very easily. Maintain the utmost care when preparing food
with the above-mentioned ingredients. Do not extinguish
burning oils with water. Cover the pot with a lid and turn
off the heating plate.

D Do not leave the appliance switched on when unattended.

D Avoid dropping heavy objects on the heating surface. Too
heavy impact loading may cause permanent damage of a
glass surface of the device.
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D In case of finding any damages on the device (e.g. cracks,
scratches, chips), immediately turn it off because there is the
risk of electrical shock.

D If, for some reason, it is impossible to turn off the heating
plate (e.g. the control module is broken), disconnect the plug
or turn off the fuses and inform the service about the failure.

D The power cord cannot have contact with the heating zones.

D The cooker is not designed for storing any objects.

D Before using put the cooker on a hard, flat and dry surface.

D The heating plate is equipped in a safety system which
disconnects the power of the heating zone when moving
or removing the pot from the heating zone.

D Do not put any flammable objects under the heating plate,
as they may cause fire.

D Note any carried metal objects (e.g. keys, decorations). They
may be heated up and cause burns. This does not apply only
to objects with magnetic characteristics (e.g. silver, gold).

D Do not heat up closed cans or other containers as the in-
crease of thermal energy inside the containers may lead to
sudden burst.

D Keep the sensor buttons clean. Do not put any objects on
them.

D If the content of the pot is boiled over on the sensor buttons,
disconnect the plate and clean it. The heating surface is hot.

D Take particular caution if there are children near the device.

13



D After long operation, the heating surface of the plate may
still be hot. Do not touch the surface as there is a danger
of burn.

D Regular checking whether there are any objects near the air
outlets, which may impede the airflow, is recommended.

D The power cord should be reqularly checked whether there
are any damages. Do not use the device if the power cord is
damaged. In such a case necessarily contact your authorized
service to repair the damage.

D Do not use the device in places where the air temperature
is high, e.g. near gas cookers.

D Clean the heating plate regularly.

D The device is not designed to work with external time
switches or a separate remote control system.

D This appliance is not intended for use by children under 8
years of age and individuals with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance in a safe way and if they under-
stand the hazards involved. Cleaning and user maintenance
shall not be carried out by children without supervision.

D Pay attention to children to prevent playing with the device.

D Store the appliance and its cord out of reach of children
under 8 years of age.

D Do not pull the plug by holding the power cord.

D Do not connect the power plug with wet hands.
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D Inorder to ensure your children’s safety, please keep all pack-
aging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their reach.

D WARNING! Do not allow small children to play with
the foil as there is a danger of suffocation!

D NOTE! Turn off the device if the surface is cracked
to avoid electric shock.

D NOTE! Do not put metal objects on the cooker, such
as: knives, forks, spoons and lids, as they may be-
come hot.

D Inorder to ensure your children’s safety, please keep all pack-
aging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their reach.

D This appliance shall not be used by children. Keep the ap-
pliance and its cord out of reach of children.

D Always disconnect the appliance from the supply if it is
left unattended and before assembling, disassembling or
cleaning.

D WARNING! Do not allow small children to play with
the foil as there is a danger of suffocation!

D Warning! Hot surface! The heating plates can

be hot after use. Do not touch.

) /'\ f\ ATTENTION!! Do not touch the he-
: *\ ating plate.

D Do not leave the appliance switched on when un-
attended.
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The temperature of surfaces may be higher when
the appliance is in use.
Do not cover the ventilation openings.

APPLIANCE OVERVIEW

&

1.
2.

Heating plate maximal power 1800W e. Milk heating touch button
Control panel f. BOOST touch button
a. Touch button switch (ON/OFF) g. Timer touch button
b. Keep warm touch button h. LED display
c. Temperature/power adjustment touch 3. Ventilation openings
button 4. Anti-slip feet

d. Parameteradjustment touch buttons (-/+)

GENERAL INFORMATION

1.

2.

3.

4.

The induction hob generates a strong magnetic field that induces eddy currents in the bot-
tom of the pan which produce heat. This means that only the pan is heated and not the hob,
which saves a lot of electrical energy and significantly reduces the cooking time.

Make sure to use a pan compatible with induction hobs. Do not use pans which have uneven
bottoms, support feet or a diameter smaller than 12 cm. The maximum diameter is 20 cm. Do
not use glass, clay or aluminium pots.

Always keep the hob and the control panel clean. Use dry fingers and firm movements when
operating the keyboard.

The hob features an undervoltage and overvoltage protection system. If the voltage chang-
es too much, the appliance will report an error (see the error table).

BEFORE FIRST USE

HwnN =

Remove the appliance from the box. Remove all plastic sheets, bags and styrofoam inserts.
During unpacking check appliance if there are not damaged.

Clean the appliance (see CLEANING & MAINTENANCE).

Make sure that your mains power supply corresponds to the voltage stated on the rating
plate.



USAGE INSTRUCTIONS

1. Place the appliance on a firm, level and dry surface.

2. Plugthe power cord to the mains. A short sound signal will be played, and the display (2h) will
show the “L" status. Keyboard operation will always produce a sound signal.

3. Place a compatible pan on the heating zone (1). Any attempt to start the heating process
without a pan on the heating plate or with an incompatible pan will result in the “EQ” error
code on the display (2h).

4. Turn on the appliance using the on switch (2a) and press the “Menu” button (2¢) to go
to heating parameter selection. If you take no action after turning on the hob, it will
automatically turn off after 30 seconds.

HEATING POWER - use the function selection touch button (2c) to select heating power - “P”
LED will light up, indicating that heating has begun. Use parameter adjustment touch buttons
(2d) to select adequate heating power. The following power settings are available: 200, 350,
500, 650, 800, 1000, 1200, 1400, 1600, 1800 W. The higher the power, the faster the cooker
heats up, which ultimately means that meals can be prepared more quickly. The power can be
re-adjusted at any time.

HEATING TEMPERATURE - if you want to heat the meals according to temperature, use the
function selection touch button (2¢) to select temperature — a LED will light up (°C), indicating
that heating has begun. Use parameter adjustment touch buttons (2d) to select adequate tem-
perature. The available temperature settings are: 60, 80, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220, 240
°C. The temperature can be re-adjusted at any time.

CAUTION! If you do not declare the heating time, the appliance will automatically switch off after 120 minutes.

HEATING TIME - from 0 to 180 minutes. Use the timer function touch button (2g) to select the
timer — a LED will light up over the touch button Use the touch buttons (2d) to set the heating
time in minutes (“+”adds 10 minutes, while “-"reduces the time minute by minute) and while a
moment — the configured value will be lit up continuously, which means the timer has started
working. The cooker will then alternately display the passing time and power or temperature.
Once the configured time is up, the heating plate will be deactivated and a sound signal will
be heard.

5. To lock the keyboard, press simultaneously the parameter value change buttons (- / +) and
hold for a while to unlock the keyboard.

6. If you lift the pot/pan or move it away from the cooking zone, the heating process will stop
automatically (“EO” message). The hob will resume the process using the previous settings
if you put the pot/pan back on the heating zone within 60 seconds. Otherwise the hob will
switch off automatically.

7. You can stop the heating process at any moment using the “ON/OFF” button (2a).

CAUTION! The heating plates can be hot after use. Do not touch.

8. When the heating process is over, take the pot/pan away from the heating zone but do not
unplug the hob from the mains while the fan cooling the inside of the appliance continue to
work. You can safely unplug the hob only after the cooling fan stop.

9. When the plates cool down, clean the appliance (see: “CLEANING AND MAINTENANCE").
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ERROR TABLE: CAUSES AND SOLUTIONS

ERROR CAUSE SOLUTION
(ODE
E0 No pot/pan in the heating zone. Incorrect cookware. Puta pot/pan in the heating zone. Make sure your
cookware is compatible with induction hobs.
E1 Electrical failure/ short circuit. Contact an authorised service centre.
E2 Damaged temperature sensor. Contact an authorised service centre.
E3 Power supply voltage too high. Make sure the power supply parameters correspond to

the ones presented on the product's nameplate.

E4 Power supply voltage too low. Make sure the power supply parameters correspond to
the ones presented on the product's nameplate.

E6 Cooling fan(s) damaged. Turn off the appliance. Wait until it cools down, clean
the airflow grills and turn on the hob again. Contact an
authorised service centre.

CLEANING AND MAINTENANCE

Clean the device after each use. Disconnect the device and wait until it gets cooler. Do not use
petrol, thinners, brushes and paste to clean the device. Wipe the device with damp cloth with
some dishwash. Using the vacuum cleaner remove the dirt from the air ducts and the fan grid.
Clean the ceramic surface and the control panel with soft cloth and delicate means for clean-
ing ceramic surfaces. Take care and prevent running water on the device (water may cause the
damage of the device). Never immerse the device and the power cord in water or other liquid.




TECHNICAL DATA
Technical parameters are indicated on the product nameplate. c € D ﬁ

Length of power cord: 1,45m
Noise level: L, ,=48dB

NOTE! MPM agd S.A. reserves its right to modify the technical data.

PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment)

Poland Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be disposed

with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the environment

E and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and components. Mixing

electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofessional manner may cause

a release of substances that are hazardous to the environment and health. Used equipment should be hand-

ed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed information regarding the electric waste col-

lection points, the user should contact the municipal point of electric waste collection or used equipment processing de-
partment.
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YKA3AHWA MO BE3ONACHOCTU MO/1b30BAHUA

D [Nepen HauanoM MCMONb30BaHYIA NO3HAKOMBTECh C MHCTPYK-
Lielt Mo 06CNYKNBAHMIO.

D YCTPOIICTBO NpeaHa3HAYeHO AnA AOMALLHEro yroTpedneHus.

D [o npuymHe BbICTPON PeaKLK Ha TeNNo WHAYKLMOHHON
MANTbI, NOCNe e€ YCTAHOBKM Ha BbICOKIY YPOBEHb HArpesa,
Henb3s yNoTpebnATb VHAYKLMOHHYO NNnTy 6e3 Haa3opa.

D YCTpONCTBO He NpefHasHaueHo Ans ynotpebneHns Ha
OTKPbITOM NMPOCTPAHCTBE.

D Bo Bpems NpurotoBneHrs Hago 0bpaTiTb BHUMAHWE Ha
BOMbLLYI CKOPOCTb HarpeBaHA 30HbI HarpeBsa.

D [115 MHAYKUMOHHOM NAMTLI HaA0 YNoTpebnaTh CneLmansHo
npYcnocobneHHyto Nocyay C TONCTbIM [JHOM.

D He Hafo CTaBUTb Ha BbIK/IOYEHHYIO 30HY HAarpeBa MycTyio
rocyay, 1A TOro YToObl 1136eXKaTb eé neperpes.

D Hago cobnoaaTb OCTOPOXHOCTL BO BPEMS KUMAYEHMA
MOOKa B CrieLyanbHbIX KaCTPYAsX, Tak Kak MOMIOKO MOXKET
HE3aMETHO BbIKMMATh, YTO MOXET MPUBECTY K NOBPEXAEHNIO
KaCTPIOMN WM YCTPOICTBA.

D [Nocne OKOHUaHMA NPUFOTOBNEHMS BBIKIOUNTD 30HY Harpesa
C MOMOLLbIO KHOTKM.

D Macno, a Takke XKMpbl 113-3a CBOEV BbICOKOI TEMMEPaTypb),
MOryT Nerko BOCMNamMeHMTCA. Hafo cobnioaTb 0CODEHHYI0
OCTOPOMXHOCTb BO BPEMS NPUFOTOBAEHNA D710, CONEPMKALLIVIX
BbilLieyKa3aHHble COCTaBAALLYE. BoCniameHMBLIMIACA XI1p
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HVKOrA@ HeMb3A TYLWWTb BOAOW. [ToCyay Hafo MPUKPbITh
KPbILIKOW 11 BBIKIIIOUMTb 30HY Harpesa.

D He ocTaBnaiTe yCTPONCTBO HE3 Hafj30pa BO Bpems paboTbl.

D Hapo u3beratb NaaeHWa TBEPAbIX NPEAMETOB Ha MOBEPX-
HOCTb KYXOHHOW NaHenn. CnwKom 60nbLuasA yaapHad
Harpy3ka MOXET NPUBECTY K CEPbE3HOMY MOBPEXAEHMIO
CTEKSIAHHOWM NMOBEPXHOCTMW,

D B ciyuae 06HapykeHWA Kakux—nnbo NoBpexaeHWi (Hanp.
TPELLVHbI, LIapanuHbl, OCKOMKW) YCTPOWCTBA, Ha[I0 HeMeI-
NIEHHO BBIKMIOUNTD €ro, Tak Kak CyLLEeCTBYET OMacHOCTb
MNOPAXEHMA TOKOM.

D Ecnm no Kakom-nmbo npuymHe HEBO3IMOMXHO BbIKIOUNT
30HY HarpeBa (Hanp. aBapviA YNpaBiAoLLEro MOLY/A), HAZo
BbIHYTb BUSIKY 13 PO3ETKY, UM BbIKMIKOUMTD NPenoXpaHi-
Tenu B OoKe NpeaoxXpaHuTeneit 1 COobWNUTL B CEPBIC O
BO3HVIKLLIEW aBapwiN.

D [poBOA MUTAKOLLMI MAUTY HE MOXET CONPUKACATLCA C
30HaMV Harpesa.

D HarpesatenbHas NnTa He CIIYKWT 1A XPaHEHUA Kakux-nbo
NpeaMeToB.

D [epepn Hauanom 1CNONb30BAHMA MAUTHI €€ Hafl0 YCTaHOBUTL
Ha TBEPLOW, POBHOW 1 CYXOW MOBEPXHOCTH.

D HarpeBatenbHas NaMTa UMEET 3aLLMTHYIO CUCTEMY, KOTOPaA
OTKJIIOYNT NUTaHKEe 0O0rPeBaTeNbHON 30HbI B MOMEHT Mne-
pemMeLLIeH!a NOCYbl UK e€ yaaneHna NosHOCTbIO 113 30Hbl
HarpeB.a.
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D [Non HarpeBaTeNbHOWM MAUTON HeMb3A YCTaHaBAVBATL Ka-
Kine-nmbo NerkoBOCMIAMEHALLMECA NPeaMETbI, KOTOPblE
MOTYT NPUBECTU K NOXKAPY.

D Hano 0bpaTUTL BHUMAHME Ha Pa3fIvyHble MeTanMYecKme
NPeAMETbI, KOTOPbIE Bbl HOCUTE NpW cebe (Hanp. Kuu,
yKpaLLeHys). OHM MOTYT HarpeTbCA NMPYBOIA K OXKOram. 310
He KacaeTcA NPeAMETOB, KOTOpbIe He MPOABMIAKT MarHUTHbIE
CBOWCTBA (Hanp. cepebpo, 3010T0).

D Henb3a nogorpeBath 3aKpbiTble GaHKK WAV Apyrvie 3TOro
BMA YNaKOBKM, TaK KaK MOBbIWEHWE TeMOBON SHEPrin
BHYTPW HUX MOXKET MPUBECTY K BHE3AMHOMY B3PbiIBY.

D CeHcopHble KHOMKY CreayeT coaepKaTb B uncToTe. Henb3A
Ha HVIX YCTaHaBMBATb Kakve-nnbo NpeameTbl.

D Ecnv conepxvmoe KacTPHOAM BIKUMUT V1 3aNbET CEHCOPHbIE
KHOMKM HaZl0 OTKIKOUNTL MIUTY OT MUTAHNA W NOYNCTUTD.

D [oBepXHOCTb ANA HarpeBa ropaYas. Hago cobnopaTb ocTo-
POXHOCTb €C/v BOMM3M YCTPOWCTBA HAXOAATCA MaNeHbKMe
LETW.

D Nocne nonroBpemeHHoW paboTbl, pabourie NOBEPXHOCTY
NAWTbI BCE elle MOryT ObITb ropAaYnMi. Henb3sa conprika-
CaTbCA C NMOBEPXHOCTBIO, Tak KaK 3TO YIPOXKAET OXKOTOM.

D PexkomeHayeTca perynapHas NpoBepKa Ha Hanvyme BOKPYT
BEHTUNALIMOHHDBIX OTBEPCTUI MANTBI KaKUX-NMOO NPEAMETOB,
KOTOPbIe MOTYT NOMELLATb MOCTYTIEHMIO BO3YXa.

D [uTaloLLMIA NPOBOA Haflo PEryAfpHO NPOBEPATL, Ha Hanyie
CNefoB NoBpexaeHVA. ECiv npoBof MOBPEeXAEH, Henb3d
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MOMb30BaTbCA YCTPOMCTBOM. B Takom Ciyuae Heobxoammo
00PaTUTLCA B aBTOPU30BAHHbIN CEPBUC 4151 UCMPABEHNS
nedekTa.

D Henb3a MCcnonb3oBaTh YCTPOWCTBO B MECTAX, B KOTOPbIX
NPUCYTCTBYET BbICOKAdA TEMMepaTypa, Hanprmep BOv3n
ra30BbIX M.

D CnenyeT perynapHO YNCTUTb HarpeBaTebHyo NaHeb.

D YcTpolicTBO He NpefHa3HaueHo And paboTbl C BHELWHUMY
TaliMepamu Nan OTAENbHOW CUCTEMOW AUCTaHLMIOHHOMO
ypaBeHnA.

D [laHHbIM 060PYA0BAHMEM MOTYT NOMB30BATLCA AETU B BO3-
pacTe CTapLue 8 NeT v A C OrPaHNYeHHbIMY QU3NYECKAMM
1 YMCTBEHHbIMI BO3MOMXHOCTAMM, A TaKe Itoam 6e3 OMbiTa
1 3HaHNA 0O0PYAOBAHWA, MO NPUCMOTPOM WA C UHCTPYK-
TaXkem no 6e30MacHOMY 1CMONb30BaHMIO 0OOPYAOBAHNA
TaK, YTobbl YrpO3bl, CBA3AHHbIE C 3TVM, Dbl NOHATHDL. [leTw
6e3 NprcMoTpa He AOMKHbI MPOBOAWTD OUMCTKY 1 YXOA NO
000pPYA0BaHMIO.

D CnepyeT 0bpallaTbh BHYMAHWeE Ha AeTel, uTobbl OHM He
nrpanu C yCTPOMCTBOM.

D XpaHwTe yCTPOMCTBO W €70 NPOBOA B MECTe, HEAOCTYMHOM
ANna geten oo 8 ner.

D He BbITacKMBaiATe BUSIKY 113 PO3ETKM MUTAHWA 3a LLUHYP.

D He BCTaBnAwiTe BIUNKY B PO3ETKY MOKPbIMY PYKaMMK.
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D [Ina be3onacHOCTY eTel, NOXKanynCTa, He OCTaBNANTe CBO-
00HO AOCTYMHbIE YacCT YMAKOBKM (MNaCTUKOBbIE MELLIKY,
KaPTOHHbIE KOPOOKM, MOAUCTUPON U T.0,).

D OCTOPOXHO! He pa3pewainTe getam urparb ¢
nneHkon. OnacHoCTb yayLibA!

D BHUMAHWE! Ecnn noBepXHOCTb UMEET TPELUMHDI,
cnepyert BbIK/IOYUTL 060pyAoBaHue, YTOObI n36e-
XaTb MO3MOXXHOCTb NOPaXKeHUA eKTPUYeCcKum
TOKOM.

D BHUMAHME! He Hapo ycTaHaBnuBaTh Ha nMTe me-
Tannuyeckune npeamMeTbl, Takne TaK: HOXW, BUIKN,
NOXKKU, KPbILWKW, TaK KAK OHN MOTYT HarpeTbCA.

D [Ina be3onacHOCTY eTel, NOXKanyncTa, He OCTaBNANTe CBO-
00HO AOCTYMHbIE YaCTV YNMAKOBKM (MNACTUKOBbIE MELLIKY,
KaPTOHHbIE KOPOOKM, MOANCTUPON U T.0,).

D YCTPOICTBO He MOXET ObITb MCMONBb30BAHO AETbMI. XpaHuTe
NPrOOP 1 WHYP B HEAOCTYNHOM ANA AeTel MecCTe.

D epen cOOpKOiA, Pa3bOPKON, XPaHEHVEM 1 OUWCTKOWN, 3
TaKXe eCin Bbl OCTaBnAeTe Nprbop 6e3 NprucmoTpa, 0os-
3aTeflbHO OTKJoUaTe NPMOOP OT NEKTPOCETH.

D OCTOPOXHO! He pa3pelwiainTe getam urparb ¢
nneHkon. OnacHoCTb yayLbA!

D & BHumaHwme! lopsavaa noBepxHocTb! KoH-

$opKun nocne 3aBepLUeHNA NpoLecca npu-
roToBJIGHNA NV MOryT 6bITb ropaunmun. He
npuKkacanmrech.
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) /'\ f\ BHUMAHUE!! He npukacaiitecs K
: >\ ropsaveii nnure.

D BHUMAHUE! 3anpelyaerca ncnonb3oBatb npubop
B HeNnocpeACTBEHHOI 6IN30CTN OT BaHHbI, Aylua,
6acceiiHa MM APYrnxX eMKoOCcTen C XKUAKOCTbIO.

D TemnepaTtypa AOCTYNHbIX NOBEPXHOCTEN MOXET
ObITb 60s1€e BbICOKOMI, Korga 060pyaoBaHue BKIO-
YyeHo.

D He 3aKpbiBaiiTe BEeHTUNALMUOHHDIE OTBEPCTUA.

OMWUCAHME YCTPOMCTBA

1. BapouHas naHenb MakcrMmanbHON MOLLHO- d.ceHcopHble KHOMKW M3MEHeHNA 3Have-
cTbto 1800 BT HUA napametpa (-/+)
2. NaHenb ynpasneHuna e.CeHcopHas KHomnka GyHKLMK nofjorpesa
a.CeHCOPHbI BKJIOYaTeNb/BblKOYaTesNb MOMoKa
nutanma (ON/OFF) f. ceHcopHasa kHomKa dyHKLUMK «<BOOST»
b.ceHcopHas KHoMKa GyHKLMM noporpesa g.CeHCOpHas KHomnka GpyHKLUMK Taimepa
C.CeHcopHas KHormnKa Bblbopa GpyHKLMN h.ceeToanopHbIn gucnnen
TemnepaTypbl 3. BeHTUNALMOHHbIe OTBePCTUA

4. Heckonb3awime HOXKM

OBLLWNE CBEAEHUA

1. MIHByKUMOHHasA nnvTa co3haeT CUNIbHOE MarHUTHOE MoJe, KOTOPOe NHAYLMPYET Ha AHE No-
CyZbl BUXPEBbIE TOKM, Pa3orpeBaloLive MeTasimyeckyto nocyny. Takum o6pa3om, Harpesa-
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€TCA TONbKO NOCYAa, @ He NeMEeHTbl MHAYKUMOHHOW NAUTbI. 9TO NPUBOAUT K 3HAUUTENIbHON
SKOHOMUW B NOTPe6NeHNN SNeKTPO3HEPrK, a TakKe CyLLeCcTBEHHO COKpaLLaeT Bpems npu-
roTOBNEHWNA NULLN.

Y6eputech, 4TO NOCyAa, KOTOPbI Bbl NONb3yeTech, NpeAHa3HayYeHa ANA MHAYKLNOHHOIO Ha-
rpesa. icnonb3yiTe nocyay ¢ NNOCKnM HOM, 63 HOXeK, C AraMeTpoM AHa 6onblue 12 cMio
MakcmanbHbI gnameTp cocTtaenfaeT 20 cmio. He ncnonb3ynte CTEKNAHHYIO, MVHAHYIO 1
anioMVHUEBYIO NOCYAY.

MnnTa n naHenb ynpaBneHna Bcerga NoaaepKnsanTe B UNCToTe. YNpaBnanTe KnaBmaTypomn
CYXVIMM NasnbLamu 1 Nerknm ABMMKEHNEM.

MnuTta ocHalleHa CMCTEMON 3alUTbl OT YPE3MEPHOTrO POCTa MMM CHVKEHUA HaMpPAXEHUA.
Mpu oueHb 6OMBLUNX U3MEHEHUAX HAMNPAXXEHNA NKTa BblaeT COOTBETCTRYOLLee coobLe-
Hre 06 owmnbKe (CM. TabnuLly).

N

w

>

NMEPEA NEPBbIM NCMO/1b30BAHUEM

J

M3Bnekute npmbop 13 KOpobKu, obpallas BHUMaHMeE Ha TO, YTOObl yaanuTb BCe MakeTbl U
NeHoOMIacToBble HAMOHUTENN.

Bo Bpema pacnakoBKy NpoBepbTe, N YCTPONCTBO HE MOBPEXKAEHDI.

Momowite npnbop (cm. paza. YACTKA U TEXHUYECKOE OBCITYXUBAHME).

Mepen TeM Kak BK/OUNTbL YCTPONCTBO Y6eanTeCh, YTO HanpsXKeHre B CeTK coBnagaeT ¢ na-
pameTpamu, yKazaHHbIMU Ha 3aBOACKOM LLUTKE YCTPOWCTBA.

IKCMNYATALINA:

MocTaBbTe NpnbOpP Ha TBEPAOW, POBHOW M CyXOl MOBEPXHOCTU.

2. MopkntoumTe BUMKY LWHYpPa NUTaHUA K CETY - MIUTa NOJACT OAMH KOPOTKUIA CUTHas, a Ha ANC-
nnee (2) Ha NaHenu NosBUTCA cooblyeHue «L», Micnonb3oBaHWe KnaBuaTypbl NANTbI Bcerga
COMPOBOXAAeTCA 3BYKOBbIM CUTHasIOM.

MocTaBbTe NoaxonALLyo NOCyAy ANs NPUroTOBMIEHUSA B 30He Harpesa nauTbl (1). Mpy nonbiT-
Ke 3anycTuTb npouecc Harpesa 6e3 NoCcyabl UMK C NCMOMb30BaHNEM HECOOTBETCTBYHOLLEN
nocygabl, NnvTa Bblgact coobuieHmne «<EO» Ha gucnnee (2h).

BkntounTe npubop BbikntoyaTenem (2a), nocse Yero C MOMOLLbIO KHOMKM Bbl6opa pexnma
(2c), nepeinguTe K BbIOOPY NapameTpoB Harpesa. Ecnv nocne BknioyeHus He 6yayT npeanpu-
HATBI Kakue b0 AencTBUsA, NuTa BbIKNounTCs Yepes 30 ceKyHa,.
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MOLLHOCTb HAFTPEBAHUA - kHonKol Bbi6opa ¢yHKLMK (2¢) BbIGepuTe MOLWHOCTb HarpeBa-
HUS — 3aropUTCA KOHTPOJSIbHAA NIaMMOUKa «P», UTO 03HaYaeT, UTo MPOLIECC HarPeBaHUA Havan-
cA. [lanee KHOMKamMy M3MeHeHWs 3HauyeHVsA napaMeTpoB (2d) yCcTaHOBUTb COOTBETCTBYIOLLEE
3HauyeHne MOLLHOCTU. Bbl MoXeTe BblbpaTb mowHocTb: 200, 350, 500, 650, 800, 1000, 1200,
1400, 1600, 1800 BT. Yem 60nblue MOLLHOCTb, TeM 6bICTpee Nnuta bygeTt HarpeBaTb, YTO 3Ha-
UYNTENbHO COKPATUT BPemsA NPUroToBneHns 6niof. B nio6oit MOMeHT BO BpeMs NPUroToBeHNA
Bbl MOX€ETe BbIMOSIHUTb KOPPEKTUPOBKY HAaCTPOEK MOLLHOCTM.

TEMNEPATYPA HATPEBAHUA - ecnn npnopurTeToM BO BPeMA HarpeBaHuWA ABNAETCA Temne-
paTypa, To KHOMKOW Bbibopa dyHKLMK (2¢) BbibepuTe TEMMNepaTypy — 3aropuTcs KOHTPOJIbHasA
namnouka (°C), 4To 03HayaeT, YTo NPOoLEeCC HarpeBaHUA Havancsa. [lanee KHOMKamMn U3MeHeHNA
3HaueHUs napameTpoB (2d) ycTaHOBUTb COOTBETCTBYIOLLYIO TeMnepaTypy. Bol MoxeTe Bbi6paTh
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Temnepatypy 60, 80, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220, 240°C. B nto60i MOMEHT BO BpeMsi Npu-
rOTOBJIEHUA Bbl MOKETE BbIMOIHUTL KOPPEKTNPOBKY HAaCTPOeK TemmnepaTypbl.

BHUMAHUE! Ecnu Bbl He ycTaHOBUTE BpemA paboTbl NAMTLI, Npu6Op aBTOMATUYECKU BBIKNIOYMTCA Yepes
120 MmuHyT paboTbl..

BPEMA HATPEBAHWA - Bbl MoxeTe ycTaHOBUTL Bpema oT 0 4o 180 MUHYT. KHonKoi dyHKLMK
Talimepa (2g) BbibepuTe TaiMep - 3aCBETUTCA KOHTPOJIbHAA Nnamnoyka Hag KHonkow. KHon-
Kamu (2d) ycTaHOBUTE B MUHYTax Bpemsa HarpeBaHuA (KHOMKa «+» fobasnaet no 10 MUHYT, a
KHOMKa «-» OTHUMAET MO OfJHO MMHYTEe) Y HEMHOIO MOAOXAUTE — YyCTaHOBNEHHOE 3HauyeHne
3aCBETUTCA HEMpPepbIBHO, YTO O3HAYaeT, YTO OTCYET BpemeHu Havasnca. [lanee nauta nonepe-
MeHHO ByaeT 0To6paxaTb OTCUET BPEMEHM, @ TaKXKe MOLLHOCTb 1 TemnepaTtypy. Mo ncreyeHun
YCTaHOBJIEHHOIO BPEMEeHM BapoUHas NaHenb BbIK/IOUNTCA, O YeM COOOLLUT 3BYKOBOW CUFHaJ.

5. [na 6nokrMpoBKM KNaBmMaTypbl HAXMUTE OAHOBPEMEHHO KHOMKM U3MEHEHUSA 3HaYeHVsA napa-
MeTpa (-/+) 1 yaepKuBaiite HEKOTOPOe Bpems, YToObl Pa3boKMpPOoBaTh KaBmaTtypy.

6. Bo BpemA nogbema nnun CHATUA KaCTPLoSIM/CKOBOPOLbI C 30HbI HarpeBa NPOLecc Harpesa as-
TOoMaTnyecku npepsetca (coobuleHune «EOy). MNocne NOBTOPHOW YCTaHOBKW KacTPONN/CKO-
BOPO/bl B 30HY HarpeBa B TeueHwue 60 ceKyHp Nnocsie ee CHATUA, N1Ta BO30GHOBUT paboTy,
COIMacHO 3alaHHbIM paHee 3HaueHuAM. B ciyyae 6onee onuUTeNbHOro OTCYTCTBUA NOCYLbl B
30He HarpeBsa, NMTa aBTOMaTUYECKM BbIKMIOYNTCS.

7. Mpouecc HarpeBa MOXHO NpepBaTb B 060 MOMEHT KHOMKOW (2a).

BHUMAHMUE! Kondopku nocne 3aBepLueHua npouecca NPUroToBAeHUA MUK MOryT 6bITb ropaunmu. He npu-
Kacaittecb.

8. lMocne 3aBepLUeHMA NpoLecca HarpeBa yoepuTe KacTpioNiio/CKOBOPOAY 13 30Hbl HArpeBa, He
OTKJ/loYalnTe NANTY OT CETU O MOMEHTa NpeKpaLLeHNs paboTbl BEHTUNATOP OXJIaXK4aloLWni
BHYTPEHHOW NPOCTpaHCTBa npubopa. ToNbKo Nocne Ux OTKIOUYEHNA MOXHO OTKMUYUTb
NAUTY OT CeTU.

9. Mocne ocTbiBaHNA KOHPOPOK ouncTuTe Nprbop (cM. rmasy «OUNCTKA U TEXHUYECKOE OB-
CNYXNBAHUE»)

TAB/INLIA OLLUNBOK - MPUYUHbBI N PELLEHUA

Koa MPUYUHA PELLEHUE
OLLKBKK
E0 HeT KacTpionu/ckoBOPO/bI B 30He Harpesa. YcTaHoBuTE KaCTPIONIO/CKOBOPOAKY B 30HE Harpesa.

H€(00TB€TCTByIOU.laﬂ nocyaa.

Y6eautech, UTo NOCYAA NOAXOLUT ANA MHAYKLMOHHOTO
Harpesa.

£l

INeKTpuYecKas HencnpaBHOCTb / KOPOTKOE 3aMblKaHue

06patuTech B aBTOPU30BaHHbIN CEPBUCHDIi LieHTP

E2 HewncnpaBeH gaTuuk TemnepaTypbl 06patuTech B aBTOPU30BaHHDIii CEPBUCHDIN LLEHTp

E3 CNULIKOM BbICOKOE HANpAXEHNe NUTaHUA Y6eauTech, Uto napameTpbl CeTU NUTaHUA
C00TBETCTBYIOT JAHHBIM Ha 3aBOJCKOI TabNMUKe NANTBI.

E4 CNULIKOM HU3KOE HANpAXeHue NUTaHUA Y6eauTech, 4to napameTpbl CeTM NUTaHUA
COOTBETCTBYIOT AaHHbBIM Ha 3aBOACKON Tabnnuke NAnTI.

E6 HeucnpaseH BeHTUNATOP / BEHTUNATOPBI OXNAXJEHUA BbikniounTe npobop. Moz auTe, MoK OH OCTBIHET,

0YNCTUTE BEHTUNALMOHHbIE PELLIETKM it NOBTOPHO
BK/touuTE NAUTY. 0BpaTuTeCch B aBTOPU30BAHHDIIA
CePBUCHbIiA LieHTP
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YNCTKA U TEXHWYECKOE OBCNYXKUBAHUNE

YCTpoWcTBO Halo YNCTUTL NOCIe Kaxaoro ynotpebneHusa. OTKnounTe yCTPOMCTBO OT CeTh
1 NOJOXANUTE NMOKa OHO OCTbIHET. [11A YACTKM NAUTbI HE MPUMEHANTe 6eH3UH, pacTBOpUTENN,
WETKN 1 NacTbl. YCTPOMCTBO HAAoO NPOTepPeTb BAAa>KHOW TPAMNKOW CO CPEACTBOM ANA MOWNKMN
nocyabl. C NOMOLLbIO Nbliecoca Hafo YAANUTb Mblib C BEHTUNALNOHHOIO OTBEPCTMA U peLLéT-
K1 BeHTUNATopa. Kepamuyeckyto NoOBepPXHOCTb 1 NaHenb ynpaBieHna Hago YACTUTb MATKON
BNA)KHOW TPANKOM N AeNNKAaTHbIMU CPeACcTBaMU ANA YNCTKN KePaMNYECKMX NMOBEPXHOCTEN.
Hapgo no3abotuTbca o ToM, UTOObI Ha OCHallleHWe He nonajana Boda, (ecnv soga nonagér B
YCTPOWCTBO, 3TO MOXET NPUBECTU K ero noBpexaeHunto). Hukoraa He norpy»ainTte ycTpo-
CTBO, a TaKXXe NUTaLWUiA Kabesib B BOAY UV APYTYI0 XKUAKOCTb.

TEXHWYECKUE AAHHbIE

TexHUuYecKMne napameTpbl yKa3aHbl

Ha MapKNPOBOYHOM LNTKE N3Aenuns. c € D E

[AnwvHa ceteBoro nposopa: 1,45m

Mpumeyanune! Komnanua MPM agd S.A. octaBnset 3a co60ii npaBo BHOCUTb TeEXHUYECKNe
U3MeHeHus.

MPABUNbHAA YTUNU3ALNA NPOAYKTA (M3HOLIEHHOe IN1eKTpMUYecKoe 1 INeKTPOHHOe

o6opynoBaHue)

Monbwa MapkupoBKa Ha NpojyKTe yKa3biBaeT Ha To, YT MPOAYKT He CNeAyeT Bbi6pacbiBaTb BMecTe ¢ Apyrumm
6bITOBbIMYU OTXOAAMMU N0 OKOHYAHUM CPOKA CNyObl. M3HOLIEHHOE 060PYAOBaHIE MOXET OKa3blBaTb

BPeLiHOE BO3/€ICTBIE HA OKPY3aloLLlylo Cpefly U 3/0POBbE YeN0BEKa i3-3a NOTEHLMANBHOTO COfepXKa-

L HVS OMIACHBIX BELLECTB, CMECETH M KOMNIOHEHTOB. (MELLBAHIE OTXOLOB B BUE U3HOLUEHHOTO HNEKTPOH-
HOTO 1 SNEKTPUYECKOro 060pyA0BaHNS C APYTVMM OTXOAAMM UM MX HEMPOdEccUoHanbHas pasbopka Mo-

KeT MpUBECTM K BbIOPOCY BELIECTB, BPeAHbIX ANA 340POBbA W OKpYXKatowleil cpedbl. M3HOWeHHOe yCTpoiicTBO
Heo6X0AMMO CAaTb Ha MyHKT c6opa 0TPaboTaHHOr0 3MeKTPUYECKOTO U INEKTPOHHOTO 060pyA0BaHMA. YT06bI noNyUUTL
NoApo6HYI0 MHAOPMaLMI0 0 MeCTe CauY INEKTPUUECKNX U INEKTPOHHBIX 0TXOAI0B, NONb30BATENb ONIKEH 06paTUTLCA
B MECTHBIi NYHKT C60pa 060pyA0BaHIA ANA YTUIM3ALMN UM HA 33BOJ MO NepepaboTKe U3HOLIEHHOTO 060pyLOBaHNA.
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SICHERHEITSHINWEISE

D Vor Gebrauch lesen Sie genau die Bedienungsanleitung.

D Das Gerdt nurim Haushalt verwenden.

D Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

D Regelmalig die Versorgungsleitung auf Beschadigungen
priifen.

D Gerdt nicht in der Nahe anderer elektrischer Gerate, Herde,
Ofen etc. abstellen.

D Dieses Gerat darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirksystem, wie z. B. einer Funksteck-
dose, betrieben werden.

D Dieses Gerdt ist nicht daftir bestimmt, durch Personen mit
eingeschrankten physischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangels Erfahrung und/oder mangels Wissens benutzt, sowie
durch Kinder unter 8 Jahren verwendet zu werden, es sei
denn, sie werden durch eine flr ihre Sicherheit zustandige
Person beaufsichtigt oder erhielten von ihnen Anweisungen,
wie das Gerat zu benutzen ist. Kinder sollten das Gerat ohne
Aufsicht weder reinigen, noch warten.

D Kinder sollen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerat spielen.

D Den Netzstecker nie am Kabel aus der Steckdose ziehen.

D Den Stecker nie mit nassen Handen in die Steckdose stecken.

D Das Gerdt und die Leitung an einem vor Kindern unter 8 Jahren
geschiitzten Ort aufbewahren.

D Aus Sicherheitsgriinden sind lose Verpackungsteile (Kunst-
stoffbeutel, Kartons, Styropor etc.) von Kindern fern zu halten.
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D WARNUNG! Kinder nicht mit Folie spielen lassen.
Erstickungsgefahr!

D Aufgrund schneller Reaktion einer Induktionskochplatte auf
Warme darf sie nach Einstellung hoher Leistungsstufe niemals
unbeaufsichtigt gelassen werden.

D Beim Kochen sollte beachtet werden, dass sich die Kochzone
sehr schnell aufwarmt.

D Nurentsprechendes, flr den Einsatz mit Induktionskochplat-
ten bestimmtes Kochgeschirr mit dickem Boden verwenden.,

D Damit das Kochgeschirr nicht tiberhitzt, sollte es niemals leer
auf der Kochzone abgestellt werden.

D Beim Kochen von Milch im speziellen Kochgeschirr besonders
vorsichtig vorgehen, da das Wasser schnell verdunsten und
das Geschirr oder das Gerat beschadigt werden konnen.

D Nach Abschluss des Kochvorgangs Kochzone mit entspre-
chender Taste abschalten,

D Aufgrund hoher Temperatur konnen Ole und Fette sich sehr
schnell anziinden. Beim Zubereiten von Gerichten mit diesen
Zutaten besonders vorsichtig vorgehen. Brennendes Fett
niemals mit Wasser l6schen. Mit Topfdeckel abdecken und
Kochzone abschalten.

D Keine harten Gegenstande auf die Kochplatte fallen lassen.
Durch eine zu hohe Schlaglast kann die Glasoberflache dau-
erhaft beschadigt werden.

D Bei Feststellen von Beschadigungen (z.B. Brliche, Risse, Split-
ter) ist Gerdt wegen Stromschlaggefahr sofort abzuschalten.

D Sollte das Abschalten einer Kochzone aus irgendeinem Grund
unmaglich sein (z.B. Storung des Steuerungsmoduls), ist der
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Stecker zu ziehen oder es sind die Sicherungen im Sicherungs-
kasten zu trennen und das Service Uber den vorhandenen
Ausfall zu benachrichtigen.

D Elektronische Gerate sollten wahrend des Gebrauchs nicht
unbeaufsichtigt sein.

D Das Versorgungskabel darf nicht mit den Kochzonen in Be-
rihrung kommen.

D Die Kochzonen dienen nicht zur Aufbewahrung von Gegen-
standen.

D Vor Inbetriebnahme der Induktionskochplatte ist sie auf einem
harten, ebenen und trockenen Untergrund aufzustellen.

D Die Kochplatte besitzt ein Schutzsystem, das die Versorgung
einer Kochzone sofort abschaltet, wenn das Kochgeschirr
abgestellt oder aus der Kochzone vollstandig entfernt wird.

D Unter die Kochplatte dirfen keine leicht brennbaren Gegen-
stande gelegt werden, die einen Brand verursachen konnten.

D Aufalle mit sich getragenen Metallgegenstande (z.B. Schllissel,
Schmuck) achten. Sie konnen sich aufwdrmen und Haut-
verbrennungen verursachen. Dieses trifft ausschliefSlich auf
keine Gegenstande ohne magnetische Eigenschaften (z.B.
Gold, Silber) zu.

D Keine verschlossenen Dosen oder dhnliche Packungen auf-
wdrmen, da sie durch erhéhte Warmeenergie in ihrem Inneren
plotzlich bersten konnen.

D Sensortasten sauber halten. Keine Gegenstande auf ihnen
abstellen.

D Sollte der Topfinhalt Uberlaufen und die Sensortasten tber-
schwemmen, ist die Induktionskochplatte von der Versorgung
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zu trennen. Abwarten bis die Platte abkihlt und anschliefSend
reinigen.

D Die Heizflache ist heils. In Anwesenheit von Kindern ist mit
dem Gerat besonders vorsichtig umzugehen.

D Nach langfristigem Einsatz konnen die Arbeitsflachen der
Platte lange heils bleiben. Verbrennungsgefahr: nicht anfassen!

D Es wird empfohlen regelmalSig zu priifen, ob an den Luftein-
lassoffnungen keine Gegenstande vorhanden sind, die die
Zuluft sperren kdnnten.

D Die Heizplatte ist regelmafig zu reinigen.

D Dieses Gerdt sollte nicht von Kindern verwendet werden.
Halten Sie das Gerdt und das Netzkabel aufRerhalb der Reich-
weite von Kindern.

D Trennen Sie das Geratimmer von der Stromversorgung, wenn
Sie es unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es zusammen-
setzen, auseinandernehmen, aufbewahren oder reinigen.

D ACHTUNG! Ist die Oberflache geplatzt, ist das Gerat
zur Stromschlagvermeidung abzuschalten.

D ACHTUNG! Keine Metallgegenstande wie Messer,
Gabeln, Loffel und Deckel auf der Kochplatte liegen
lassen, die heif3 werden konnten.

) & ACHTUNG! HeiBe Oberfliche! Nachdem

das Kochen beendet ist, konnen die Koch-
felder heif3 sein. Nicht anfassen.

D /'\ /m‘\ ACHTUNG!! Beriihren Sie nicht das
. >\ heie Kochfeld.
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D WARNUNG! Das Gerat nie in der Nahe von Badewan-
nen, Duschraumen, Schwimmbadern und ahnlichen
Wasserbehaltern benutzen.

D Wenn das Gerat in Betrieb ist, kann sich die Tempe-
ratur an seiner Oberflache erhohen.

D Decken Sie die Liiftungsoffnungen nicht ab.

GERATEBESCHREIBUNG

1. Kochfeld mit maximaler Leistung 1800W e. Touch-Taste Milch aufwdarmen
2. Bedienfeld f. Touch-Taste,BOOST”
a. Touch-Schalter (ON/OFF) g. Touch-Taste Kochuhr
b. Touch-Taste Aufwarmen h. LED-Display
c. Touch-Wahltaste Temperatur/Heizleis- 3. Luftungsoffnungen
tung 4. Anti-Rutsch-Fiie

d. Touch-Taste Parameterwahl andern

ALLGEMEINE INFORMATIONEN

1. Die Induktionskochplatte erzeugt ein starkes magnetisches Feld, das wiederum starke Wir-
belstrome im Boden des Kochgeschirrs erzeugt, die fir Warmeerzeugung verantwortlich
sind. Im Zusammenhang damit wird nur das Kochgeschirr aufgewarmt und die Elemente der
Induktionskochplatte bleiben kiihl. Das fuhrt zu relevanten Ersparnissen im Stromverbrauch
und verkiirzt die Kochzeit wesentlich.

. Stellen Sie sicher, dass Sie stets fiir Anwendung auf Induktionskochplatten geeignetes Koch-

geschirr verwenden. Kein Kochgeschirr ohne flachen Boden, mit AbstellfiiBen oder mit ei-

nem Durchmesser von weniger als 12 cm. Der max. Durchmesser fiirs betrdgt 20 cm. Kein

Kochgeschirr aus Glas, Keramik oder Aluminium verwenden.

Die Kochplatte und den Steuerpult stets sauber halten. Die Tastatur mit trockenen Fingern

und entschlossenen Bewegungen bedienen.

N

w
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4. Die Induktionskochplatte ist mit einem System zum Schutz vor zu hoher oder zu niedriger
Spannung ausgestattet. Bei zu hohen Schwankungen zeigt das Gerét die entsprechende
Fehlermeldung an (siehe Tabelle).

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Gerat aus der Verpackung herausnehmen, alle Beutel und Styroporelemente entfernen.
Alle Teile des Gerat auf Transportbeschadigungen prifen. In Zweifelsfallen Rickfrage mit
dem Handler halten.

Gerat reinigen (siehe Kapitel REINIGUNG UND PFLEGE).

Sicherstellen, dass die Parameter des Versorgungsnetzes mit den Angaben auf dem Typen-
schild des Staubsaugers tbereinstimmen.

Gerédt auf einem harten, ebenen und trockenen Untergrund abstellen.

Stecker am des Steckdose anschlieen - es ertdnt ein kurzes Signal und auf dem Display (2h)
wird ,L“ angezeigt. Das Signal ertént immer, wenn die Tastatur der Induktionskochplatte be-
nutzt wird.

Entsprechendes Kochgeschirr aufs Kochfeld (1) stellen. Wird versucht das Kochfeld ohne
Kochgeschirr oder mit falschem Kochgeschirr zu betatigen, wird im Display (2h) die Fehler-
meldung ,EQ” angezeigt.

Gerat mit Schalter (2a) betatigen, mit der Auswahltaste ,Menu” (2c) zur Auswahl der Heizpa-
rameter tibergehen. Werden binnen 30 Sekunden keine MaBnahmen vorgenommen, schal-
tet das Gerat automatisch ab.

N —

> w

N —

w

»

HEIZLEISTUNG - mit der Wahltaste (2¢) die Heizleistung wahlen - das Kontrollldampchen ,P”
leuchtet auf, was bedeutet, dass das Gerdt zu heizen beginnt. AnschlieBend mit den Tasten fiir
die Parameterwabhl (2d) die gewlinschte Starke einstellen. Folgende Optionen stehen zur Wahl:
200, 350, 500, 650, 800, 1000, 1200, 1400, 1600, 1800 W. Je hoher die Starke, desto schneller
heizt sich das Kochfeld auf und desto kiirzer dauert die Zubereitung der Mahlzeit. Wahrend
des Kochens kann die Heizleistung jederzeit gedndert werden.

HEIZTEMPERATUR - wenn beim Aufheizen die Temperatur eine Rolle spielt, kann tber die
Wahltaste (2c) der gewlinschte Wert gewdhlt werden - das Kontrollldampchen (°C) leuchtet
auf, was bedeutet, dass das Gerat zu heizen beginnt. AnschlieBend mit den Tasten fiir die Pa-
rameterwahl (2d) die gewiinschte Temperatur einstellen. Folgende Werte stehen zur Wahl: 60,
80,100,120,140,160,180,200,220,240 °C. Wahrend des Kochens kann die Temperatur jederzeit
gedndert werden.

ACHTUNG! Wenn Sie keine Kochdauer einstellen, schaltet das Gerat nach Ablauf von 120 Minuten automatisch ab.

HEIZDAUER - wahlbar zwischen 0 und 180 Minuten. Mit der Kochuhr-Taste (2g) kann die Ko-
chuhr aktiviert werden - das Kontrolllampchen tber der Taste leuchtet auf. Mit den Tasten
(2d) die Heizzeit in Minuten einstellen (mit,+”um 10 Minuten verldngern, mit,-” um einzelne
Minuten verkiirzen) und kurz abwarten - der gewédhlte Wert leuchtet dauerhaft auf, d.h. es
wurde mit dem Abstoppen der Zeit begonnen. AnschlieBend zeigt das Gerat abwechselnd die



ablaufende Zeit und die Heizleistung oder Temperatur an. Nach Ablauf der eingestellten Zeit
schaltet sich das Kochfeld aus, was durch ein akustisches Signal signalisiert wird.

5. Um die Tastatur zu sperren, driicken Sie gleichzeitig die Parameterwert-Anderungstasten
(-/+) und halten Sie sie eine Weile gedriickt, um die Tastatur zu entsperren.

o

. Beim Heben oder Abstellen des Kochgeschirrs von der Oberflaiche wird das Heizverfahren
automatisch unterbrochen (Meldung ,EO"). Nachdem das Kochgeschirr auf dem Kochfeld
binnen 60 Sekunden platziert wird, nimmt die Induktionskochplatte den Betrieb mit den
voreingestellten Parametern wieder auf. Ist die Abstellzeit langer, schaltet das Gerat automa-
tisch ab.

7. Mit der Taste ,2a" des Kochfelds kann das Heizverfahren jederzeit unterbrochen werden.

ACHTUNG! Nachdem das Kochen beendet ist, konnen die Kochfelder heif sein. Nicht anfassen.

8. Nach Abschluss der Heizverfahren Kochgeschirr von den Kochfeldern abstellen, das Geréat
jedoch erst von der Versorgung trennen, wenn die Liifter zum Abkuhlen des Gerates zum
Stillstand gekommen sind. Erst nachdem diese abgeschaltet sind, kann das Gerdt von der
Versorgung sicher getrennt werden.

. Nachdem das Gerédt abgekiihlt ist, die Induktionskochplatte reinigen (siehe Kapitel ,REINI-
GUNG UND WARTUNG")

Ne)

FEHLER - URSACHEN UND BEHEBUNG

FEHLERCODE URSACHE FEHLERBEHEBUNG
E0 Kein Kochgeschirr auf dem Kochfeld. Falsches Kochgeschirr aufs Kochfeld stellen. Priifen, ob Sie
Kochgeschirr. induktionsgeeignetes Kochgeschirr verwenden.
E1 Fehlerim Stromkreis Kontaktieren Sie den Kundendienst.
E2 defekter Temperaturfiihler Kontaktieren Sie den Kundendienst.
E3 Zu hohe Versorgungsspannung Priifen Sie, ob die Parameter lhres

Stromversorgungsnetzes mit den Angaben auf dem
Typenschild des Gerétes iibereinstimmen.

E4 Zu niedrige Versorgungsspannung Priifen Sie, ob die Parameter lhres
Stromversorgungsnetzes mit den Angaben auf dem
Typenschild des Gerétes iibereinstimmen.

6 Lifterausfall. Gerat abschalten. Abwarten bis es abgekiihlt ist,
Liiftungsgitter reinigen und Gerét neu starten.
Kontaktieren Sie den Kundendienst.

REINIGUNG UND WARTUNG

Gerat nach jeder Verwendung reinigen. Gerdt von der Versorgung trennen und abwarten bis
es abkuhlt. Zur Reinigung der Platte weder Benzin, noch Lésungsmittel, Blrsten oder Pasten
verwenden. Gerat mit einem feuchten Tuch mit Spllmitte abwischen. Verschmutzungen der
Einlassoffnung und des Liiftungsgitters mit einem Staubsauger entfernen. Keramikoberfla-
che und Bedienpult mit einem weichen feuchten Tuch und sanften Putzmitteln fir Kerami-
koberflachen reinigen. Daflir sorgen, dass auf das Gerat kein Wasser ablduft (in das Innere des




Gerétes darf kein Wasser gelangen, da es ansonsten das Gerat beschadigen kdnnte). Weder
das Gerédt noch das Netzkabel in Wasser oder anderer Flissigkeit eintauchen.

TECHNISCHE DATEN

Technische Parameter des Geriates sind

vom Typenschild zu entnehmen. C € D E

Lange des Netzkabels: 1,45m

Achtung! Die Firma MPM agd S.A. behilt sich technische Anderungen vor.

ORDNUNGSGEMASSE ENTSORGUNG DES PRODUKTS (Elektro- und Elektronikmill)

Polen Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt nach Ablauf seiner Lebensdauer
nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfallen entsorgt werden darf. Gebrauchte Geréte kdnnen sich we-
gen des potentiellen Gehalts gefdhrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachteilig auf die Umwelt und

s menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von Elektromiill mit anderen Abféllen bzw. sein nicht
sachgerechter Ausbau kann zur Freisetzung umwelt- und gesundheitsschadlicher Stoffe fiihren. Das gebrauchte Gerét ist
bei einer Sammelstelle fiir Elektro- und Elektronikschrott zu entsorgen. Fiir detaillierte Informationen zu Sammelstellen
fiir Elektro- und Elektronikschrott wenden Sie sich bitte an Ihre értliche Wertstoffsammelstelle oder Schrottbehand-
lungsanlage.
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NOTES
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy s/

We wish you satisfaction from using the product and invite you to check a wide range
of other P/ appliances

Kenaem nosiy4ume yaoeonbcmeue om ucnoJsib3oedaHuUA Hawezo npoamea
u npuesiawadaem 80Cnojib308dmbCAa WUPOKUM KOMMep4YecKum npeanomeHueM

KoOMhaHuu VPPN /

Wir wiinschen lhnen Zufriedenheit bei der Benutzung unseres Produkts und wir
ermutigen Sie, das breitgefidcherte Handelsangebot der Firma smI#»m ) zu nutzen

AKCESORTA ﬁ )
| CZEéCI ZAMIENNE KUPISZ NA X
mpmstrefa.pl 2 7 )

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milandéwek, Polska
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599
www.mpm.pl



