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/PL/ Usuwanie wyeksploatowanych urzadzen elektrycznych i elektronicznych (dotyczy krajéw Unii
ﬁ Europejskiej i innych krajéw europejskich z wydzielonymi systemami zbierania odpadéw).

Ten symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze produkt nie powinien by¢ zaliczany do odpadéw domowych.
Nalezy go przekaza¢ do odpowiedniego punktu, ktory zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem urzadzen elektrycznych
i elektronicznych. Prawidtowe usunigcie produktu zapobiegnie potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i zdrowia ludzkiego, ktérych przyczyna mogtoby by¢ niewtasciwe usuwanie produktu. Recykling materiatow
pomaga w zachowaniu surowcéw naturalnych. Aby uzyskac¢ szczegétowe informacje o recyklingu tego produktu, nalezy sie
skontaktowa¢ z wtadzami lokalnymi, firma $wiadczacg ustugi oczyszczania lub sklepem, w ktérym produkt zostat kupiony.

/EN/ Disposal of used electrical and electronic equipment (applies to the European Union countries and other

European countries with separate waste collection systems).

The symbol on the product or its packaging indicates that the product should not be classified as household waste. It
should be handed over to a collection point that deals with the collection and recycling of electrical and electronic devices. Correct
disposal of the product prevents potential negative consequences for the environment and human health that could be caused
by improper disposal of the product. Material recycling helps to preserve natural resources. For detailed information on recycling
of this product, please contact your local authority, a cleaning service provider or a shop where the product has been bought.

/DE/ Entsorgung von gebrauchten Elektro- und Elektronikgeraten (gilt fiir Linder der Europédischen Union und

andere europdische Lander mit getrennten Sammelsystemen).

Dieses Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass das Produkt nicht als Hausmill entsorgt
werden darf. Es muss zur Entsorgung bei der entsprechenden Sammel- und Recyclingstelle fiir Elektro- und Elektronikgerate
abgegeben werden. Eine ordnungsgemafe Entsorgung des Produktes verhindert mdgliche negative Auswirkungen auf die
Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch unsachgemafe Entsorgung des Produktes verursacht werden kdnnten. Das
Entsorgen von Materialien tragt zur Schonung der nattirlichen Ressourcen bei. Weitere Informationen zur Entsorgung dieses
Produktes erhalten Sie bei Ihren 6rtlichen Behérden, dem kommunalen Entsorgungsbetrieb oder dem Geschift, in dem Sie dieses
Produkt gekauft haben.

Colo3a 1 Apyrux eBponeicknx CTpaH ¢ pasfenbHbIMN cuctemamu c6opa oTxoA0B).

TOT CMBON Ha U3LENNMN USIN €70 YTAKOBKE 03HAYAET, UTO M3LEeNINEe HE AOMMKHO YTUIM3NPOBATLCA C BbITOBLIMU OTXOLAMY.
Ero Heo6xoanMo CAaTb B COOTBETCTBYIOWMIA MYHKT c60pa v nepepaboTKn SMeKTPUYECKOrO M 3MEKTPOHHOTO 060pyAOBaHNUA.
MpaBunbHas yTuAM3auus M3Lenus NPeAoTBPATWT MOTEHUManbHble HeraTviBHble MOCNEACTBUA [N OKpYyalowei cpedbl v
300POBbA YENOBEKA, KOTOPbIE MOTYT BO3HUKHYTb B pe3ysibTaTe HEMpaBuibHOM yTuansaumm nsgenvs. Bropnunas nepepabotka
MaTepranoB NOMOraeT COXPaHUTb MPUPOAHblE pecypcbl. [inA nonyyeHns noapobHon nHpopmaummn o nepepaboTke AaHHOTO
N30envis, NoXanyicTa, CBSKNTeCb C MECTHBIM OPraHOM BNACTH, KOMMaHMWel, NPefoCTaBAAOLEN YTy MO YNPaBAEHMIO OTXOAaMK,
WM MarasvHoM, B KOTOPOM Bbl MPUOGPENM 3TO n3genve.

E /RU/ YTunusaums oTpa6oTaHHOro 3/1eKTPNUYECKOro U 3NeKTPOHHOro 06opyaoBaHus (Kacaetcs ctpaH EBponeiickoro

/ES/ Eliminacion de aparatos eléctricos y electrénicos usados (aplicable a los paises de la Union Europea y a otros

paises europeos con sistemas de recogida selectiva).

Este simbolo en el producto o en su embalaje indica que el producto no debe clasificarse como residuo doméstico. Se
debe entregar en un punto autorizado de recogida y reciclaje de aparatos eléctricos y electrénicos. La adecuada eliminacién del
producto evitara las posibles consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud humana que podrian ser causadas por
una eliminacion inadecuada del producto. El reciclaje de materiales ayuda a preservar los recursos naturales. Para mas informacion
sobre el reciclaje de este producto, péngase en contacto con su autoridad local, con un proveedor de servicios de reciclaje o con
la tienda en que compro el producto.



WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA
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. Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie

zapoznac sie z catoscig tresci niniejszej instrukgcji.
Przewdd przytgczeniowy nalezy podiaczy¢ do
gniazdka o parametrach zgodnych z podanymi
w instrukgcji.

Nie zanurzac przewodu lub urzadzenia w wodzie.
Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku
domowego.

Nie uzywad na wolnym powietrzu.

Przed witaczeniem urzadzenia nalezy sie upewnic
czy wszystkie jego elementy s3 odpowiednio
zamontowane. Nie nalezy wtgczac urzadzenia bez
zamontowanej pokrywy koricowe;j

Nie nalezy pozostawia¢ uzywanego urzadzenia
bez nadzoru.

Po zakonczeniu pracy zawsze nalezy wylgczyc
urzadenie z zasilania.

Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci
w wiek co najmniej8latiprzez osoby o obnizonych
mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby
o braku doswiadczenia i znajomosci sprzetu,
jezeli zapewniony zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny
sposéb, tak aby zwigzane z tym zagrozenia byly
zrozumiate. Dzieci nie powinny bawic sie sprzetem.
Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac
czyszczenia i konserwacji sprzetu.

10.Nie chwytac¢ urzadzenia mokrymi rekami.
11.Przed czyszczeniem odtgczy¢ urzadzenie od sieci.



12.Nie uzywac urzadzenia, jezeli filtr jest uszkodzony.

13.Nie przekracza¢ dopuszczalnego czasu pracy
ciagtej urzadzenia.

14.Nie przenosi¢ ani nie przesuwa¢ w trakcie
uzytkowania.

15.W trakcie pracy urzadzenia nie wolno wktadac
palcéw lub narzedzi do tunelu dozownika - do
upychania produktéw stuzy wytgcznie dociskacz.

16.Nie uzywac¢ w przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, gdy urzadzenie spadto lub zostato
uszkodzone w inny sposéb. Naprawe urzadzenia
nalezy powierzy¢ autoryzowanemu serwisowi;
informacja w karcie gwarancyjnej oraz na
stronie www.eldom.eu. Wszelkie modernizacje
lub  stosowanie innych niz  oryginalne
czescizamiennych lub elementéw urzadzenia jest
zabronioneizagrazabezpieczenstwuuzytkowania.

17.Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko z oryginalnie
dofaczonymi akcesoriami.

18.FirmaEldomSp.zo.0.nieponosiodpowiedzialnosci
za ewentualne szkody powstate

UWAGA: Woreczek foliowy moze stanowic niebezpieczenstwo
- aby unikna¢ uduszenia workiem nalezy przechowywac¢
go z daleka od niemowlat i matych dzieci.



INSTRUKCJA OBStLUGI
PERFECT JUICER PJ405

OPIS OGOLNY

Popychacz o i
PoEryywa
Wypustka

Slimak
Filtr
Kolektor soku
Otwor wylotowy migzszu
Otwor wylotowy soku z zaworem
8a Zawor
8b Zatyczka
9 Mikrowytacznik
10 Wiacznik (On, Off, R)
11 Korpus
12 Trzpien napedu
13 Pojemnik na migzsz
14 Pojemnik na sok
15 Szczotka do czyszczenia

ONOUVIARWN=

DANE TECHNICZNE

Moc: 250 W

Napiecie zasilania: 220-240V ~ 50Hz

Dopuszczalny czas nieprzerwanej pracy: 10 min
Przerwa przed ponownym rozpoczeciem pracy: 5 min

PRZEZNACZENIE

rys.1

Wyciskarka perfect juicer przeznaczona jest do przetwarzania wiekszosci owocow i warzyw
w sposéb bardzo wydajny. W odréznieniu od tradycyjnych sokowiréwek, ktére Scieraja
i odwirowuja produkty, wyciskarka miazdzy np. owoce, warzywa czy ziofa, a nastepnie
przeciera przez sito. Dzieki takiemu procesowi sok pozyskany w perfect juicer jest bardziej
gesty i mniej klarowny poniewaz zawiera wiecej wartosciowych sktadnikéw. Solidny
mechanizm wyciskajacy jest zrobiony z bezpiecznych dla zdrowia tworzyw. Duzy otwor
dozujacy utatwia wyciskanie sokéw z miekkich owocéw np. jabtek.

Przed pierwszym uzyciem wyciskarki nalezy:

Dokfadnie zapoznac sie z trescia niniejszej instrukgji.
Upewnic sig, czy zaden z elementdw nie jest uszkodzony.
Umy¢ elementy, ktére majg kontakt z zywnoscia.

Ztozy¢ urzadzenie.

MONTAZ (rys. 1)

Upewnic sig, ze zatyczka (8b) znajdujaca sie na spodzie kolektora (6)
jest wsunieta.

Umiescic¢ kolektor soku (6) na korpusie (11).

Potaczyc slimak (4) z filtrem (5) (rys.2) i umiesci¢ w kolektorze soku (6).
Ustawi¢ pojemniki (13, 14) pod otworami wylotowymi (7, 8).

rys.2

e



« Natozyc¢ pokrywe (2).
+  Przekreci¢ pokrywe (2) w prawo.
Wsuna¢ popychacz (1) do tunelu dozujacego w pokrywie (2).

perfect juicer posiada wbudowang blokade. Funkcja ta powoduje, ze urzadzenie
mozna wiaczy¢ tylko jesli jest zmontowane poprawnie. Nalezy zwréci¢ uwage, aby
przy zakladaniu kolektora (6) na podstawe (11) oraz pokrywy (2) na kolektor (6)
odpowiednie znaki zréwnaly sie ze soba. Po prawidlowym zlozeniu, wbudowany
mikrowytacznik (9) zostaje odblokowany.

OBSLUGA
W celu uzyskania jak najlepszego soku produkty nalezy odpowiednio przygotowac. Obrane
(jesli jest taka koniecznos¢) i umyte warzywa lub owoce nalezy pokroi¢ na kawatki pasujace
rozmiarem do tunelu dozujacego znajdujacego sie w pokrywie (2). Dtugie produkty (np.
marchew) lub wtdkniste (np. ananas) podzieli¢ na krétsze kawatki. Najlepsze efekty daje
powolne wyttaczanie dlatego nie wolno wywiera¢ zbyt duzego nacisku na popychacz, gdyz
moze to pogorszy¢ jakos¢ wytworzonego soku.
Nie nalezy wywiera¢ zbyt duzego nacisku na popychacz gdyz moze to zaréwno
pogorszyc jakos¢ soku jak i w skrajnych przypadkach doprowadzi¢ do uszkodzenia
wyciskarki. W catosci mozna wrzuca¢ tylko miekkie owoce np. jabtka lub pomarancze.
W tunelu dozujacym zamontowany jest specjalny podajnik obrotowy zapobiegajacy
wrzucaniu zbyt duzych kawatkéw produktéw. Wiozenie w catosci twardych owocéw/warzyw
np. burakéw moze spowodowac uszkodzenie noza, a takze zespotu przektadni i slimaka. Tego
typu uszkodzenia nie podlegaja naprawie gwarancyjnej
« Zmontowane urzgdzenie umiescic na stabilnej i ptaskiej powierzchni.
« Wiaczy¢ urzadzenie do sieci, zgodnej z parametrami podanymi na tabliczce.
Upewnic sie, ze pojemnik na sok (14) zostat umieszczony pod otworem (8) i zawér (8a)
jest otwarty.
« Upewnic sie, ze pojemnik na migzsz (13) zostat umieszczony pod otworem (7).
« Wiaczyc urzadzenie przesuwajac wigcznik (10) na pozycje ,on".
+  Przygotowane produkty wktada¢ partiami do tunelu dozujgcego znajdujacego sie w pokrywie
(2) i uzywajac popychacza (1) przesuwac je w dét do obracajacego sie slimaka (4).
«  Miekkie produkty mozna wktada¢ w catos¢, pod warunkiem, ze zmieszcza sie w podajniku
obrotowym zamontowanym w tunelu dozujacym.

Nigdy nie wkiada¢ palcéw lub jakichkolwiek przedmiotéw do tunelu dozujacego.

+  Sok bedzie sptywat bezposrednio do pojemnika na sok (14), a miazsz bedzie gromadzony
w pojemniku na odpadki (13).

«  Zawdr zamontowany w otworze wylotowym soku (8) mozna zamkna¢ na kroétki czas w celu
zmiany pojemnika na sok, a po zakoriczeniu w celu zapobiegania kapaniu resztek soku.

« Jesli slimak zostat zablokowany, nalezy przestawic i przytrzyma¢ wtacznik (10) w pozycje
»R"na 3 do 5 sekund. Powtdrzy¢ proces 2 do 3 razy, a nastepnie wylgczyc¢ i rozmontowac
elementy perfectjuicer (patrz dziat czyszczenie) w celu usuniecia blokujacego elementu.

Po przetworzeniu catosci produktéw i ustaniu strumienia soku, wylaczy¢ urzadzenie

i poczekac az sie zatrzyma. Nalezy przestrzegac czasu pracy (10min) ciagtej urzadzenia.

Przekroczenie czasu pracy oraz brak wystarczajacych przerw w pracy urzadzenia moga

doprowadzi¢ do nieodwracalnego uszkodzenia silnika.

WSKAZOWKI

Uzywac swiezych owocdw i warzyw, poniewaz zawieraja one wiecej soku.

- Doktadnie oczysci¢ owoce i warzywa, z ktérych ma by¢ wyciskany sok.

« Usuna¢ z przetwarzanych produktéw twarde, niejadalne skéry (np. skérki melona,
ananasa, mango) oraz pestki i twarde nasiona.



« Przetwarzane produkty podzieli¢ na mate kawatki. Dtugie produkty (np. marchew) lub
widkniste (np. ananas) podzieli¢ na krotsze kawatki.

« Owoce z drobnymi pestkami (np. aronia, malina, porzeczka) nalezy przetwarzac
matymi partiami - ok. 0,5 kg. Przed wtozeniem kolejnej partii wytaczy¢ urzadzenie
i zdemontowac elementy w celu wyczyszczenie (zobacz CZYSZCZENIE).

« Nie przetwarzac lodu.

« W przypadku wyciskania ziét lub warzyw lisciastych nalezy, w celu uzyskania optymalnych
rezultatéw, zawina(¢ je ze soba, tworzac pakiet lub faczy¢ z twardymi produktami.

« Sok jabtkowy bardzo szybko ciemnieje. Proces ten moze by¢ spowolniony poprzez
dodanie kilku kropli soku z cytryny.

« Przetwarzanie bardzo miekkich owocéw jest trudne. W przypadku uzycia np. bananéw,
nalezy dodac je jako pierwszy lub drugi sktadnik. Sok z banana poptynie z sokiem
wycisnietym z innych owocéw.

« Urzadzenie nie nadaje sie do wyciskania soku z bardzo twardych i bogatych w skrobie
owocoéw lub warzyw, np. Trzciny cukrowej.

W celu osiagniecia najlepszej wydajnosci, podczas wyciskania owocow i warzyw o réznej
konsystencji, w pierwszej kolejnosci nalezy przetwarza¢ miekkie produkty, a nastepnie
twarde.

WSTEPNE CZYSZCZENIE
Po przetworzeniu produktéw mozna wstepnie wyczysci¢ perfect juicer. W tym celu w trakcie
pracy urzadzenia nalezy wla¢ do otworu w pokrywie (2) czysta wode. W przypadku zmiany
przetwarzanych produktéw (jezeli nie chcemy mieszac sokdw) wstepne czyszczenie pozwala
na przeptukanie wyciskarki bez koniecznosci rozmontowywania catego urzadzenia.

CZYSZCZENIE
Kiedy urzadzenie nie jest uzywane lub przed dokfadnym czyszczeniem nalezy odtaczy¢
je od sieci. Najlatwiej czysci¢ urzadzenie tuz po uzyciu. Przed czyszczeniem wytaczyc
urzadzenie, wyciggna¢ wtyczke z gniazdka, nastepnie rozmontowac elementy perfect jujcer
w nastepujacej kolejnosci:

«  Wyjac popychacz (1).

+  Odblokowac (przekreci¢ w lewo) i zdja¢ pokrywe B.

«  Zdjac kolektor soku (6) razem z filtrem (5) i Slimakiem (4).
« Roztaczyc filtr (5) od slimaka B

Elementy umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem odrobiny ptynu do naczyhn uzywajac
szczoteczki (15) i wyptukac pod strumieniem biezacej wody. Filtr (5) wykonany jest z bardzo
delikatnego materiatu. Z tego wzgledu, podczas mycia nalezy obchodzi¢ sie z nim bardzo
ostroznie. Jesli otwory w filtrze sg zatkane mozna go namoczy¢ w roztworze cieptej wodzie i
sokiem z cytryny w proporgji 10:1. Korpus urzadzenia czysci¢ za pomoca wilgotnej Sciereczki.
Nigdy nie zanurzac¢ korpusu w wodzie ani nie ptukac pod strumieniem biezacej wody.

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac srodkéw Scierne na gérnej pofce. Nalezy
upewnic sig, ze sg one umieszczone z dala od grzatki. Maksymalna temperatura to 50°C.
Natychmiast po kazdym uzyciu uzyj szczotki do czyszczenia, aby doktadnie wyczysci¢ drobne
otwory w filtr.

OCHRONA SRODOWISKA

- Urzadzenie jest zbudowane z materiatéw, ktére moga by¢ poddane ponownemu
przetwarzaniu lub recyklingowi.

- Nalezy je przekaza¢ do odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem
i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych.



SAFETY INSTRUCTIONS
Please acquaint precisely with whole of this instruction
before using the blender for the first time.

1.

nhwWN

© N o

10.
11.
12.

13.
14.

15.

The power cable must be plugged in the socket with
parameters the same as those given in that instruction
manual.

Do not immerse the cable or the appliance in water.
Only intended for household use.

Do not use the appliance outdoors.

Before switching the appliance on, make sure that all of
its elements are appropriately assembled.

Do not leave your device without supervision.

Always unplug the appliance after operation.

The device can be used by children aged 8 and older
and by persons with limited physical, sensory or mental
capabili ties, or persons without sufficient experience
and knowledge only under supervision or if previously
instructed on the safe use of the appliance and the
possible risks. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and maintenance that are the responsibility
of the user shall not be carried out by children without
supervision. Protect the appliance and the power cord
against children under 8 years old.

Do not touch the appliance with wet hands.

Always pull the plug of the socket before cleaning.

Do not use the juicer when the filter is damaged.

Do not exceed the maximum time of continuous
operation of the appliance.

Do not move during use.

Never reach into the feeding tube with your fingers or an
object while the appliance is running.Only the pusher is
to be used for this purpose.

Do not operate the juicer for more than 40 seconds at
a time when juicing heavy loads and let it cool down
sufficiently afterwards.



16. Never use the appliance if the supply cord is damaged.
If found dama ged in any way,consult the producer’s
authorized service centre. The list of service centres is to
be found in the appendix and on www.eldom.eu.

17. The appliance can be used only with the originally
included accessories.

18. Refer servicing to an authorized service centre. Modifying
the appliance or using spare parts or elements other than
the original ones is forbidden and can expose the user to

hazard.



OPERATING INSTRUCTION
PERFECT JUICER PJ405

GENERAL DESCRIPTION ﬁg.1
Pusher
Lid
Plastic tab

Extracting bolt
Filter
Juicer collector
Pulp spout
Juice spout

8a Capl

ONOUVIARWN=

8b Capll

9 Microswitch

10 Control knob (On, Off, R)
11 Main body

12 Drive spindle

13 Pulp container

14 Juice jug

15 Brush for

TECHNICAL DATA

Power: 250 W

Mains voltage: 220-240V ~ 50Hz

Maximum time of continuous operation: 10 min
Break before continuation of operation: 5 min

INTENDED
perfect jujcer is designed for processing most of fruits and vegetables in a more efficient way than
traditional juicer. A large dispensing opening for easy juice squeezing from soft fruit, e.g. apples.
Before using the appliance:

+  Read these instructions for use carefully before using the appliance.
« Make sure that none of elements are demaged.

«  Wash all detachable parts.

- Assemble the appliance.

MONTAGE (fig.1)

Ensure that the cup (8b) on the bottom of the collector (6) is pushed in.

Place the juice collector (6) into main body (11) and turn right.

In juicer collector (6) set: filter (5) (fig.2) and extracting bolt (4). fia.2
Set the containers (13,14) under the spouts (7,8). g.
On the juicer collector (6) put the lid (2) according with the indicators, and turn it right.

Slide the pusher into the feeding tube in the lid (2).

USING THE APPLIANCE
The appliance will only function if all parts have been properly assembled and only than the
microswitch will be unlocked.

- Always operate the product on a flat, stable surface.

«  Putthe plug in the wall socket.

- Slice products into pieces which fit into the feeding tube that is in the lid (2).
« Make sure the juice jug (14) has been placed under the juice spout (8).

« Make sure that pulp container (13) has been placed under the pulp spout (7).

e



Switch the appliance on by turning the control knob (10)to the position ,ON".

Put prepared fruits/vegetables in the feeding tube and gently press them down towards.

The rotating bolt by means of the pusher. Do not exert too much pressure on the pusher, as that could
affect the quality of the end result or evean blocked the appliance.

Never insert your fingers or an object into the feeding tube.

The juice will flow directly in the juice jug (14), and the pulp will be collectedin the pulp container (13).

If the Extracting bolt is locked, you need to set the switch (10) to “R” for 3 to 5 seconds. Repeat the process
two to three times, then turn off, and disassemble items of perfect jujcer (see CLEANING section) to
remove the blcking element.

After you have processed all ingredients and the juice flow has stopped, switch the appliance off and wait
until the filter has stopped rotating.

Make sure you observe the maximum time of continuous operation of the appliance. Exceeding the time
limit and failing to provide appropriate breaks during the operation of the appliance may cause irreparable
damage to the engine.

TIPS

Clean fruits and vegetables, before juicing.

Use fresh fruit and vegetables, as they contain more juice.

Thick peels, e.g. those of oranges, pineapples and uncooked beetroots need to be removed.

products should be sliced into pieces which fit into the feeding tube that is in the lid (2). Do not cut the
food into too small pieces.

Do not process the ice or frozen fruits.

If juicing herbs or leafy vegetables, wrap them together to form a bundle before placing in the juicer or
combine them with other ingredients.

Apple juice turns brown very quickly. You can slow down this process by adding a few drops of lemon juice.
Fruit with small seeds (e.g. chokeberry, raspberry, blackcurrant) must be processed in small
batches only, about 0,5 kg. Before putting the next batch, turn the device off and remove the
components for cleaning (see CLEANING).

The juicer is not suitable for juicing very hard and starchy fruits or vegetables such as sugar cane.

When juicing fruit and vegetables of different consistency it may help to juice first soft products, and than
hard.

CLEANING

When device is not used or before cleaning, disconnect it from the network.

The appliance is easier to clean if you do so immediately after use.

Do not use abrasive cleaning agents, scourers, acetone, alcohol etc. to clean the appliance.

Place the detachable plastic parts on the top tray of the dishwasher. Make sure they are placed well away from
the heating element.

Switch the appliance off, remove the plug from the wall socket. Next dissassemble the appliance in the following
order:

Remove the pusher (1).

Unlock (turn to the left) and remove the lid (2).

Unlock (turn to the left)and remove the juice collector (6) together with filter (5) and extracting bolt (4)
and disassemble the appliance.

Clean these parts with a cleaning brush in warm water with some washing-up liquid and rinse them under
the tap.

Clean the motor unit with a damp cloth.

Never immerse the motor unit in water nor rinse it under the tap.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

the device is made of materials that can be reused or recycled.

it should be handed to the special collection point, that deals with collection and recycling of electronic
and electric devices.

WARRANTY

only intended for household use.

it cannot be used for commercial purposes.

the warranty loses validity in case of inappropriate use.



SICHERHEITSANWEISUNGEN
Vor dem erstem Gebrauch des Gerats ist diese Ge
brauchsanweisung vollstandig durchzulesen.

1.

Lk wWoN

o

9.
10.

11.
12.

Das Gerat ist an eine Steckdose anzuschlieBen, deren
Parameter den in der Betriebsanleitung angegebenen
entsprechen.

Das Anschlusskabel oder das Gerat durfen nicht ins
Wasser eingetaucht werden.

Das Gerat ist ausschlie3lich fur den privaten Gebrauch
bestimmt.

Das Gerat darf man nicht im Freien benutzen.

Vor dem Einschalten des Gerats muss man sicherstellen,
dass alle Elemente des Gerats ordnungsgemal
zusammengesetzt wurden.

Man darf nicht das Gerat unbeaufsichtigt lassen, wenn es
in Betrieb ist.

Das Gerat ist nach Arbeitsende immer vom Stromnetz zu
trennen.

Das Gerat kann von den Kindern Uber Lebensjahr
benutzt werden. Personen, die korperliche, sensorische
und geistliche Beeintrachtigungen aufweisen oder
keine ausreichenden Erfahrung oder kein ausreichendes
Wissen haben, kdnnen das Gerat nur dann benutzen,
wenn sie sich unter Aufsicht einer anderen Person befin
den oder Uber einen sicheren Gebrauch des Gerats und
damit verbundene Gefahren unterrichtet werden. Kinder
dirfen mit dem Gerat nicht spielen. Die Reinigung und
Wartungsarbeiten, die dem Benutzer obliegen, durfen
von den Kindern ohne Aufsicht nicht durchgefiihrt
werden. Das Gerat und das Netzkabel sind vor Kindern
unter Lebensjahr zu schuitzen.

Das Gerat nicht mit den nassen Fingern fassen.

Vor der Reinigung ist das Gerat vom Stromnetz zu
trennen.

Falls der Filter beschadigt ist, darf man das Gerat nicht
benutzen.

Die maximale ununterbrochene Betriebsdauer darf nicht
uberschritten werden.



13. Wenn das Gerat in Betrieb ist, darf man es nicht verlegen
oder verschieben.

14. Wahrend  Geratebetriebs niemals  Finger  oder
irgendwelche anderen Gegenstande in den Fillschacht
einfihren.Zum Dricken der Produkte nach unten dient
derStempel.

15. Die Firma Eldom Sp. z o.0. haftet nicht fur eventuell
Schaden, die infolge einer nicht ordnungsgemale
Nutzung des Gerats entstanden sind.

GARANTIE
Das Gerét ist nur fir die Privatnutzung im Haushalt bestimmt und darf nicht kommerziell oder gewerblich
genutzt werden.
Das Gerat ist ausschlief3lich bestimmungsgemafl zu verwenden.
Die Garantie e r I i s c h t, wenn das Gerat nicht ordnungsgemaf3 behandelt wird. Die Garantiebedingungen
koénnen Sie dem Anhang entnehmen.

UMWELTSCHUTZ
Stoffe, aus denen das Gerat hergestellt wurde, sind wiederverwertbar und recycelbar.
Das Gerat soll an entsprechende Stellen, die sich mit Sammlung und Recycling von elektrischen und
elektronischen Geraten beschéftigen, tibergeben werden.
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8a Stopsel |

8b Stopsel Il

9 Mikroausschalter

10 Ein-/ Ausschalter (On, Off, R)
11 Gehduse

12 Antriebsschaft

13 Fruchtfleischbehalter

14 Saftbehalter

15 Reinigungsbirste

Leistung: 250 W

Speisespannung: 220-240V ~ 50Hz

Zulassige ununterbrochene Betriebsdauer: 10 minut
Erneuter Gebrauch nach: 5 minuta

GEBRAUCHSANWEISUNG
PERFECT JUICER PJ405

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG

Dricker

Deckel

Knopf

Schnecke

Filter

Saftschale
Fruchtfleischauslauf
Saftauslauf

Abb.1

TECHNISCHE DATEN

BESTIMMUNG

Der perfect jujcer ist zum Entsaften der Mehrheit von Obst und Gemiise vorgesehen. Der Entsafter ist
leistungsfahiger als herkommliche Entsafter. Ein groBer Fiillschacht macht das Entsaften von weichen
Produkten, z.B. Apfeln, moglich

Lesen Sie bitte diese Gebrauchsanleitung sorgféltig durch.

Versichern Sie sich bitte, dass kein der Bestandteile beschadigt ist.

Alle Elemente, die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen, sind genau zu reinigen.
Setzen Sie das Gerdt zusammen.

MONTAGE (B. 1)

Uberpriifen Sie, ob der Stépsel (8b) auf der Unterseite des Sammlers 6 eingeschoben ist. Abb.2
Die Saftschale (6) auf das Gehause B einsetzen und nach rechts drehen. .
In die Saftschale (6) folgende Elemente platzieren: Filter (5) und Schnecke (4) (Abb.2).

Die Behalter (13, 14) unter die Auslaufe (7, 8) stellen.

Auf die Saftschale (6) den Deckel (2) nach Anweisung aufsetzen und nach rechts drehen.

Den Driicker (1) in den Fillschacht (2) einfihren.

Derperfect jujcer hat eine eingebaute Sicherheitsverriegelung. Diese Verriegelung stellt sicher,

dass das Gerat nur dann eingeschaltet werden kann, wenn es ordnungsgemal zusammengesetzt
wird. Nach einer richtigen Zusammensetzung wird der eingebaute Mikroausschalter (9)
freigegeben.

e

Das zusammengesetzte Gerat ist auf einem stabilen und ebenen Untergrund aufzustellen.
Das Gerét ist an den Netzstrom anzuschlieBBen.



Obst und Gemuise waschen und nach Bedarf zerkleinern, so dass sie in den Fullschacht (2) passen.

Versichern Sie sich, dass der Saftbehalter (14) unter dem Auslauf (8) platziert wird.

Versichern Sie sich, dass der Fruchtfleischbehalter (13) unter dem Auslauf (7) platziert wird.

Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie den Schalter (10) auf die Position “On” einstellen.

Die zerkleinerten Obst- und Gemiseteile allméhlich in den Fillschacht (2) eingeben und dabei mit

dem Driicker (1) die Produkte nach unten zur rotierenden Schnecke (4) schieben. Man darf nicht zu

stark driicken, weil es sich dadurch die Qualitat des Endproduktes verschlechtern kann oder das Gerat

blockieren kann. Man darf nicht die Finger oder irgendwelche Fremdkorper in den Fillschacht einfiihren.

«  Der Saft flieBt in den Saftbehélter (14) ab, der Fruchtfleisch wird im Tresterbehélter (13) gesammelt.

. Falls die Schnecke blockiert wurde, ist der Einschalter (10) auf die Position “R” von 3 bis 5 Sek. einzustellen.
Esist 2 bis 3 mal zu wiederholen, dann ist das Gerat auszuschalten und alle.

«  Elemente des perfect jujcer (siehe Kapitel REINIGUNG) auseinander zu nehmen, um den blockierenden

Teil zu entfernen.

Nachdem das gesamte Obst oder Gemise verarbeitet wurde und der gesamte Saft abflief3t, ist das Gerat
auszuschalten und es ist abzuwarten, bis der Entsafter zum Stillstand kommt. -

Es ist die maximale ununterbrochene Betriebsdauer des Gerdts zu beachten. Die Uberschreitungder
maximalen ununterbrochenen Betriebsdauer und nicht ausreichende Betriebspausen kdnnen zur dauerhaften
Beschadigung des Motors fiihren.

HINWEISE
Zum Entsaften sind nur frisches Obst und Gemiuise zu verwenden, denn es mehr Saft enthalt.

«  Das Obst und Gemdise, das zum Entsaften bestimmt ist, soll man genau waschen.

. Die zu entsaftenden Produkte diirfen keine harten, nicht essbaren Schalen (z.B. Schalen von Melonen,
Wassermelonen, Mangos) sowie keine Kerne und harten Samen haben.

«  Die zu entsaftenden Produkte sind zu zerkleinern, so dass sie in den Fillschacht (2) passen. Man darf nicht
das Obst zu stark zerkleinern.

« Zum Entsaften der Krauter und des Blattgemdises sind sie, um optimale Ergebnisse zu erzielen, in Pakete zu
biindeln oder mit harten Produkten zu verbinden.

«  Der Apfelsaft verfarbt sich schnell braun. Sie kdnnen diesen Prozess durch Zugabe eines kleinen Schusses
Zitronensaft verlangsamen.

¢ Obst mit kleinen Kernen (z.B. Apfelbeere, Himbeere, Johannisbeere) ist in kleinen Portien ca. 0,5
kg zu verarbeiten. Bevor die ndchste Portion eingelegt wird, ist das Geréat auszuschalten und zu
demontieren, damit es gereinigt werden kann (siehe REINIGUNG).

«  Der Entsafter ist zur Verarbeitung von sehr hartem und starkereichem Obst und Gemise, wie z.B.
Zuckerrohr nicht geeignet.

- Furdie beste Leistungsfahigkeit des Gerats sind beim Entsaften von Obst und Gemiise mit verschiedener
Konsistenz zuerst weiche und erst dann harte Produkte zu verarbeiten.

REINIGUNG
Wenn das Gerat nicht in Betrieb ist oder vor der Reinigung steht, ist es vom Strom zu trennen. Das Gerét ist am
leichtesten sofort nach dem Gebrauch zu reinigen. B
Zum Reinigen sind keine Scheuermittel, scharfen Reinigungsmittel, kein Aceton, kein Alkohol o. A.zu verwenden.
Samtliche abnehmbaren Elemente kdnnen in dem oberen Geschirrkorb der Spililmaschine gewaschen werden.
Sie sind vom Erwdrmer fern zu halten. Die hochste Temperatur betragt 50°C.
Das Gerat ist vor dem Reinigen auszuschalten und der Netzstecker ist aus der Steckdose zu ziehen AnschlieBend
bauen Sie die einzelnen Bauteile des Entsafters in der folgenden Reihenfolge ab:

. Den Drucker (1) entfernen.

- Die Sicherheitsverriegelung (nach links drehen) freigeben und den Deckel (2) abnehmen.

- Die Sicherheitsverriegelung (nach links drehen) freigeben, die Saftschale (6), Filter (5) und der Schnecke (4)
abnehmen und zerlegen.

Die Bestandoteile sind in warmem Wasser mit ein bisschen Reinigungsmittel zu reinigen. Benutzen Sie dabei eine
Burste. Anschlieend spiilen Sie die Bauteile unter fliesendem Wasser ab.

Der Filter ist aus feinem Material hergestellt. Daher gehen Sie damit bei der Reinigung vorsichtigum.

Das Gehause des Entsafters ist mit einem feuchten Tuch zu reinigen.

Das Gehause darf man niemals ins Wasser eintauchen oder unter laufendem Wasser abwaschen



MEPbI BE3ONMACHOCTU

nepej nepsbiM NCMOJSIb30BaHVEM BHUMATE/IbHOMPOYUTANTE
NHCTPYKLMIO MO 3KCnnyataunm,

1

v 00 N oubkw N

10.
11.
12.
13.

14.
15.

16.

nepen NOAKMKYEHMEM K CETW, YAOCTOBEPbTECH,
YTOHaNpsXeHne Npubopa COOTBETCTBYETHAMPAMXKEHWUIO
cetu

3anpellaeTca MNOrpy>KeHne OCHOBaHUA WINCETEBOTO
LUHYpa B BoAy

TOJIbKO A7 AOMALUHEro NCNOb30BaHNA

He MCNOoJIb30BaTb Ha OTKPbITOM BO3AYyXe,

He oCcTaBnANTe Npubop 6e3 NprucMoTpa Bo3neaeTen,
nepep  nogknoyeHnem  ybegutecb, 4TO  BCe
YaCTNYCTAHOB/EHbI NPABUIIbHO

3anpelaeTca OCTaBNATb YCTPOWCTBO BpaboTatolem
COCTOAHUN 6€3 KOHTPONA

oTCcoeauHUTb  Npubop  OT  UCTOYHMKA  MNUTAHMA
NOCNeOKOHYaHMA paboTbl.

nvua (B Tomumncne 4etn) CorpaHMyYeHHbIMUPU3INYECKMN,
YYBCTBUTENbHLIMA  UAIMYMCTBEHHbBIMM  CMOCOOHOCTAMU
He  MOryTucnonb3oBaTb  AaHHbIW  npubop,  3a
NCKNIOYEHNEMCUTYaUMIA, Korga 6yayT nog KOHTponem
NnLa,0TBETCTBEHHOIO 3a UX 6e3onacHocTb.CneguTe 3a
Tem, YTOoObI AETM HE Urpanu Cnpubopom.

He NpKrKacaTbCa K Npnbopy MOKpbIMU pyKamu,

nepen YNCTKOW OTCOeaVHNTE LHYP MUTAHUA OTCETH,
3anpellaeTca UCnonb3oBaHWe npubopa ecnneunbTp
noBpexaeH

HenpepbiBHaA paboTa npubopa He Ao/KHaNPeBbIWaTb
BPEMEHMU, YKa3aHHOTO BPYKOBOACTBE

3anpeLlaeTca nepemeLlaTtb YCTPOMCTBO BO BPEMAPAOOTHI
3anpellaeTca NpoTanKkMBaTb MPOAYKTbl B3arpy3oyHoe
oTBEPCTUE ManbuamMu WU ApYyruMunpegmMmeTamm
BO Bpemsa paboTbl YCTPOWCTBA- ANANPOTANKMBAHUA
MCNOMb30BaTb TONIbKOTONKATEb.

ecnu COK NpUroTaBnMBaeTCs n3 TBEpPAbIX
NPOAYKTOB,3aMNpeLwaeTca  OfHOKpaTHasHenpepbiBHaA
paboTa cokoBblkuUManku 6Gonee 40cek. Heobxoaumo
N03aboTnTbCs, UToObI3aTeEM NPUOOP AOCTATOUHO OCTbIS



17. 3anpewaetca ncnonb3oBaHne npubopa, ecnmuceTeBomn
LUHYP MOBpeXAeH, ecnu npubopynan unn NoBpeXaeH
MHave. B cnyyaenoBpexaeHna Heobxoanmo obpaTnuTbcaA
B cepBuUcCLeHTp npounssogutens. CepBuc LeHTpbl NodaHbl
BNPUNOXeHNN N Ha www.eldom.eu

18. npubop  mMoXeT  ObiITb  MCNONb30OBaH  TOJIbKO
COPUTMHANbHBbIMN AeTanAMN, BXOSALWUMN BKOMMNEKT

19. pemoHT MOXeT ObITb npovi3BeféH
TOSIbKOABTOPM30BaHHbIM CEPBUC LIeHTPOM.3anpeLatTca
Kakne nmbo nonpaBKM WINUCNONb3OBaHWE APYrnX
(He opurMHanbHbIX)3aMnacHbIX YacTel WK SNEeMEHTOB
YCTPOMWCTBA, UTOMOXET OMNaCHbIM.

20. DupmadnbaoOMHe HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3aBO3MOXHbIe
noBpeKaeHnA B pe3ynbraTeHenpaBuIbHON
aKkcnnyatauuu npubopa.

FTAPAHTUA
YcTpoiicTBO NpefHa3HaueHo TONIbKO ANA AOMALLHEro 1Cnoab30BaHUA, 3anpeLiaeTca
NPOMBbILLIEHHOE NN KOMMepPYeCKoe NCMOoSIb30BaHVe YyCTPONCTBA.
Mprnbop He MOXET ObITb NCMONb30BaH ANA APYrUX Lenei, AnA KOTOPbIX He NpeAHa3HaueH.
B cnyyae HenpaBWbHOM SKCMTyaTaLmy, rapaHTUA He ABNAETCA [JeCTBUTENbHON.
[apaHTWIiHbIE yCNOBMA HaX. B MPUNOXKEHUN.

3ALUUTA OKPYXKAIOLLE CPEADbI
npnbop 13roToBJIEH U3 MaTeprasios, KOTOPble MOryT NCMONb30BaHbl BTOPUYHO,
nepepante npubop B cneunan3npoBaHHbIA MYHKT AA JafbHeNLWeN yTUamnsaumm.



MHCTPYKUMNA NO SKCIMNTYATALUA
PERFECT JUICER PJ405

OBLUAA XAPAKTEPUCTUKA puc.i
Tonkatenb

KpblluKa

KHomnka 6nokuposKku

Ynutka

OunbTp

EmMKOCTb onA coka

Hocuk ansa »xmbixa

Hocuk cToka coka
8a bnokagal

ONOUVIARWN=

8b bnokagall
9 MuKpoBKntoyaTenb
10 KHonka BkmoyeHus (On, Off, R)
11 Kopnyc
12 [lpusopg
13 KoHTerHep gnd *Kmbixa
14 KoHTelHep anA coka
15 weTKa anAa ouncTkun

TEXHUYECKAA XAPAKTEPUCTUKA

MOLHOCTDb: 250BT

Hanps»XeHue B ceTn: 220-240V ~ 500y
AonycTumoe HenpepbiBHOM paboTbl: 10 MUH
VIHTEpBan MeXpay LuKnamm pabotbi: 5 MyH

NMPEAHA3HAYEHUE
perfect jujcer npepgHasHaueH AnA  NpPUroTOBNEHMA COKa M3 GONMBIUIMHCTBA OBOLWEN U GPYKTOB 6onee
MPOAYKTVBHBIM CMOCOBOM, YeM MPEANAralT CTaHAAPTHbIE COKOBLIKMMANKU. bonblioe fo3svpyiouee oteepcTne
obnieryaeTt BbXKMMaHVe COKa U3 MATKMX GPYKTOB Harp., AGNOK

Mepep nepBbIM NcNonb3oBaHNeM Heo6xoANMO:

+  BHUMATeNbHO NPOYNTATb AAHHYIO UHCTPYKLMIO.

+  MPOBEPUTb UCMPABHOCTb BCEX 3/IEMEHTOB.

+  BbIMbITb YaCTU KOTOPbIe OyAyT CONPUKACATLCA C NPOAYKTaMU.
«  cobpaTb yCTPOWCTBO.

CBOPKA (puc.1)
«  ybepuTtecnb, uTo 6n0OKMpOBKa (8b), KOTOpaa HaxoAMTCA BHM3Y KOekTopa 6 HaxoauTCA B
BbIZBUHYTOM MOJIOXKEHWW.
YCTaHOBUTE eMKOCTb /1A CoKa (6) Ha ocHoBaHue (11) 1 noBepHYTb BNpaBo.
B €MKOCTM AJIA COKa YCTaHOBUTb nooyepeaHo: dbunstp (5) u ynutky (4) (puc.2).
yCTaHOBUWTE KOHTelHepbl (13, 14) nog otBepctuamm (7,8).
YCTaHOBUTE KPbILWKY (2) Ha eMKOCTb ANA coka (6) cornacHo MapKMpoBKe 1 MoBepHUTE
BMpPaBo.
+  3apuKcnpoBaTb 6NIOKMPOBKY (9) Ha KpbilwKe (3) (AoMKeH Npo3ByYaTh LWENYoK). Yoeamteco B

TOM,UTO 6110KMpPOBKa 3apMKCMPOBaAHA C ABYX CTOPOH KPbILIKN. u
- BCTaBbTe TonKaTesnb (1) B 3arpy3ouHoe otBepcTtue (2).

L
==

perfect jujcer o6opynosaH BCTpoeHHOI 6MOKMPOBKOI. [laHHaa (YHKUMA rapaHTUpyeT, uTo
yCTpOWCTBO 6yAeT paboTaTb TOMbKO B CUTyaLuu MPaBWIbHOTO MOHTaxa. Mocne npaBuibHOM
YCTaHOBKM, BCTPOEHHbI MUKPOBbIKouaTesnb (9) 6yaeT pa3bnokuposaH.



+  CcobpaHHbIi NPUBOP YCTaHOBUTL HAa POBHOW YCTONUYNBOI MOBEPXHOCTN.

+  MOAK0YMTb NPUGOP K CETH.

+  BblMbITb OBOLWY MY GPYKTbI NOPe3aTh Ha KYCOUKYM, KOTOpble nerko 6bl npoxoaunu B
3arpy304HOE0TBEpPCTUNE, KOTOPOE HAXOANTCA B
Kpblwke (2).

. ybeputech, UTO KOHTeHep AnA coka (14) Haxo[UTCA NOJ HOCMKOM CTOKa CoKa (8).

«  ybeputechb, UTO KOHTeHep Ans Xmbixa (13) HaxoanTca nog oTBepcTrem (7).

«  BKJ/IOUMTb NPUBOP, yCTaHaBMBasA KHOMKY BKI. (10) B nos. «Onv.

+  Mope3aHHble Kycouku oBoLleli 1 GpyKTOB NOMECTUTb NAPTUAMM B 3arpy304HOe OTBEPCTHE,
KOTOPOEHaxXoAMUTCA B KpblLwKe (2) n ncnonb3ya Tonkatesns (1) nepemeltatb NPOAYKTbI BHU3 K
BpaLyatoencaynuTke. lNpu HagaBaMBaHUM NPUKNaAbIBaTb PaBHOMEPHOE YCUne, HepaBHOMEpPHoe
YCUIMEMOXKET NPUBECTU K YXYALIEHNIO OKOHYaTeIbHOro addeKTa unm K 6noknposke dunbrpa.
3anpeLaeTcs onyckaTb NanbLibl MV Kakre nnbo Apyrvue npeameTbl B 3arpy304Hoe oTBepcTue.

+  COKbypeT cTekaTb MPAMO B KOHTelHep AndA coka (14), a XMbix OyieT HAXOANTHLCA B KOHTENHepaana
XMmbixa (13).

«  ecsIM ynuTKa 3abnoknpyeTcs, cneayeT Bknodatenb (10) yctaHoBUTh B non. ,R” Ha 3-5 ceKyHAbl.

Mpouecc cnepyeT NOBTOPUTL OT 2 A0 3 pas, a 3aTeM BbIKNOUUTb U NpousBecTn femonTax perfect jujcer
(cm. pazpen YACTKA) c uenblo [eMOHTaKa 31eMeHTa, 6NIOKMpPYIOLLEero yCTPONCTBO.

Mocne Toro, Kak BCe MHrpeneHTbl nepepaboTaHbl, NOCTYNEHKE COKa NPEKPaTUIOCh, HEOHXO[UMO BbIKMIOUNTD
npnbop 1 NoAoXAaTh, Noka GUIbTP He NepecTaHeT BpaLjaTbCs.

He ponyckaeTca npeBbllieHNe BPeMeHN HenpepbiBHON paboTbl. MpeBbileHne BpemeHy, a Takxe paboTta 6e3
nepepbiBa MOTYT ObITb NPUYMHON HENCMPABVMbIX MOBPEXAEHNI MOTOPA.

MONE3HbIE COBETbI
Wcnonb3yiiTe ceexmne GpyKTbl 11 OBOLLYM, TaK Kak OHU cofiepkaT 60oblue BCero coka.

+  TLWATeNbHO OYUCTUTb OBOLLY 1 GPYKTbI, KOTOPble ByAyT NCMONb30BaTbCA ANIA NPUTrOTOBIEHNA COKa.

+  YRanUTb TONCTYIO KOXKYPY (Ha NPYM. AiblHW, aHaHaca, MaHro), a TakXXe CEMeUKM 1 TBepAble CeMeHa.

+ nopesaTb obpabaTbiBaeMble OBOLLM Ha KYCOUKM, Pa3mep KOTOPbIX COOTBETCTBYET 3arpy304HOMY
OTBEPCTUIO, KOTOPOE HaXOANTCA Ha KpbiLKe (2). He cnepyeT cunbHO n3mMenbyaTb NPOAYKTbI.

+  3anpelyaeTca M3MenbyaTh Jief UM NPUroTaBnMBaTh COK U3 3aMOPOXKEHHbIX MPOAYKTOB,

+ MNPV NPUroTOBIEHUN COKa M3 TPaB WM IMCTOBbIX OBOLLEV ClieAyeT, C Liefiblo NoyYeHnA OnTUManbHOro
pesynbraTa, IMCTbA CBEPHYTb PYJIETOM WM >Ke COeAVHNTb C TBEPAbIMU MPOAYKTaMU.

+  A6NOYHbIV COK OUeHb BbICTPO oKMcnAeTcA. [POoLECC MOXKHO 3aMefINTb, AOOABNASA B HEFO HECKOJIbKO
Kanenb IMMOHHOIO CoKa.

«  pyKTbl C HEGONBLIMMM KOCTOUYKaMV (Hanprmep, MasimHa, CMOpoAMHa), cnegyet obpabaTbiBaTh
Hebonbwmmy napTuamu npun6an. 0.5 Kr. lNepep 3arpysKkoii cnegytoLlei napTv, NpMoop cnefyeT BbIKNOUNT
1 OTCOEAMNHUTb NEMEHTbI AR 04NCTKM (cMmoTpeTb OUNCTKA).

+  COKOBbIXMMaJKa He NMoAXOoAUT ANA NMPUrOTOBIEHUA COKa 13 CAVILLKOM TBEPAbIX UM BOIOKHUCTbIX OBOLLEN
1 GPYKTOB, TaKUX KaK CaxapHbll TPOCTHUK.

+  [ANA Nosly4YeHUs onTMMasnbHOro pe3synbTaTa BO BPeMA NPUroTOBNEHWA COKa U3 OBOLLe pa3HoW
KOHCVCTEHLMU, B MEPBYI0 ouepefb clieflyeT OTXKUMaTb COK U3 MATKUX NPOAYKTOB, 3aTeM TBEPZAbIX.

yxopn
Mepepn ouncTKON MKW Xe ecny Nprbop He paboTaeT, COKOBbIPKUMAKY CiefyeT OTCOeAnHUTb OT ceTu. Jlerue
BCEro OYMCTUTb YCTPOMCTBO Cpasy Mocsie MCNob30BaHMA. 3anpeLwaeTca NCnob3oBaTh AA YNCTKN TyoKy,
abpasmBHble YNCTALME CPefCTBA, OEH3VH, aLeTOoH
1 T.N. Bce cCbeMHble 311IeMEHTbl MOXKHO MbITb B HOC)I,El,OMOELIHOVI MaluvHe. NomectuTte aetann B BerHI/II7I noanoH.
Heobxopnmo y6eanTbca B TOM, UTO AeTanun pacnosioxeHbl Ha [JOCTaTOYHOM PacCTOAHWUMN OT HarpesaTenbHOro
anemeHTa. MakcMmanbHasa Temnepatypa- 50°C. Mepen 0UMCTKOM BbIKNOUMTL NPMOOP, OTCOEAVNHUTL OT CETHU.
3aTem paso6patb npubop perfect jujcer Ha yacTy B cregytolem nopaake:

«  u3Bneyb Tonkatenn (1)
+  ypanuTb 6NI0KMPOBKY (OBVKEHUE BNEBO) U CHATb KPbILWKY (2)
+  ypanuTb ONIOKMPOBKY (ABMKEHWE BIEBO), 3BJIeUb EMKOCTb A/1A COKa (6) 1 yNNTKY, NPON3BECTU JEMOHTaX.

BbimMoliTe Bce AeTanu ¢ MOMOLLbIO LETKM B TEM/I0 Bofe ¢ fobaBfieHemM MOKOLLEro CPeAcTBa 1 OMOJIOCHNTE MOf
KpaHoM. byfibTe 0CTOPOXHbI MPU YMCTKE GUNIbTPA, KOTOPbIN N3rOTOBJIEH U3 YYBCTBUTENbHOTO MaTepuana. ina
OUNCTKM KOpyca Nosib3yiTech BaXKHOW TKaHblo. 3anpellaeTca norpy»atb KOpMyc B BOAY UM NPOMbIBaTb NOf,
cTpyew BoAbl.



MEDIDAS DE SEGURIDAD
Leer atentamente todo el contenido de estas instrucciones
antes del primer uso.
1. Conectar el cable de alimentacion al enchufe compatible
con los pardmetros especifica dos en estas instrucciones.
No sumergir el cable ni el aparato en agua.
El aparato sirve sélo para uso domeéstico.
No utilizarlo al aire libre.
Antes de encender el aparato hay que asegurarse de que
todos sus elementos estén instalados correctamente.
No dejar desatendido el aparato en funcionamiento.
Desconectar siempre el aparato de la red eléctrica despu-
és de terminar el trabajo.
El aparato puede ser utilizado por nifos mayores de 8
anos y personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o sin suficiente experiencia y cono
cimientos sélo cuando estan bajo la supervision o hayan
recibido instrucciones sobre el uso seguro del aparato y
los riesgos potenciales. Los nifios no deben jugar con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento que corren a car-
go del usuario no pueden ser realizados por ninos sin su-
pervision.Proteger el aparato y el cable de alimentacion
de los nifos menores de 8 anos.

9. No tocar el aparato con las manos mojadas.

10.Antes de limpiar el aparato desconectarlo de la red eléc-
trica.

11.No utilizar el aparato si el filtro esta danado.

12.No exceder el tiempo permitido del trabajo continuo del
aparato.

13.No desplazar ni mover durante su funcionamiento.

14.No meter los dedos ni herramientas en el tubo de alimen-
tacion mientras el aparato estd en funcionamiento, para
Smpujar los alimentos sirve exclusivamente el em puja-

or.

15.A la hora de hacer el zumo de los alimentos mas durosno
dejar que el exprimidor trabaje continuamente mas de 40
segundos, después de este periodo el aparato debe en
friarse suficientemente.
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16.No utilizarlo si el cable de alimentacién esta danado, si el
aparato se ha caido y ha sido dafado de otra forma. La
reparacion del aparato debe ser encargada a un centro
de servicio técnico autorizado; la lista de los centros auto
rizados esta en el anexo y en la pagina www.eldom.eu,

17.El aparato sélo podra utilizarse con los accesorios origina
les suministrados.

18.La reparacidn del aparato sélo puede realizarla el centro
de servicio técnico autorizado. Cualquier modificacién o
uso de piezas de repuesto o elementos distintos de los
originales estan prohibidas y son peligrosas para el usu-
ario.

19.La empresa Eldom Sp . z 0.0. no se hace responsable de
los danos como consecuencia del uso inadecuado del
aparato.

GARANTIA
El aparato sirve sélo para el uso doméstico y no es adecuado para el uso comercial ni industrial.
No se debe utilizarlo para fines distintos de su uso previsto.
La garantia carecera de validez en caso de uso incorrecto. Las condiciones de garantia estan en el anexo.

PROTECCION DE MEDIO AMBIENTE
El dispositivo esta hecho de materiales que pueden ser recuperados o reciclados.
El dispositivo debe ser entregado al punto de recogida, que se encarga de la ecoleccién y el reciclaje de
equipos eléctricos y electrénicos.



MANUAL DE INSTRUCCIONES
PERFECT JUICER PJ405

DESCRIPCION GENERAL fig.1

Empujador
Tapa
Orla

Tornillo sin fin
Filtro
Colector de zumo
Tubo de salida de pulpa
Tubo de salida de zumo
8a Taponl
8b Taponll

9 Microinterruptor
10 Interruptor (On, Off, R)
11 Carcasa
12 Mandril de propulsién
13 Recipienta para pulpa
14 Recipiente para zumo
15 Cepillo de limpieza

ONOUVIARWN=

ESPECIFICACIONES

Potencia: 250 W

Tension de alimentacion: 220-240V ~ 50Hz
Tiempo maximo de trabajo continuo: 10 minutos
Pausa antes de volver a iniciar el 10 trabajo:

5 minutos

PROPOSITO
perfect jujcer esté disefiado para el procesamiento de la mayoria de las frutas y verduras de una manera mas
eficiente que los exprimidores tradicionales.

Antes del primer uso del exprimidor hay que:

+  Familiarizarse bien con el contenido de este manual.

«  Asegurarse de que ninguno de los elementos esté dafado.

« Lavarlos elementos que tendrén contacto con los alimentos,montar el aparato.

MONTAUJE (fig. 1)
Asegurarse de que el tapdn (8b) ubicado en la parte inferior del colector 6 esté insertado colocar el colector de
zumo (6) en la carcasa (11) y girarlo hacia la derecha, colocar en el colector de zumo (6) sucesivamente: base de
filtro (5), filtro (4) y tornillo sin fin (3) ,colocar los recipientes (13, 14) debajo de los tubos de salida
(7, 8) poner la tapa (2) encima del colector de zumo (6) segun las indicaciones girarla hacia la fig,2
derecha introducir el empujador (1) al tubo de alimentacién en la tapa (2)

MODO DE EMPLEO
perfect jujcer estd equipado con un mecanismo de seguridad. Esta funcién se asegura de
que la unidad se puede activar sélo si estd instalada correctamente. Después de montarla
adecuadamente, el microinterruptor incorporado (9) se desbloquea.

«  Colocar el aparato montado encima de una superficie nivelada y estable.

«  Conectar el aparato alared.

« Lavarlas verduras o frutas, dividirlas en trozos que entren en el tubo de alimentacion
ubicado en la tapa (2). No se deben triturar demasiado los alimentos.

«  Asegurarse de que el recipiente para el zumo (14) esté ubicado debajo del tubo .
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- Asegurarse de que el recipiente para la pulpa (13) esté ubicado debajo del tubo (7).

«  Encender el aparato deslizando el interruptor (10) a la posicion “on”.

«  Colocar poco a poco los alimentos preparados en el tubo de alimentacién ubicado en la tapa (2) y usando
el empujador (1) empujarlos hacia abajo en la direccion del tornillo sin fin (4). No hacer demasiada presion
sobre el pulsador, ya que esto puede afectar a la calidad del resultado final o bloquear el aparato. No meter
los dedos ni otros objetos en el tubo de alimentacion.

«  Elzumo fluira directamente al recipiente para zumo (14) y la pulpa sera recogida en el recipiente para
restos (13).

«  Sise bloquea el tornillo sin fin, es necesario poner el interruptor (10) a la posicién “R” durante 3-5
segundos. Este proceso se repite 2 0 3 veces y luego se apaga el aparato y se desmontan los elementos de
perfect juicer (ver el capitulo limpieza) para eliminar el elemento de seguridad.

Después de que se procesen todos los alimentos y termine de fluir el zumo, se apaga el aparato y se espera hasta
que se detenga.

Es necesario cumplir el tiempo determinado de trabajo continuo del aparato. Superarlo y no hacer las pausas
suficientes de funcionamiento pueden dafnar para siempre el motor.

CONSEJOS
Usar las frutas y verduras frescas, ya que contienen mas zumo.

- Limpiar bien las frutas y verduras de las que se quiere exprimir el zumo.

«  Eliminar de los alimentos la piel duray no comestible (p.Ej. La piel de melén, pifia, mango), asi como las
semillas duras y los huesos.

«  Cortarlos alimentos en trozos que entren en el tubo de alimentacién ubicado en la tapa (2). No triturar
demasiado los alimentos.

« No procesar el hielo ni frutas congeladas.

«  Encaso de exprimir hierbas o verduras de hoja, para conseguir los mejores resultados deben estar
envueltas o juntas con los productos duros.

«  Elzumo de manzana se oscurece rapidamente. Adadir unas gotas de zumo delimoén para ralentizar esta
decoloracion.

« Lafruta con semillas pequeiias (como aronia, frambuesa, grosella) debe ser procesada en lotes
pequenos aprox. De 0,5 kg. Antes de cargar el siguiente lote hay que apagar el aparato y retirar las
piezas para limpiarlas (ver limpieza).

- Elaparato no sirve para exprimir el zumo de frutas y verduras muy duras y ricas en almidén,como la cafa
de azlcar.

- Para conseguir el mejor rendimiento al exprimir las frutas y verduras de consistencia variable,primero se
deben procesar los productos blandos, y luego duros.

LIMPIEZA
Elaparato debe estar desconectado de la red cuando no es utilizado o antes de limpiarlo. Lo mas facil es limpiarlo
inmediatamente después de su uso.
Para limpiar no se deben utilizar productos abrasivos, polvos de limpieza, acetona, alcohol, etc.
Todas las piezas desmontables se pueden lavar en el lavavajillas colocandolas en la bandeja
superior. Es necesario asegurarse de que estén situados lejos del calentador. La temperatura
maxima es de 50°C. Antes de limpiar se debe apagar el aparato y desenchufarlo. Luego se
desmontan las piezas de perfect jujcer segun el siguiente orden:

«  Retirar el empujador (1).

- Desbloquear (girando hacia la izquierda) y retirar la tapa (2).

«  Desbloquear (girando hacia la izquierda) y retirar el colector de zumo (6), el filtro (5) y el tornillo sin fin (4)
y desmontar.

Lavar las piezas en agua tibia con un poco de lavavajillas y con un cepillo, al final enjuagar bajo agua corriente. El
filtro es de un material muy suave. Por esta razén, durante el lavado debe ser manipulado con mucho cuidado.
La carcasa del aparato se limpia con un pafio humedo.

Esta prohibido sumergir la carcasa en agua y enjuagarla bajo agua corriente.
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