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Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden haben. Wenn Sie sich an unsere
nachfolgenden Hinweise halten, werden Sie viele Jahre SpaR an Ihrem Gerdt haben. Bitte
lesen Sie daher sorgfaltig alle nachfolgenden Anwendungs- und Sicherheitshinweise.

SICHERHEITSHINWEISE
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2.
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Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor dem ersten Gebrauch griindlich durch und heben
Sie diese auf.

Setzen Sie das Gerdt weder extremer Hitze (iber 30°C) noch Kalte (unter 5°C) aus, vermeiden
Sie auch direktes Sonnenlicht und Staub.

Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fiir den privaten und den dafir vorgesehenen Zweck.
Es ist nicht fir den kommerziellen oder gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Bevor Sie das Produkt an das Stromnetz anschlieRen, Uberpriifen Sie bitte, ob die
bereitgestellte Leistung mit der Nennleistung des Produkts Gbereinstimmt.

Vor der Anwendung oder Reinigung des Gerats muss diesem 30 Minuten Zeit zum Abkihlen
gegeben werden.

Tauchen Sie elektrische Teile des Gerdts wahrend des Reinigens oder des Betriebs nie in
Wasser oder andere Flissigkeiten. Halten Sie das Gerat nie unter flieBendes Wasser.
Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats nur im ausgeschalteten Zustand.

Das Netzkabel darf nicht in Kontakt kommen mit heiRen Oberflachen.

Das Netzkabel darf nicht geknickt, umwickelt oder in Kontakt mit scharfen Kanten kommen,
da dies zur Beschadigung der Isolierung des Kabels fiihren kann.

Ziehen Sie den Netzstecker nur direkt am Stecker aus der Steckdose, ziehen Sie nie am
Kabel selbst.

Wenn das Netzkabel oder das Gehduse des Gerdtes beschadigt ist, darf das Gerat nicht
benutzt werden. Ein beschadigtes Netzkabel oder Gerategehduse darf nur vom Hersteller,
einer von ihm beauftragen Werkstatt oder einem qualifizierten Fachmann ersetzt werden,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.

Fassen Sie Gerat, Netzkabel und -stecker nie mit nassen Handen an. Es besteht sonst die
Gefahr eines elektrischen Schlags.

Sie durfen keine Verlangerungskabel verwenden.

Wenn Sie lhr Gerat Giber einen ldngeren Zeitraum nicht nutzen, missen Sie es vom Stromnetz
trennen. Nur wenn Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose ziehen ist es vollstandig
stromfrei.

Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Innenrdumen, niemals im Freien.

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile, rutschfeste, hitzebestandige und trockene
Oberfléche. Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung rund um das Gerat.

Der Abstand zwischen Gerate-Rickseite und Wand sollte mindestens 10 c¢cm, nach oben
mindestens 10 cm und seitlich jeweils 5 cm betragen. Daher darf das Gerdt z.B. nicht in
Schrinke o.A. gestellt werden. Andernfalls ist keine ausreichende Beliiftung méglich und es
konnte einen Brand verursachen oder beschadigt werden.

Stellen Sie das Gerat nicht in unmittelbarer Nahe von Wasser auf, z.B. an Spilbecken,
Waschwannen oder in feuchten Kellerrdumen. Andernfalls besteht die Gefahr eines
Stromschlags.

Lassen Sie keine Flissigkeiten in das Gerdtegehduse gelangen. Dariiber hinaus dirfen
Sie keine mit Flissigkeiten gefillten Gegenstdnde auf dem Gerat abstellen. Es besteht
Brandgefahr und Gefahr eines elektrischen Schlags! Falls doch einmal Flissigkeit in das
Gerdtegehduse gelangt, ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Netzsteckdose und
lassen Sie es reparieren.

Es dirfen sich wahrend des Betriebs keine leicht brennbaren Materialien in unmittelbarer
Umgebung der HeiBluftfritteuse befinden (z.B. Geschirrhandtuch, Topflappen etc.).
Trocknen Sie niemals Textilien oder Gegenstdnde auf, iber oder im Gerat. Es besteht
Brandgefahr!

Das Gerat heizt sich wahrend des Betriebs auf. Um Verbrennungen zu vermeiden, beriihren
Sie niemals die Heilluftéffnung wahrend des Betriebs oder bevor das Gerat abgekihlt ist.
Fassen Sie wahrend des Betriebs nicht in den Garraum. Warten Sie bis das Gerdt abgekihlt ist.
Die Lufteinlass- und -auslass6ffnung nicht abdecken, wahrend das Gerat in Betrieb ist.



ACHTUNG: GieRBen Sie niemals Olin die Frittierschublade, da dies einen Brand verursachen
kann!

23. Vor der Montage/Demontage und/oder Reinigung des Gerates, stellen Sie stets sicher, dass das
Gerat ausgeschaltet ist und der Netzstecker von der Stromzufuhr getrennt wurde.

24. Halten Sie Kinder in sicherer Entfernung, wahrend das Gerdt arbeitet.

25. Wahrend des Frittierens tritt heifde Luft aus den Abluft6ffnungen aus. Halten Sie Hande und
Gesicht fern von den Abluftoffnungen. Seien Sie vorsichtig mit heif3er Luft, wenn Sie das Gerat
offnen und den Korb aus dem Gerat entfernen.

26. Wenn Rauch aus dem Gerat austritt, ziehen Sie sofort den Netzstecker. Warten Sie, bis kein Rauch
mehr austritt, bevor Sie den Korb entfernen.

27. Uberschreiten Sie nicht die maximale Zutatenmenge, die auf dem Korb der HeiRluftfritteuse
angegeben ist.

28. Das Gerdt darf ohne Aufsicht nicht durch Kinder oder Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten benutzen werden.

29. Die Verwendung von Zubehér und Geréteteilen, die nicht ausdriicklich vom Hersteller empfohlen
werden, kann zu Verletzungen oder Schaden fihren und resultiert im Verlust der Garantie.

30. Benutzen Sie das Gerdt nur fir den vorgesehenen Zweck wie in dieser Bedienungsanleitung
beschrieben. UnsachgemaRer Gebrauch konnte zu Gefahrdungen wie elektrischem Stromschlag
oder Verletzungen fiihren.

Deutsch

TEILEBEZEICHNUNG

@ Lufteinlass6ffnung

@ Bedienfeld

@ HeiBluftauslass @ Frittierschublade

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien, Etiketten und Aufkleber vom Gerdt und die
Schutzhiillenfolie auf dem Bedienfeld (2).

2. Reinigen Sie die HeiBluftfritteuse vor dem ersten Gebrauch innen und auRen mit einem warmen,
feuchten Tuch und einem milden Reinigungsmittel. Waschen Sie den Frittierkorb (4) und die
Frittierschublade (6) von Hand.

3. Vor dem ersten Garen die HeiRluftfritteuse 3-5 Minuten vorheizen, damit der Olschutzanstrich
des Herstellers abbrennen kann.

4. Reinigen Sie die HeiBluftfritteuse nach dem Einbrennzyklus mit einem warmen, feuchten Tuch.

ACHTUNG: Bei der ersten Verwendung kann die HeiBluftfritteuse einen unangenehmen
Geruch oder etwas Rauch erzeugen. Dies ist ganz normal und stellt sich mit dem Betrieb
von selbst ein.
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ACHTUNG: Diese HeiBluftfritteuse gart mit HeiBluft. Fiillen Sie die Frittierschublade (6)
nicht mit Ol oder Frittierfett. Stellen Sie keine Gegenstinde auf die HeiBluftfritteuse.
Dies stort den Luftstrom und beeintrachtigt das Garergebnis.

INBETRIEBNAHME

Mit der HeiRluftfritteuse konnen verschiedene Arten von Speisen zubereitet werden.

Schliel3en Sie die Heilluftfritteuse an eine geerdete Steckdose an.

Die HeiBRluftfritteuse gibt einen Signalton von sich.

3. Das Bedienfeld (2) leuchtet auf und erlischt dann. Nur das Schaltfldchensymbol @) bleibt
dauerhaft beleuchtet.

4. Die HeiBluftfritteuse befindet sich jetzt im Schlafmodus.

5. Ziehen Sie die Frittierschublade (6) vorsichtig aus der HeiBluftfritteuse heraus.

6. Geben Sie die Lebensmittelzutaten in den Frittierkorb (4).

7. Schieben Sie die Frittierschublade (6) zuriick in die HeiBluftfritteuse.

OPTION 1: MANUELLER BETRIEB

8.  Schalten Sie nun die Heiluftfritteuse ein, indem Sie die Taste @) driicken. Das Bedienfeld
(2) leuchtet auf.

9. Um die richtige Temperatur von 80 °C bis 200 °C manuell einzustellen, driicken Sie die Taste
oder ®.

10. Um die Kochzeit von 1 Minute bis 60 Minuten manuell einzustellen, driicken Sie die Taste
©) oder &.

11.  Ubernehmen Sie nun die gewdhlten Einstellungen durch Driicken der Taste @). Der Garvorgang
beginnt und das Symbol 7% mit dem Symbol x4 wird angezeigt.

OPTION 2: VOREINSTELUNGEN

12. Schalten Sie nun die HeiRluftfritteuse ein, indem Sie die Taste @) driicken. Das Bedienfeld
(2) leuchtet auf.

13. Wahlen Sie den entsprechenden Modus auf dem Bedienfeld (2) entsprechend den
Lebensmittelzutaten, indem Sie auf die Taste ®) driicken. Bitte {iberpriifen Sie die
Konfiguration der unten aufgefiihrten voreingestellten Modi.

14. Um die voreingestellte Temperatur zu andern, driicken Sie die Taste &) oder &.

15.  Um die voreingestellte Garzeit zu andern, driicken Sie die Tast @) oder @.

16. Das Symbol des ausgewahlten Modus beginnt zu blinken. Akzeptieren Sie dann den gewahlten
Modus durch Driicken der Taste @). Der Garvorgang beginnt und das Symbol #¢ mit dem
Symbol saa wird angezeigt.

VOREINSTELLUNGEN
Modus Voreingestellte | Voreingestellte | Einstellbarer Einstellbarer
(Zutat) Garzeit Temperatur Garzeitbereich | Temperaturbereich
(min.) (°c) (min.) (°c)
> i
<& Pommes Frites 20 200 1-60 80-200
755 | Hahnchenschenkel 25 180 1-60 80-200
#7442 | Garnelen 20 160 1-60 80- 200




oo Kuch 25 160 1-60 80-200
a uchen _5
wn
N hed
) i - - o |
@ Rindersteak 20 160 1-60 80-200 =
(]
@ Fisch 20 180 1-60 80-200
(& |spareRibs 15 200 1-60 80- 200
@ Warmhalten 120 90 1-120 60-90

ACHTUNG: Verwenden Sie die HeiBBluftfritteuse nicht, bevor Sie die Zutaten
hineingegeben haben.

ACHTUNG: Beriihren Sie die Frittierschublade (6) wahrend und einige Zeit nach
der Verwendung der HeiBluftfritteuse nicht, da sie sehr hei wird. Halten Sie die
Frittierschublade (6) sowie den Frittierkorb (4) immer am Griff (5).

ACHTUNG: Einige Zutaten miissen nach der Hilfte des Kochvorgangs geschiittelt oder

gedreht werden.

e Zum Schiitteln der Zutaten die Frittierschublade (6) am Griff (5) herausziehen und leicht
schiitteln.

e Zum Wenden der Zutaten die Frittierschublade (6) am Griff (5) herausziehen und den
Frittierkorb (4) auf der stabilen und hitzebestandigen Unterlage abstellen. Drehen Sie die
Zutaten mit einer Lebensmittelzange. Greifen Sie die Frittierschublade (6) am Griff (5) und
schieben Sie sie zuriick in die HeiRluftfritteuse.

17. Die HeiBluftfritteuse kehrt in den Schlafmodus zuriick, wenn innerhalb von 1 Minute keine
Aktion erfolgt.

18. Der Garvorgang stoppt jedes Mal, wenn die Frittierschublade (6) herausgezogen wird.

19. Die finf Signaltone des Timers bedeuten, dass die Garzeit abgelaufen ist.

20. Ziehen Sie die Frittierschublade (6) am Griff (5) heraus und stellen Sie sie auf einer stabilen
und hitzebestandigen Unterlage ab.

21. Uberpriifen Sie, ob das Essen gar ist.

22. TrennenSiedenFrittierkorb (4) vonderFrittierschublade (6),indem Sie den Entriegelungsknopf
am Griff (5) driicken und heben Sie den Frittierkorb (4) an, indem Sie den Griff (5) halten.

23. Sie kénnen die Speisen in der HeiBluftfritteuse lassen und die entsprechende Taste @),
driicken, um diese bis zu 2 Stunden bei 60-90°C warm zu halten.

24. Um die HeiBluftfritteuse auszuschalten, dricken Sie die Taste ©.

ACHTUNG: Drehen Sie den Frittierkorb (4) nicht auf den Kopf, da iiberschiissiges Ol, das
sich am Boden der Frittierschublade (6) angesammelt hat, auslduft.

1. Reinigen Sie das Produkt nach jedem Gebrauch.
2. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.
3. Lassen Sie das Produkt abkihlen.
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ACHTUNG: Reinigen Sie die HeiBluftfritteuse niemals, wenn sie heil ist!

4,
5.

Ziehen Sie die Frittierschublade (6) heraus, um die HeiRluftfritteuse schneller abkiihlen zu lassen.
Die Innenfldchen der Frittierschublade (6) und des Frittierkorbs (4) sind alle mit einer
Antihaftbeschichtung versehen.

ACHTUNG: Verwenden Sie zum Reinigen keine Kiichenwerkzeuge aus Metall oder
scheuernde Reinigungsmittel. Dadurch wird die Antihaftbeschichtung beschadigt!

10.

11.

Reinigen Sie das Gehduse mit einem feuchten Tuch.

Spilen Sie das heiRe Wasser mit Reinigungsmittelin die Frittierschublade (6). Setzen Sie den
Frittierkorb (4) in die Frittierschublade (6) und lassen Sie ihn bis zu 10 Minuten einweichen.
Sie kénnen zur Reinigung einen nicht-scheuernden Schwamm verwenden.

GieRen Sie das Schmutzwasser aus und spilen Sie die Frittierschublade (6) und den
Frittierkorb (4) unter flieRendem Wasser aus.

Reinigen Sie die Kammer der HeiBluftfritteuse mit heiRem Wasser und einem nicht-
scheuernden Schwamm. Wischen Sie anschlieBend nach der Reinigung die Kammer mit
einem trockenen, weichen Tuch ab.

Verwenden Sie eine Reinigungsbiirste, um die Heizkomponenten zu reinigen. Wischen Sie
alle verbleibenden Essensreste weg.

FEHLERBEHEBUNG

PROBLEM SOLUTION
Die HeiRluftfritteuse Stecken Sie den Stecker in eine geerdete Steckdose.
funktioniert nicht
Das Essen wird nicht Wenn einige Lebensmittelzutaten aufliegen oder sich mit
gleichmalig gegart anderen verbinden (z. B. Pommes), missen sie wahrend des

Garvorgangs geschittelt oder gewendet werden.

Das Essen ist ungekocht 1) Geben Sie die Lebensmittelzutaten in kleinen Portionen in

den Frittierkorb (4), damit die heiBe Luft gleichmaRig verteilt
werden kann.

2) Stellen Sie die Temperatur ein.

3) Stellen Sie die Uhrzeit entsprechend ein

Aus der Heil3luftfritteuse 1) Die Frittierschublade (6) weist Ol- oder Fettriickstinde auf.
kommt weiRer Rauch Reinigen Sie die Frittierschublade (6) nach jedem Gebrauch.

%) Die Lebensmittelzutaten haben einen vergleichsweise ho.hen
Ol- oder Fettgehalt. Wischen Sie sie ab, um berschiissiges Ol zu

entfernen.
Die Pommes sind nicht 1) Schneiden Sie die rohen Kartoffeln in kleinere GroRen.
knusprig 2) Achten Sie darauf, die rohen Kartoffelstabchen richtig zu

trocknen, bevor Sie Ol darauf spriihen.

3) Die rohen Kartoffelsticks konnen knuspriger gemacht
werden, indem man ihnen vor dem Kochen eine kleine Menge
Ol hinzufigt.

ENTSORGUNG

Korrekte Entsorgung dieses Produkts:

Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass Elektrogerdte in der EU nicht mit dem
normalen Haushaltsmill entsorgt werden dirfen.

Benutzen Sie bitte die Riickgabe- und Sammelsysteme in ihrer Gemeinde oder
wenden Sie sich an den Handler, bei dem das Produkt gekauft wurde.



TECHNICAL DATA

Stromversorgung 220-240V ~ 50/60Hz
Leistungsaufnahme 1400W
Fassungsvermdgen der Frittierschublade 45L
Fassungsvermdgen der Frittierkorb 35L

GEWAHRLEISTUNG e GARANTIE

Wir gewdbhrleisten, dass alle Koliber Produkte zum Zeitpunkt des Kaufs frei von Mangeln sind.
Nachweisliche Fabrikations- oder Materialfehler werden unter Ausschluss weitgehender
Anspriche und innerhalb der gesetzlichen Frist kostenlos ersetzt oder behoben.
Ein Gewahrleistungsanspruch des Kaufers besteht nicht, wenn der Schaden an dem Gerét auf
unsachgemiRe Behandlung, Uberlastung oder Installationsfehler zuriickgefiihrt werden kann.
Ohne unsere schriftliche Einwilligung erfolgte technische Eingriffe von Dritten fiihren zum
sofortigen Erléschen des Gewdhrleistungsanspruchs. Der Kdufer muss zur Geltendmachung des
Anspruchs den Original-Kaufbeleg vorlegen und tréagt im Gewéhrleistungsfall die Kosten und das
Risiko des Transports.

Die gesetzliche Garantiezeit betrdgt 36 Monate fiir Verbraucher und 12 Monate fiir gewerbliche
Kunden und beginnt mit dem Kaufdatum. Fir den Nachweis des Kaufdatums bitte unbedingt den
Kaufbeleg aufbewahren. Im Garantiefall entstehen Ihnen fiir die Durchfiihrung der Reparatur keine
Kosten. Die Garantie erlischt bei Beschddigung, Verdnderungen oder zweckwidriger Verwendung
des Gerdts, sofern diese auBerhalb des Verantwortungsbereichs des Garantiegebers liegen.

Bitte bewahren Sie die Originalverpackung fiir eine eventuelle Reparaturriicksendung auf. Reparierte
oder ausgetauschte Komponenten unterliegen generell der Restgarantielaufzeit des Gerats.

Deutsch
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Thank you for choosing our product. This appliance has been designed and manufactured to
high standards of engineering and with proper use and care, as described in this leaflet, will
give you years of useful service. Please read these instructions carefully.

SAFETY INSTRUCTIONS

1.
2.

\0 ©

10.
11.

12.
13.
14.

15.
16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

Read instructions carefully before using this device & keep them for future reference.

Do not operate in extreme heat (over 30 °C) or cold conditions (under 5°C), avoid direct
exposition to sunlight and dust.

This device is intended for household use only and not for commercial or industrial use.
Before connecting the product with the electric power, please check if the power provided
is in accordance with the rated power of the product.

Before treating or cleaning the product, it must be given 30 minutes for cooling down.

Do not immerse electric parts in water or other liquids while cleaning. Never hold the
appliance under running water.

Do not remove the plug from the power outlet until the appliance has switched off.

Do not allow the cord to come in contact with hot surfaces.

Do not twist, kink or wrap the cord around the appliance, as this may cause the insulation
to weaken and split.

Do not remove the plug from the power outlet by pulling the cord, always grip the plug.

In case of damaged power supply cord and/or device body, further usage is strictly
forbidden. In order to avoid danger, replacement must be performed by the manufacturer
orits service department or similar qualified technicians.

Never touch the device, power cord or plug with wet hands. There is a risk of electric shock.
Do not use extension cables.

If you do not use your device for a longer time you must disconnect it from the power
supply. Only when you pull out the plug from the power socket, the device is completely off.
Only use in dry indoor spaces, do not use outdoors.

Before using, put this device on a stable, even, skid proof, thermal proof and dry surface.
Make sure there is enough ventilation around the device.

The distance between the backside of the device and any wall should be at least 10 cm,
upwards at least 10 cm and sidewards at least 10 cm. Do not put the device in any cabinet
or similar units. It may result in insufficient ventilation and thus leading to fire or damage
of the appliance.

Do not place the appliance near water e.g. sinks, washing tubs or damp cellars. Otherwise
there is a risk of electric shock.

Do not let any liquids get inside the device. Do not place any objects filled with liquids on
top of the appliance. There is a risk of fire or electric shock. If liquid is poured into the
appliance, immediately unplug the device from the power socket and contact service for
repair.

Do not place any easily flammable materials near to the device (e.g. dishcloth, pot cloth
etc.). Never dry textiles or other objects over, on or in the appliance. Otherwise there is a
risk of fire!

This device heats up when in use. To avoid burns, do not touch heating elements during
operation or before the device has cooled down. Do not reach inside the device during
operation. Wait until device has cooled down.

Do not cover air inlet and outlet opening while the device is working.

WARNING: Never pour oil into the air fryer drawer, as it may cause fire!

23.

24.
25.

26.

Whenever the device is left unattended, disconnect it from the power source before
assembling, disassembling or cleaning.

Keep children at a safe distance while the device is working.

During the frying , hot air comes out of the exhaust vents. Keep your hands and face away
from the exhaust vents. Be careful with hot air when opening the device and removing the
basket from the device.

If smoke comes out from the device, unplug it immediately. Wait until smoke stops coming



out before removing the basket.

27. Do not exceed the maximum ingredients content indicated on the air fryer basket.

28. This appliance is notintended for use or cleaning by young children or infirm people without
supervision.

29. The use of any accessory or attachment not explicitly recommended by the manufacturer
may cause fire, electrical shock, injury or damages and voids the warranty.

30. Use the device only as described in this manual. Any other improper use may cause electric
shock or injury. In case of improper use or wrong operation, we do not accept any liability
for resulting damages.

PARTS LIST

BEFORE THE FIRST USE

1. Remove all the packing materials, labels and stickers from the device and the protective
film from the control panel (2).

2. Before initial use clean the air fryer inside and outside with a warm, moist cloth and mild
detergent. Hand wash the fryer basket (4) and the fryer drawer (6).

3. Before first cooking, preheat the air fryer for a 3-5 minutes to allow the air fryer to burn off the
manufacturer’s protective coating of oil.

4.  Clean the air fryer with warm, moist cloth after burn-in cycle.

WARNING: During First use the air fryer may generate unpleasant smell or some smoke.
It's normal and temporary situation.

WARNING: This air fryer cooks using hot air. Do not fill the fryer drawer (6) with oil
or frying Fat. Do not put anything on top of the air fryer. This disrupts the airflow and
affects the cooking results.

OPERATING INSTRUCTIONS

The air fryer can be used to prepare different types of food.

1. Plug the air fryer into the grounded wall socket.

2. The air fryer will make a beeping sound.

3. The control panel (2) will light up and then turn off. Only the @) button icon will remain
illuminated.

The air fryer is now in sleep mode.

Pull out the fryer drawer (6) carefully from the air fryer.

vk
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6. Putthe foodingredients into the frying basket (4).
7. Slide the fryer drawer (6) back into the air fryer.
OPTION 1: MANUAL MODE
8. Now turn on the air fryer by pressing the @) button. The control panel (2) will light up.
9. Toset the right temperature from 80°C up to 200°C manually press the &) or & button.
10. To set the cooking time from 1 minute up to 60 minutes manually press the &) or @) button.
11.  Now accept chosen settings by pressing the @) button. The cooking will start and the 3} icon
with the faxicon will appear.
OPTION 2: PRESET MODES
12. Now turn on the air fryer by pressing the @ button. The control panel (2) will light up.
13. Choose the right mode on the control panel (2) accordingly to the food ingredients by
pressing the M) button. Please check the configuration of preset modes listed below.
14. To change the default temperature press the & or @ button.
15. To change the default cooking time press the @) or &) button.
16. The icon of the selected mode will start flashing. Then accept the chosen mode by pressing
the @ button. Cooking will start and the 7} icon with the £ icon will appear.
PRESET MODES
Default Default Adjustable Adjustable
Mode king ti king ti
(ingredient) coo ln'g time | temperature | cooking t!me temperature
(min.) (°C) range (min.) range (°C)
S
@ Fries 20 200 1-60 80-200
‘? Drumstick 25 180 1-60 80-200
=% | shrimp 20 160 1-60 80-200
. Cake 25 160 1-60 80-200
u Beef steak 20 160 1-60 80-200
@ Fish 20 180 1-60 80- 200
& |rib 15 200 1-60 80-200
@ Keep warm 120 90 1-120 60-90

WARNING: Do not use the air fryer before putting in the ingredients.




WARNING: Do not touch the frying drawer (6) while using and some time after using air
fryer, as it gets very hot. Always hold the frying drawer (6) or frying basket (4) by the
handle (5).

WARNING: Some ingredients require shaking or rotating halfway through the cooking

process.

* To shake the ingredients pull out the fryer drawer (6) by the handle (5) and gently shake it.

* To rotate the ingredients pull out the fryer drawer (6) by the handle (5) and put the
fryer pot aside on the stable and heat-resistant surface. Rotate the ingredients by using
food tongs. Grab the fryer drawer (6) by the handle (5) and slide back into the air fryer.

17. The air fryer will return to the sleep mode if no action is made within 1 min.

18. The cooking process stops each time the fryer drawer (6) pulls out.

19. The five beep signals of the timer means that the cooking time has elapsed.

20. Pull out the fryer drawer (6) by the handle (5) and put the fryer drawer (6) aside on the
stable and heat-resistant surface.

21. Checkif the food is cooked.

22. Detachthe fryer basket (4) from the fryer drawer (6) by pressing release button on the handle
(5) and lift up the fryer basket (4) by holding the handle (5).

23. You can leave the food in the air fryer and choose the @ button to keep food warm
at 60°C-90°C for up to 2 hours.

24. To switch off the air fryer press the @ button.

WARNING: Do not turn the fryer basket (4) upside down because any excess oil that has
been collected on the bottom of the fryer drawer (6) will leak.

CARE & CLEANING

1. Clean the product each time after using.
2. Pull out the plug from the power socket
3. Letthe product cool down.

WARNING: Never clean the air fryer when it’s hot!

4.  Pull out the fryer drawer (6) to cool down air fryer faster.
5. Theinner surface of the fryer drawer (6) and the fryer basket (4) are all covered with non-
sticking coating.

WARNING: Do not use metal kitchen tools to do the cleaning or abrasive cleaning
materials. This will damage the non-sticking coating!

6. Use moist cloth to clean the housing.

7. Purthe hot water with detergent to fryer drawer (6). Put the fryer basket (4) into the fryer
drawer (6) and let it soak up to 10 minutes.

8. You can use non-abrasive sponge to clean it.

9. Pour out the dirty water and rinse the fryer drawer (6) and fryer basket (4) under running
water.

10. Clean the air fryer chamber with hot water and non-abrasive sponge. After cleaning wipe it
with a dry soft cloth.

11. Use cleaning brush to clean the heating components. Swipe away any remaining food
residuals.

11
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TROUBLESHOOTING

ISSUE SOLUTION

The air fryer doesn’t work Insert the plug into the grounded power socket.

Food is not cooked evenly | If some food ingredients lay on the top or join together with
others (e.g. fries), then they must be shaked or overturned in
the cooking process.

Food is uncooked 1) Put the food ingredients into the fryer basket (4) in small
batches so that hot air can be evenly distributed.

2) Adjust the temperature.

3) Set the time accordingly.

White smoke coming out of | 1) The fryer drawer (6) has oil or fat residue. Clean the fryer
the air fryer drawer (6) after each use.

2) The food ingredients have comparatively high oil or fat
content. Wipe them down to remove excess oil.

The fries are not crisp 1) Cut the raw potatos into smaller sizes.

2) Make sure to dry the raw potato sticks correctly before misting
oil to them.

3) The raw potato sticks can be made more crisp by adding
small amount of oil to them before cooking.

DISPOSAL

Correct product disposal:

This mark means that electrical appliances in the EU must not be disposed of with
normal household waste.

Please use the return and collection systems in your community or contact the
company where the product was purchased.

TECHNICAL DATA

Power supply 220-240V ~ 50/60Hz
Power consumption 1400W
Fryer drawer capacity 4.5L

Fryer basket capacity 35L



WARRANTY

We ensure that all Koliber products are free of defects at the time of purchase. In case of any
production or material defects, the product will be replaced or repaired free of charge within
the statutory period, without prejudice to extensive claims. A warranty claim by the buyer does
not apply if caused by improper handling, overloading or installation errors. Without our written
approval, technical interventions by third parties will lead to the immediate expiration of the
warranty claim. The customer must present the original purchase document in order to assert
the claim and bears the costs and the risk of the transport in the warranty period.

The guarantee period is 36 months for consumers and 12 months for commercial customers
and it starts with the date of purchase. Please keep the purchase document for proof of the
purchase date. No costs will be incurred for claiming your warranty. However, the warranty will
be rendered void if the device is damaged, altered or misused. Please keep the original packaging
for possible repairs.

Repaired or replaced components are subject to the remaining warranty period of the device.
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Dziekujemy za zakup naszego produktu. Urzgdzenie zostato zaprojektowane i wykonane
zgodnie z wysokimi standardami. Prawidtowe uzytkowanie i konserwacja opisana w tej
instrukcji zapewni bezproblemowsa prace urzadzenia. Prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej
instrukcji obstugi.

BEZPIECZENSTWO

1.
2.

0 ©

10.

11.

12.
13.
14.
15.

16.
17.

18.

19.

20.

21.

22.

Przed pierwszym uzyciem doktadnie przeczytaj ponizsze instrukgcje i stosuj sie do nich w przysztosci.
Nie wystawiaj urzadzenia na dziatanie zbyt wysokich (powyzej 30°C) lub zbyt niskich
temperatur (ponizej 5°C). Nalezy unika¢ wystawiania go na bezposrednie dziatanie promieni
stonecznych oraz kurzu.

Uzywaj urzadzenia zgodnie z jego przeznaczeniem i wytacznie do uzytku prywatnego.
Nie jest przeznaczony do zastosowan komercyjnych lub przemystowych.

Przed podtaczeniem produktu do zasilania nalezy sprawdzi¢, czy parametry napiecia z sieci
elektrycznej sa zgodne z warto$ciami podanymi na tabliczce znamionowej produktu.
Nalezy odczeka¢ 30 minut po wytaczeniu przed przenoszeniem lub czyszczeniem urzadzenia.
Podczas czyszczenia nie wolno zanurzaé urzadzenia w wodzie lub innych cieczach. Nigdy
nie myj urzadzenia pod biezacg woda.

Wyjmij wtyczke zasilania dopiero po wytaczeniu urzadzenia.

Przewdd zasilajacy nie moze by¢ zbyt blisko goracych powierzchni lub ich dotykac.

Przewdd zasilajacy nie moze by¢ zgiety lub dotykaé ostrych krawedzi, poniewaz moze
to spowodowac uszkodzenie izolacji kabla.

Wtyczke nalezy wyciagna¢ chwytajac ja przy gniazdku. Nigdy nie ciagnij bezposrednio
za przewdd zasilajacy.

Jesli przewédd zasilajacy lub obudowa urzadzenia sg uszkodzone, nie nalezy korzystaé
z urzadzenia. W celu unikniecia ewentualnego niebezpieczenstwa uszkodzony kabel
zasilajgcy moze by¢ wymieniony wytacznie przez producenta, wyznaczony serwis
lub wykwalifikowanego technika.

Nie dotykaj przewodu oraz wtyczki mokrymi dtofimi. Moze to skutkowa¢ porazeniem pradem.
Nie stosuj przedtuzaczy kabla.

Jezeli nie korzystasz z urzadzenia przez dtuzszy czas, odtacz go od zasilania. Tylko wtedy
urzadzenie jest catkowicie wytgczone.

Korzystaj z urzadzenia tylko w suchych pomieszczeniach, nigdy na zewnatrz.

Ustaw urzadzenie na suchej, ptaskiej, stabilnej i antyposlizgowej powierzchni.

Zachowaj 10 cm wolnej przestrzeni z tytu urzadzenia, 10 cm wolnej przestrzeni od goéry
oraz po 10 cm z lewej i prawej strony urzadzenia. Nie umieszczaj urzadzenia w zamknietej
przestrzeni. Moze to powodowa¢ problemy z wentylacja i w konsekwencji doprowadzi¢
do pozaru lub uszkodzenia urzadzenia.

Nie trzymaj urzadzenia w poblizu wody np. zlewu, wanny, wilgotnej piwnicy. Moze to
doprowadzi¢ do porazenia pradem.

Nie pozwdl dostac sie ptynom do wnetrza obudowy. Nie umieszczaj zadnych przedmiotéw
wypetnionych ptynem na urzadzeniu. Moze to doprowadzi¢ do pozaru lub porazenia pradem.
Jezeli ptyn dostanie sie do wnetrza urzadzenia natychmiast odtacz je z sieci.

Nigdy nie umieszczaj elementéw tatwopalnych w poblizu urzadzenia (np. szmatki, kubki
tekturowe, itp.). Nigdy nie susz mokrych tkanin lub innych elementéw na urzadzeniu. Moze
to wywotac pozar!

Urzadzenie nagrzewa sie podczas pracy. W celu unikniecia poparzen nie dotykaj goracych
elementéw urzadzenia. Poczekaj az urzadzenie ostygnie.

Nie zakrywaj wlotu i wylotu powietrza podczas pracy urzadzenia.

UWAGA: Nigdy nie wlewaj oleju bezposrednio do szuflady Frytownicy, poniewaz moze to
spowodowaé pozar!

23.

24.
25.

Zawsze gdy pozostawiasz urzadzenie bez nadzoru, przed montazem, demontazem
lub czyszczeniem odtacz je od zrédta zasilania

Trzymaj dzieci w bezpiecznej odlegtosci podczas pracy urzadzenia.

Podczas smazenia z otworu wylotowego wydobywa sie gorace powietrze. Trzymaj rece
i twarz z dala od kratki wylotowej. Uwazaj na gorace powietrze podczas otwierania



urzadzenia i wyjmowania kosza z urzadzenia.

26. Jesli z urzadzenia wydobywa sie dym, nalezy je natychmiast odtgczy¢. Zanim wyjmiesz kosz
poczekaj, az dym przestanie sie wydobywac.

27. Nie przekraczaj zaznaczonej maksymalnej dopuszczalnej objetosci sktadnikéw w koszyku.

28. Dzieci lub osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych
nie mogg korzystac z urzadzenia bez nadzoru.

29. Stosowanie akcesoriéw i czesci, ktore nie sg okreslone przez producenta, moze spowodowac
uszkodzenia i w konsekwencji utrate gwarancgji.

30. Wykorzystuj opisywane urzadzenie wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem
i w sposob opisany w niniejszej instrukgji. Niewtasciwe uzytkowanie moze doprowadzi¢
do niebezpieczenstwa w postaci porazenia pragdem lub zranienia.

LISTA CZESCI

Polski

@ Wlot powietrza
@ Panel sterujacy @ Uchwyt koszyka
@Wylot goracego powietrza @Szuﬂada

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, etykiety i naklejki z urzadzenia oraz folie ochronng
z panelu sterowania (2).

2. Przed pierwszym uzyciem wyczysc frytkownice wewnatrz i na zewnatrz ciepta, wilgotna Sciereczka
itagodnym detergentem. Umyj recznie koszyk (4) i szuflade (6).

3. Przed pierwszym smazeniem rozgrzej frytkownice przez 3-5 minut, aby umozliwi¢ wypalenie
ochronnej warstwy oleju i pozostatosci poprodukcyjnych.

4.  Po zakonczeniu cyklu wypalania frytkownice nalezy wyczyscic ciepta, wilgotng Sciereczka.

UWAGA: Podczas pierwszego uzycia frytkownica moze wydziela¢ nieprzyjemny zapach
lub troche dymu. To normalna i tymczasowa sytuacja.

UWAGA: Frytkownica gotuje przy uzyciu gorgcego powietrza. Nie napetniaj szyflady (6)
olejem lub ttuszczem do smazenia. Nie ktadz niczego na frytkownicy. Zaktdca to przeptyw
powietrza i wptywa na rezultat gotowania.

OBStUGA

Frytkownica moze by¢ uzywana do przygotowywania réznych rodzajéw zywnosci.

1. Podtacz frytkownice do uziemionego gniazdka.

2.  Frytkownica wyda sygnat dzwiekowy.

3. Panel sterowania (2) zaswieci sie, a nastepnie wytaczy. Tylko ikona przycisku @ pozostanie
podswietlona.

Frytkownica jest teraz w trybie uspienia.

»
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Ostroznie wysun szuflade (6) z frytkownicy.
W16z sktadniki do koszyka (4).
7.  Wsun szuflade (6) z powrotem do frytkownicy.

o

OPCJA 1: TRYB RECZNY

8.  Wtacz frytkownice, naciskajac przycisk @. Panel sterowania (2) zaswieci sie.

9. Abyrecznie ustawi¢ odpowiednia temperature od 80°C do 200°C nacisnij przycisk & lub &.
10. Aby recznie ustawi¢ czas gotowania od 1 minuty do 60 minut nacisnij przycisk &) lub @.

11. Zaakceptuj wybrane ustawienia naciskajac przycisk @©. Rozpocznie sie proces gotowania,

a ikony 7} oraz 2ax. pojawig sie na wyswietlaczu.

OPCJA 2: TRYBY ZAPROGRAMOWANE

12. Wiacz frytkownice, naciskajac przycisk @. Panel sterowania (2) zaswieci sie.

13. Wybierz dobrany do sktadnikéw odpowiedni tryb pracy na panelu sterowania (2) naciskajac
przycisk M. Sprawdz konfiguracje zaprogramowanych trybéw w tabeli ponize;j.

14. Aby zmieni¢ domyslng temperature nacisnij przycisk &) lub &.

15.  Aby zmieni¢ domyslny czas gotowania nacisnij przycisk @) lub @.

16. Zaakceptuj wybrane ustawienia naciskajac przycisk @). Rozpocznie sie proces gotowania,

a ikony 7} oraz 224 pojawig sie na wyswietlaczu.

ZAPROGRAMOWANE TRYBY PRACY
Trvb Domyslny Domyslna | Regulowany Regulowany
(skta)c’lnik) czas pracy |temperatura| zakres czasu zakres
(min.) (°C) pracy (min.) | temperatury (°C)
NS .

% Frytki 20 200 1-60 80-200
‘7 Podudzie 25 180 1-60 80-200
&
2% | Krewetki 20 160 1-60 80-200
Eoo) |Ciasto 25 160 1-60 80-200
g
U Stek 20 160 1-60 80-200
@ Ryba 20 180 1-60 80-200
@ Zeberka 15 200 1-60 80-200
@ t’:ggg::&ery 120 90 1-120 60-90

UWAGA: Nie uruchamiaj frytkownicy przed wtozeniem sktadnikow.
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UWAGA: Nie dotykaj szuflady (6) w trakcie uzytkowania i jakis czas po uzyciu frytkownicy,
poniewaz robi si¢ bardzo goraca. Szuflade (6) lub koszyk (4) zawsze trzymaj za uchwyt (5).

UWAGA: Niektére sktadniki wymagaja wstrzasniecia lub obrécenia w potowie procesu

gotowania.

» Abywstrzasnaé sktadnikami wyciagnij szuflade (6) za uchwyt (5) i delikatnie nig potrzasnij.

* Aby obroci¢ sktadniki wyciagnij szuflade (6) za uchwyt (5) i odstaw szuflade
na stabilng i odporna na ciepto powierzchnie. Obréé sktadniki za pomoca szczypiec.
Chwy¢ szuflade (6) za uchwyt (5) i wsun z powrotem do frytkownicy.

17. Frytkownica powrdci do trybu uspienia jesli w ciggu 1 minuty nie zostanie wykonana zadna
czynnoscé.

18. Proces gotowania zatrzymuje sie automatycznie za kazdym razem, gdy szuflada (6) jest
wysuwana.

19. Piec sygnatéw dzwiekowych timera oznacza, ze uptynat czas gotowania.

20. Wyciagnij szuflade (6) za uchwyt (5) i odtéz szuflade (6) na bok na stabilneji odpornej na ciepto
powierzchni.

21. Sprawdz czy jedzenie jest ugotowane.

22. Odtacz koszyk (4) od szuflady (6), naciskajac przycisk zwalniajacy na uchwycie (5) i podnies
koszyk (4), trzymajac za uchwyt (5).

23. Mozesz zostawi¢ jedzenie we frytkownicy i wybra¢ przycisk @), aby do 2 godzin utrzymac
temperature w przedziale 60°C - 90°C.

24. Aby wytaczy¢ frytkownice nacisnij przycisk @.

UWAGA: Nie odwracaj koszyka (4) do géry nogami, poniewaz nadmiar oleju, ktory zebrat
sie na dnie szuflady (6) wycieknie.

KONSERWACJA & CZYSZCZENIE

1. Produkt nalezy czysci¢ kazdorazowo po uzyciu.
2. Przed czyszczeniem odtacz urzadzenie od zrédta zasilania.
3. Odczekaj do jego catkowitego wystudzenia.

UWAGA: Nigdy nie czys¢ Frytkownicy gdy jest goraca!

4.  Aby szybciej schtodzi¢ frytkownice wyciagnij szuflade (6).
5. Wewnetrzna powierzchnia szuflady (6) i koszyka (4) sq pokryte nieprzywierajacg powtoka.

UWAGA: Nie uzywaj metalowych narzedzi kuchennych ani $ciernych materiatéow
do czyszczenia. Spowoduje to uszkodzenie nieprzywierajacej powtoki!

6. Do czyszczenia obudowy uzywaj wilgotnej szmatki.

7. Wlej goraca wode z detergentem do szuflady (6). Wt6z koszyk (4) do szuflady (6) i pozostaw
na 10 minut.

8. Do czyszczenia mozna uzy¢ miekkiej gabki.

Wylej brudng wode i optucz szuflade (6) oraz koszyk (4) pod biezacg woda.

10. Wyczys¢ komore frytkownicy miekka wilgotng gabka. Po wyczyszczeniu wytrzyj sucha,
miekka szmatka.

11. Uzywaj szczoteczki do czyszczenia elementédw grzewczych. Usun wszelkie pozostatosci
jedzenia.

0

Polski
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MOZLIWE PROBLEMY | ROZWIAZANIA

PROBLEM ROZWIAZANIE
Frytkownica nie dziata Podtacz urzadzenie do uziemionego gniazdka elektrycznego.
Pottrawa nie jest Jesli niektére sktadniki zywnosci leza na wierzchu lub tacza sie z

ugotowane réwnomiernie | innymi (np. frytki), nalezy je w trakcie gotowania wstrzasna¢ lub
przewrdcic.

Potrawa jest niedogotowane 1) Wtéz sktadniki do koszyka (4) matymi partiami, aby
rownomiernie rozprowadzic¢ gorace powietrze.

2) Dostosuj temperature.

3) Ustaw odpowiednio czas.

Biaty dym wydobywajacy 1) W szufladzie (6) pozostaty resztki oleju lub ttuszczu. Wyczysé
sie z frytkownicy szuflade (6) po kazdym uzyciu.

2) Sktadniki majg stosunkowo wysokga zawartos¢ oleju lub
ttuszczu. Wytrzyj je, aby usungé¢ nadmiar oleju.

Frytki nie sg chrupiace 1) Pokrdj surowe ziemniaki na mniejsze kawatki.

2) Upewnij sie, ze surowe frytki zostaty prawidtowo wysuszone
przed rozpyleniem na nich oleju.

3) Surowe frytki moga by¢ bardziej chrupigce po dodaniu do nich
niewielkiej ilosci oleju przed gotowaniem.

UTYLIZACJA

Prawidtowa utylizacja produktu:

Znak ten oznacza, ze w UE nie nalezy wyrzuca¢ urzadzen elektrycznych wraz
ze zwyktymi odpadami komunalnymi.

Prosze uzywac systeméw odbioru i zwrotu w swojej spotecznosci lub skontaktowac
sie z placéwka, w ktérej produkt zostat zakupiony.

DANE TECHNICZNE

Zasilanie 220-240V ~ 50/60Hz
Moc 1400W

Pojemnos¢ szuflady 45L

Pojemnos¢ koszyka 35L
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GWARANCJA

1.

2.

3.

10.

KOLIBER Sp. z 0.0. z siedzibg w Biatymstoku przy Al. Jana Pawta Il 59B/49 zwany dalej
Gwarantem zapewnia, ze wszystkie produkty marki Koliber w chwili zakupu s3 wolne od wad.
Gwarancja obowiazuje wytacznie na terytorium Rzeczpospolitej Polski i wytacznie z
dowodem zakupu.

Okres gwarancji wynosi 36 miesiecy dla konsumentéw, 12 miesiecy dla klientéw
komercyjnych i rozpoczyna sie od daty zakupu.

W przypadku wystapienia wad produkcyjnych lub materiatowych produkt zostanie
naprawiony bez ponoszenia dodatkowych kosztéw. Wady usuwane beda w terminie do 21
dni roboczych od przyjecia urzadzenia do serwisu. W przypadku koniecznosci sprowadzenia
czesci zamiennych, termin powyzszy moze ulec przedtuzeniu o kolejne 30 dni.

Gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych
z przepisow o rekojmi za wady rzeczy sprzedane;j.

Postanowieniami niniejszej gwarancji dalej idgce roszczenia odszkodowawcze s wytaczone,
chyba, ze wynikaja one z bezwzglednie obowigzujacych przepiséw prawa. Gwarant nie
odpowiada za szkody i straty powstate w wyniku niemoznosci korzystania z urzadzenia
bedacego w naprawie.

Gwarancja nie ma zastosowania, jezeli uszkodzenie zostato spowodowane wing uzytkownika,
niewtasciwg obstuga, w szczegélnosci przetadowaniem, przegrzaniem lub ztym montazem.
W kazdym przypadku gwarangji nie podlegaja: uszkodzenia wynikte na skutek osadzania sie
kamienia z wody lub niewtasciwej pielegnagji; elektryczne materiaty eksploatacyjne typu zaréwki,
Swietléwki etc.; czesci ulegajace zuzyciu (np. ruchome uszczelki, elementy slizgowe itp.).
Naprawa w nieautoryzowanym serwisie bez pisemnej zgody naszej firmy skutkowa¢ bedzie
utrata gwarancji. Gwarancja jest niewazna w przypadku uszkodzenia, modyfikacji lub
niewtasciwego uzytkowania urzadzenia.

Sprzet nalezy dostarczy¢ w komplecie wraz zdowodem zakupu oraz protokotem reklamacjiw
oryginalnym opakowaniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszkodzeniem.
Ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Polski
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