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Gratulujemy zakupu nowej ptyty indukcyjnej marki LIN.

Zalecamy poswiecic czas na przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi / instalacji, aby w petni
zrozumied, jak prawidtowo zainstalowad i obstugiwac urzadzenie.

W celu prawidtowej instalacji przeczytaj cze$¢ poswiecong instalacji.
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WAZNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Twoje bezpieczenstwo osobiste i bezpieczenstwo innych sg najwazniejsze.

Dlatego przygotowalismy dla Ciebie wskazéwki dotyczace bezpieczeristwa zwigzanego z tym
urzadzeniem.

Przeczytaj je i postepuj zgodnie z nimi.
To jest znak ostrzegawczy niebezpieczenstwa: &

Wszystkie alerty dotyczgce bezpieczerstwa sg zgodne ze stowami ,niebezpieczenstwo” i
»ostrzezenie”.

Jesli nie przestrzegasz tych wskazéwek, mozesz zostaé¢ powaznie ranny.

NIEBEZPIECZENSTWO .&

Ostrzezenia dotyczgce bezpieczenstwa.

Przed uzyciem ptyty indukcyjnej TCL przeczytaj ponizsze informacje.
Instalacja

Zagrozenie porazeniem elektrycznym

e Odtacz urzadzenie od sieci elektrycznej przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub
konserwacji.

* Podtaczenie urzadzenia moze by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowanego
elektryka.

* Nieprzestrzeganie tej porady moze spowodowac porazenie prgdem, Smier¢ lub zniszczenie
urzadzenia.

Wyeliminuj zagrozenie

e Uwazaj - krawedzie panelu mogg by¢ ostre.

* Nieprzestrzeganie zalecenia moze spowodowacé obrazenia ciata lub skaleczenia.
Wazine instrukcje bezpieczenstwa

® Przeczytaj uwaznie instrukcje przed instalacjg lub korzystaniem z tego urzadzenia.

* Nie wolno na ptycie grzewczej umieszcza¢ materiatdw tatwopalnych, oraz niczego co moze
ulec zapaleniu pod wptywem temperatury.

* Aby unikng¢ zagrozenia, urzgdzenie nalezy zainstalowac zgodnie z niniejszg instrukcja
instalacji.
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* To urzgdzenie powinno by¢ zainstalowane i uziemione wytacznie przez wykwalifikowanego
elektryka posiadajgcego stosowne uprawnienia.

* To urzadzenie powinno by¢ podtgczone do instalacji, ktdra zawiera przetacznik izolujgcy
zapewniajacy petne odtgczenie od zasilania.

e Niewfasciwe zainstalowanie urzadzenia moze spowodowaé uniewaznienie wszelkich
roszczen gwarancyjnych lub odpowiedzialnosci producenta.

Obstuga i konserwacja

Zagrozenie porazeniem elektrycznym

* Nie gotuj na peknietej lub popekanej ptycie grzewczej. Jesli powierzchnia ptyty jest zbita lub
peknieta, natychmiast wytacz urzadzenie z zasilania sieciowego i skontaktuj sie z
wykwalifikowanym technikiem.

* Nalezy wytgczy¢ kuchenke przed czyszczeniem lub konserwac;js.

* Nieprzestrzeganie tej porady moze spowodowac porazenie prgdem lub smier¢.
Zagrozenie dla zdrowia

* To urzadzenie spetnia normy bezpieczenstwa elektromagnetycznego.
Zagrozenie goracg powierzchnia

* Nalezy pamietaé, ze podczas uzytkowania ptyta grzewcza urzadzenia stanie sie wystarczajgco
goraca aby spowodowac oparzenia.

e Nie nalezy dotyka¢ ptyty grzewczej dtonig lub inng czes$cig ciata, przed catkowitym
wystygnieciem.

e Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki lub pokrywki nie powinny by¢é
umieszczane na powierzchni ptyty, poniewaz mogg sie nagrzewa¢ i spowodowacd oparzenia.

* Nalezy pamietac aby dzieci nie dotykaty kuchenki w trakcie jej pracy.

e Uchwyty garnkéw mogga sie nagrzewac¢ w trakcie gotowania. Sprawdz, czy uchwyty nie
wystajg poza inne pola grzewcze, ktére sg wigczone. Trzymaj naczynia poza zasiegiem dzieci.

» Niezastosowanie sie do tej porady moze spowodowaé oparzenia.
Wazne instrukcje bezpieczenstwa
¢ Nigdy nie zostawiaj urzgdzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

e Nigdy nie uzywaj kuchenki jako powierzchni do pracy lub przechowywania gdyz moze to
spowodowac zniszczenie lub porysowanie kuchenki.

¢ Nigdy nie zostawiaj na urzadzeniu zadnych przedmiotdw ani naczyn.
e Nie umieszczaj ani nie zostawiaj zadnych przedmiotéw namagnesowanych (np. kart

kredytowych, kart pamieci) lub urzadzen elektronicznych (np. komputeréw, odtwarzaczy
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MP3) w poblizu urzadzenia, poniewaz mogg na nie oddziatywa¢ jego pola
elektromagnetyczne.

e Nigdy nie uzywaj urzagdzenia do ogrzewania pomieszczenia.

* Po uzyciu zawsze wytgczaj pola grzejne i ptyte grzewcza zgodnie z opisem w niniejszej
instrukcji (np. za pomoca przyciskéw dotykowych).

* Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzadzeniem lub siedzieé, sta¢ lub wspinac sie na niego.

* Nie przechowuj przedmiotdéw interesujacych dla dzieci w szafkach nad urzadzeniem. Dzieci
wspinajgce sie na ptyte kuchenng mogg zosta¢ powaznie zranione.

* Nie pozostawiaj dzieci w pomieszczeniu lub bez opieki w miejscu, w ktérym urzadzenie jest
uzywane.

e Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czesci urzadzenia, chyba ze wyraznie zalecono to w
instrukcji. Wszelkie inne czynnosci serwisowe powinny by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika.

* Nie uzywaj odkurzacza parowego do czyszczenia ptyty indukcyjnej.
* Nie umieszczaj ani nie upuszczaj ciezkich przedmiotéw na ptyte kuchenna.
¢ Nie stawaj na ptycie kuchennej.

e Nie nalezy uzywac patelni z postrzepionymi krawedziami poniewaz moze to spowodowac
porysowanie powierzchni ptyty.

* Do czyszczenia ptyty kuchennej nie wolno uzywac zmywakdw ani innych szorstkich srodkéw
Sciernych, poniewaz mogg one porysowac szkto indukcyjne.

e Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi zostaé wymieniony przez producenta, jego
przedstawiciela serwisowego lub podobnie wykwalifikowang osobe, aby unikngé zagrozenie
porazenia pragdem.

e To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach domowych i podobnych
zastosowaniach, takich jak:

- kuchnie w sklepach, biurach i innych miejscach pracy

- przez klientéw w hotelach, motelach i innych pomieszczeniach typu mieszkalnego
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OSTRZEZENIE

W trakcie uzywania urzgdzen elektrycznych nalezy przestrzegac¢ podstawowych zasad
bezpieczenstwa aby ograniczy¢ ryzyko wystgpienia pozaru, porazenia prgdem i uszkodzenia
lub zniszczenia mienia. Prosimy o przeczytanie wskazédwek dotyczacych bezpieczenstwa
przed uzyciem tego urzadzenia.

e OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego czesci nagrzewaja sie podczas uzytkowania.

Nalezy uwazaé, aby nie dotkng¢ elementdw grzejnych. Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny samodzielnie obstugiwac urzadzenia.

e OSTRZEZENIE: Gotowanie bez nadzoru przy wykorzystywaniu ttuszczu lub oleju moze byé
niebezpieczne i moze spowodowacé pozar. NIGDY nie prébuj gasi¢ ognia wodg, ale wytgcz
urzadzenie, a nastepnie przykryj ptomien np. z pokrywka lub kocem przeciwpozarowym.

e OSTRZEZENIE: Niebezpieczeristwo pozaru: nie przechowuj przedmiotéw na
powierzchniach do gotowania.

e OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest peknieta, wytacz urzadzenie, aby uniknaé porazenia
pradem.

» Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocga zewnetrznego zegara lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

* UWAGA: Proces gotowania musi by¢ nadzorowany. Krétkotrwaty proces gotowania musi
by¢ nadzorowany w sposdb ciagty.

e OSTRZEZENIE: Aby zapobiec przewrdceniu sie urzadzenia, nalezy zainstalowaé ptyte
zgodnie z instrukcjg instalacji.

e OSTRZEZENIE: Nalezy uzywa¢ naczyn zaprojektowanych przez producenta urzadzenia do
gotowania lub wskazanych przez producenta urzadzenia w instrukcji uzytkowania jako
odpowiednie do tego typu kuchenek. Uzycie nieodpowiednich naczyn moze spowodowac
wypadki.

To urzadzenie zawiera uziemienie tylko do celéw funkcjonalnych.
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PODSTAWOWE INFORMACIE

Widok urzadzenia

2 1 _ _ 1.190*190 mm/ 1800W boost do 2100W

2. 190*190 mm/ 1800W boost do 2100W

Flex zone 392.5%210 mm/3000W boost do 3400W
3.210mm/ 2000W boost do 2400W

4. 160mm/ 1400W boost do 1800W

- - - - —T— %5 5. Ptyta grzewcza

| 6. Panel kontrolny

Panel kontroln
y 1. Sterowanie wyborem strefy gotowania

1 2. Funkcja Boost
I 3. TIMER

4. Sterowanie suwakiem regulacji temperatury / timera

9]

. Przycisk strefy flex

| | |

®
|
2 3 4 5 6 ‘7 7. Wiacznik ON/OFF

I i 6. Przycisk blokady

P tme - RYTTIR It AL o ~0

Stowo na temat gotowania indukcyjnego

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna technologia
gotowania. Dziata na zasadzie wibracji elektromagnetycznych wytwarzajgcych ciepto
bezposrednio na patelni, a nie posrednio przez ogrzewanie powierzchni szkta. Szkto staje sie
gorace tylko dlatego, ze patelnia nagrzewa sie.

IHE

garnek

obwdd magnetyczny
ptyta ze szkta ceramicznego

cewka indukcyjna
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PRZED UZYCIEM PLYTY INDUKCYJNEJ

* Przeczytaj instrukcje, zwracajagc szczegdlng uwage na sekcje ,Ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa”.

e Usun folie ochronng, ktéra moze znajdowac sie na ptycie indukcyjnej.
Korzystanie z przyciskow dotykowych

e Kontrolki reaguja na dotyk, wiec nie musisz ich naciskac.

e Uzyj opuszka palca, a nie jej czubka.

e Ustyszysz sygnat dzwiekowy po kazdym dotknieciu.

e Upewnij sie, ze kontrolki sg zawsze czyste, suche i ze nie ma na nich zadnych przedmiotéw
(np. naczynia lub szmatki). Nawet niewielka ilos¢ wody moze utrudniaé sterowanie.

pd

&

v X

WYBOR ODPOWIEDNIEGO NACZYNIA DO GOTOWANIA

2 o Uzywaj tylko naczyn z podstawg nadajacy sie do indukcji

Szukaj symbolu indukcji na opakowaniu naczynia lub na P —
dnie patelni.
* Mozesz sprawdzi¢, czy Twoje naczynia sg odpowiednie, ,:1
przeprowadzajac test magnetyczny. Przysuri magnes w kierunku ED

podstawy naczynia. Jesli jest przyciggany to oznacza ze nadaje sie do indukcji.
e Jesli nie masz magnesu:
1. Umiesc¢ troche wody w naczyniu ktére chcesz sprawdzié.
2. Jesli na wyswietlaczu nie miga kontrolka i woda sie nagrzewa, naczynie jest odpowiednie.
¢ Naczynia wykonane z nastepujgcych materiatow nie sg odpowiednie: czysta stal nierdzewna, aluminium

lub miedz bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana, ceramika i wyroby ceramiczne.

Nie uzywaj naczyn z postrzepionymi krawedziami lub zakrzywiong podstawa.

P

IXFIXry r
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Upewnij sie, ze podstawa garnka jest gtadka, lezy ptasko na szkle i ma taki sam rozmiar jak
strefa gotowania. Uzywaj naczyn, ktérych $rednica jest tak duza jak grafika wybranej strefy.
Przy uzyciu garnka zostanie uzyta nieco szersza energia przy maksymalnej wydajnosci. Jesli
korzystasz z naczynia o mniejszej Srednicy, wydajnos¢ moze byé mniejsza niz oczekiwana.
Zawsze wyposrodkuj garnek na polu grzejnym.

XX IX

Zawsze podnos naczynie z ptyty indukcyjnej - nie przesuwaj, bo moze porysowac szkto.

— B

Wymiary paneli

Strefy gotowania sg ograniczone, automatycznie dostosowywane do S$rednicy naczynia.
Jednak dno naczynia musi mie¢ minimalng $rednice zgodnie z odpowiednig strefg gotowania.
Aby uzyskaé najlepsza wydajnos$é ptyty kuchennej, umies¢ naczynie na S$rodku strefy
gotowania.

KORZYSTANIE Z PLYTY INDUKCYJNEJ

Aby rozpocza¢ gotowanie

* Po wiaczeniu zasilania brzeczyk wyda jeden dZwiek, wszystkie wskazniki zaswiecg sie na 1
sekunde, a nastepnie zgasng, wskazujac, ze ptyta ceramiczna weszta w stan gotowosci.

1. Dotknij przycisk Wt. / WYt., wszystkie wskazniki

pokazg ,-" lub ,--”, informujac, ze

ptyta indukcyjna weszta w stan gotowosci.
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2. Ustaw odpowiednie naczynie na polu grzejnym

ktorego chcesz uzyc.

e Upewnij sie, ze spdd garnka i powierzchnia

N

strefy gotowania jest czysta i sucha.

3. Dotknij przycisk wyboru strefy gotowania,

wskaznik obok przycisku zacznie migac.

4. Wybierz ustawienie temperatury gotowania, korzystajg

"

e Jesli nie wybierzesz ustawienia temperatury gotowania w ciggu 1 minuty, ptyta
indukcyjna automatycznie sie wytgczy. Woéweczas nalezy rozpocza¢ ustawienia od nowa.

Mozna zmieni¢ ustawienie temperatury gotowania w dowolnym momencie,
przesuwajac palcem po skali, wartos¢ zmieni sie w gore lub w doét.

Jedliwskaznik =L/ = miga na przemian z ustawieniem ogrzewania
To znaczy ze:

* nie umiescite$ naczynia na wiasciwej strefie gotowania lub,
® uzywane naczynie nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego lub,
® naczynie jest zbyt mate lub niewtasciwie ustawione na polu grzejnym.

Wyswietlacz wytgczy sie automatycznie po 1 minucie, jesli nie zostanie na nim umieszczone
odpowiednie naczynie.

Po zakonczeniu gotowania

1. Dotknij przycisk wyboru strefy
ogrzewania, ktdrg chcesz wytgczyd.

2. Whytacz pole grzejne, dotykajac ,,-” i . N
przewijajgc w dét do ,,0”.
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3. Whytacz catg ptyte kuchenng, dotykajac
przycisku ,,ON / OFF”.

4. Uwazaj na gorgce powierzchnie

Na panelu pokaze sie ,H” informujac, ktdra strefa gotowania jest gorgca. Zniknie, gdy
powierzchnia ostygnie do bezpiecznej temperatury. Taka sytuacja moze by¢ réwniez
wykorzystana jako funkcja oszczedzania energii, jesli chcesz podgrzaé kolejne patelnie, uzyj

gorgcej ptyty grzejnej.

KORZYSTANIE Z FUNKCJI BOOST

Boost to funkcja, dzieki ktérej jedna strefa wzrasta do wiekszej mocy w ciggu jednej sekundy i
trwa przez 5 minut. Dzieki temu mozesz uzyskaé mocniejsze i szybsze gotowanie.

Uzywanie funkcji Booster do uzyskania wiekszej mocy

1. Dotknij przycisk wyboru strefy gotowania, ktéry chcesz
zwiekszy¢, wskaznik obok przycisku zacznie migac. A

2. Dotknij przycisku Booster- na panelu pokaze sie informacja ktéra strefa grzewcza bedzie
miata wiekszg moc grzania.

P -0
Siadel
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Po ustawieniu funkcji Booster zwiekszona moc bedzie trwata 5
minut. Po 5 minutach strefa przetgczy sie z powrotem na

9 stopienrt mocy. @

I

3. Jesli chcesz anulowad funkcje Booster podczas tych 5 minut, dotknij przycisku wyboru
stref, wskaznik obok przycisku zacznie migaé. Nastepnie dotknij przycisku Booster. Strefa
ogrzewania powrdci do stopnia mocy ustawionego wczesnie;j.

Ograniczenia mocy podczas korzystania z funkcji Boost.

Strefy gotowania sg podzielone na dwie grupy. Kazda grupa ma maksymalne obcigzenie
elektryczne 3700 W.

W grupie (b), gdy catkowite obcigzenie elektryczne pdl grzejnych przekroczy 3700 W, funkcja
zarzadzania energig zostanie aktywowana. Na przyktad jesli dziatajg dwie strefy i wtgczasz
trzecig strefe, moc trzeciej strefy zostanie zmniejszona do poziomu 7 (1200 W), a pozostate
dwie strefy zostang automatycznie obnizone do poziomu 5 (1200 W).

W grupie (a) obie strefy gotowania mogg pracowac z petng mocg w dowolnym momencie,
poniewaz maksymalna fgczna moc wynosi 3300 W.

Group a Group b
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STREFA FLEX

® Obszar ten moze by¢ uzywany jako pojedyncza strefa lub jako dwie rézne strefy,
odpowiednio do potrzeb gotowania w danym momencie.

e Strefa flex sktada sie z dwdch niezaleznych cewek, ktére mozna kontrolowac oddzielnie.
Podczas pracy w pojedynczej strefie naczynia kuchenne mogg byc¢ przenoszone z jednej
strefy do drugiej w obrebie strefy flex , zachowujgc ten sam poziom mocy strefy, w ktorej
pierwotnie umieszczono naczynie, a cze$¢, ktora nie jest uzywana, nie bedzie pracowad.

e Wazne: Upewnij sie, ze naczynia kuchenne sg umieszczone centralnie na jednej strefie
gotowania. W przypadku duzych garnkéw, owalnych, prostokatnych i podtuznych patelni
nalezy umiesci¢ naczynie na Srodku strefy gotowania.

Przyktad poprawnego i niewtasciwego umieszczenia naczyn na ptycie indukcyjnej
(™)
F/E

4 N
N J
Strefa Flex

1. Dotknij przycisk wyboru strefy grzania, a wskaznik obok przycisku zacznie
migac

X

L]

2. Aby aktywowac strefe Flex jako pojedyncza duzq strefe, wystarczy nacisngc
dedykowany klawisz.

3. Ustawienie mocy strefy Flex i sterowanie odbywa sie tak samo jak w kazdym
innym normalnym obszarze.

Strefa Flex z dwiema strefami grzewczymi

Aby uzy¢ strefy Flex jako dwdch réznych stref z réznymi ustawieniami mocy, ponownie nacisnij
dedykowany klawisz, a strefy powrdcg do swoich starych ustawien.

BLOKOWANIE PANELU STERUJACEGO

e Dzieki tej funkcji mozna zablokowaé panel sterowania, aby zapobiec niezamierzonemu
uzyciu (na przyktad przez dzieci).
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e Gdy panel sterowania jest zablokowany, wszystkie elementy sterujgce z wyjatkiem
sterowania ON / OFF sg wytaczone.

Blokowanie panelu sterujacego ﬂ'o

Dotknij przycisku blokady panelu sterowania.

Aby odblokowac panel sterowania
1. Upewnij sie, ze ptyta ceramiczna jest wtgczona.
2. Dotknij i przytrzymaj przez chwile przycisk blokady. O

3. Mozesz teraz zaczg¢ korzystac z ptyty indukcyjnej.

& Gdy ptyta jest zablokowana, wszystkie elementy sterujgce sg wytgczone, z wyjatkiem
ON / OFF, dzieki czemu zawsze mozesz wytgczy¢ ptyte ceramiczng za pomocg ON / OFF O
w sytuacji awaryjne;j.

Ochrona przed przegrzaniem

Ptyty indukcyjne LIN wyposazone sg w czujnik temperatury ktéry monitoruje temperature
wewnatrz ptyty indukcyjnej. Gdy czujnik wykryje nadmierng temperature, ptyta indukcyjna
automatycznie zostanie wytgczona.

Ostrzezenie o nagrzaniu ptyty indukcyjne;j

Kiedy ptyta grzejna pracuje, wéwczas szkfo indukcyjne nagrzewa sie. Po zakonczeniu pracy
pojawia sie litera ,H”, aby ostrzec o podwyzszonej temperaturze i ryzyku oparzenia.

Automatyczne wytaczenie

Kolejng funkcjg bezpieczenstwa ptyty jest automatyczne wytgczanie. Dzieje sie tak zawsze, gdy
zapomnisz wyltgczy¢ strefe gotowania. Domysine czasy wytgczenia sg pokazane w tabeli
ponizej:

Poziom mocy 1 /2 |3 |4 |5 |6 |7 |8 |9
Domysiny zegar roboczy 8 |8 |8 |4 (4 |4 |2 |2 |2
(godzina)

KORZYSTANIE Z FUNKCJI TIMER

Funkcja Timer umozliwia ustawienie wyfaczenia pracy jednej lub kilku stref gotowania po uptywie
ustawionego czasu.

*Mozesz ustawi¢ minutnik na maksymalnie 99 minut. Jesli ustawiony czas przekroczy 99 minut, timer
automatycznie powrdci do pozycji 0 minut.
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| Ustawianie timera, aby wytaczy¢ jedng strefe grzejna .

1. Nalezy dotkngé przycisk wyboru strefy grzewczej, dla ktérej chcesz ustawic ¢ \
timer.

2. Na wyswietlaczu zacznie migac oznaczenie czasu ,30”

time
3. Czas, po jakim strefa ma sie wytgczy¢ ustawiamy poprzez przesuniecie palcem
na suwaku regulacji.

Przy pierwszym dotknieciu suwaka regulacji, cyfry jednostek czasu zaczng migaé. Nastepnie
ustawiamy pozadany czas, przesuwajac od lewej do prawej (lub od prawej do lewej).

.|-|||IIII|||||||||||||||||||| ...-.||||||III|||||||||||||||||||
||\1\
d M
~

4. Dotkniecie kontrolki wyboru strefy grzewczej, a nastepnie dotkniecie kontrolki Timer spowoduje
anulowanie timera, a na wyswietlaczu minut pojawi sie "--".

. ecareaiin it i i |_|
0 time V Uy -
= (R ¢ =>time =—> time
¢ 4™
b . * _____
5. Po ustawieniu czasu rozpocznie sie odliczanie. Wyswietlacz pokaze N Z
pozostaty czas, a wskaznik timera bedzie migat przez 5 sekund. 20N
time
UWAGA: Po ustawieniu funkcji timer dla wybranej strefy, zaswieci sie
czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy, wskazujgc ktora strefa _
zostata wybrana. ° l,_’
6. Po uptywie ustawionego czasu wytgczenia wybranej strefy, brzeczyk wyda -
sygnat dZzwiekowy przez 30 sekund, a wskaznik timera pokaze "--" .
time
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Il Ustawianie timera, aby wyfaczy¢ wiecej niz jedng strefe grzejna

1. W celu ustawienia czasu wytgczenia kilku stref gotowania, postepujemy tak samo jak w przypadku
wyboru jednej strefy ale okreslamy po kolei wytgczenia dla kilku stref (np. ustawienie czasu strefy 2#
na 3 minuty, ustawienie czasu strefy 4# na 6 minut, wskaznik timera pokazuje ,3” dla strefy 2#i,6”
dla strefy4#)

UWAGA: Po ustawieniu funkcji timer dla kazdej z wybranych stref, zaswieci sie czerwona kropka obok
wskaznika poziomu mocy, wskazujgc ktéra strefa zostata wybrana

(set to 6 minutes) : : _I

1

-I" (set to 3 minutes) t| me

z
"

W celu sprawdzenia ustawionego czasu strefy grzewczej, nalzy dotkna¢ kontrolke wyboru strefy
grzewczej. Timer wskaze ustawiony czas.

i
* (|
'_\| -

('- . = time

\

.

W celu sprawdzenia ustawionego czasu innej strefy grzewczej, dotknij kontrolke wyboru strefy
grzewczej. Timer wskaze swadj ustawiony czas.

Po uptywie czasu gotowania, odpowiednia strefa gotowania wytgczy sie automatycznie i wyswietli
”H”

time |:> time [ :::, . |-|

UWAGA: Jesli chcesz zmienic czas po ustawieniu timera, musisz zaczg¢ od kroku 1.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE EKONOMICZNEGO GOTOWANIA

» Gdy jedzenie sie zagotuje, zmniejsz ustawienie mocy.
e Uzywanie pokrywki skraca czas gotowania i oszczedza energie, utrzymujac ciepto.
e Zminimalizuj ilo$¢ ptynu lub ttuszczu, aby skrécic czas gotowania.

* Rozpocznij gotowanie przy wysokim ustawieniu mocy i zmniejsz ustawienie, gdy jedzenie sie
zagrzeje.

USTAWIENIA TEMPERATURY

Ustawienia mocy Zastosowanie

1-2 ¢ delikatne podgrzanie dla matych ilosci jedzenia
e topienie czekolady, masta i zywnosci, ktore szybko sie topia.
¢ delikatne gotowanie

* powolne podgrzewanie

3-4 e odgrzewanie
¢ szybkie gotowanie

e gotowanie ryzu

5-6 * smazenie nalesnikéw

7-8 ® smazenie

e gotowanie makaronu

9 ® smazenie
e gotowanie zupy

e wrzgtek
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KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Co?

Jak?

Wazne!

Codzienne
zabrudzenia na
szkle indukcyjnym
(odciski palcow,
slady, plamy
pozostawione
przez jedzenie)

1. Wytacz zasilanie
kuchenki.

2. Natdz srodek do

czyszczenia ptyty, gdy

szkto jest jeszcze
ciepte (ale nie
gorgce!)

3. Wytrzyj do sucha czysta

Sciereczka lub
recznikiem
papierowym.

4. Wiacz zasilanie ptyty.

¢ Gdy zasilanie ptyty zostanie wytgczone, nie bedzie
wskazania ,goracej powierzchni”, ale pole grzejne
moze nadal pozostaé goragce! Zachowaj szczegdlng
ostroznoscé.

e Twarde zmywaki, niektére nylonowe scierki i
szorstkie / $cierne $rodki czyszczgce moga
porysowac szkto. Zawsze czytaj etykiete, aby
sprawdzié, czy Twoj srodek jest odpowiedni.

¢ Nigdy nie zostawiaj Srodkdéw czyszczacych na
ptycie: szkto moze zosta¢ poplamione.

Pozostatosci
jedzenia, ttuszcz

Natychmiast usun je za
pomocg zmywaka
odpowiedniego do ptyt
indukcyjnych, ale uwazaj
na powierzchnie goracej

e Usun plamy pozostawione przez resztki jedzenia
lub ttuszczu bezzwtocznie po zakonczeniu gotowania.
Jesli pozostang do ostygniecia na szkle indukcyjnym,
moga by¢ trudne do usuniecia lub nawet na state
uszkodzi¢ powierzchnie szkta.

strefy gotowania:

1. Wytgcz zasilanie ptyty
indukcyjnej.

2. Oczysc¢ zabrudzenia
Sciereczka do naczyn lub
recznikiem papierowym.

3. Wykonaj czynnosci dla
,Codzienne
zabrudzenia na szkle”

powyzej.
Woycieki pod 1. Wytacz zasilanie e Ptyta indukcyjna moze wydawac dzwieki, a
ostone ptyty kuchenki. sterowanie dotykowe moze nie dziataé, wowczas gdy

elementy elektroniczne zostaty zalane. Upewnij sie,
ze wytartes$ obszar sterowania dotykiem przed
wigczeniem kuchenki.

2. Wytrzyj do sucha
wyciek

3. Przetrzyj obszar panelu
sterowania czysta
wilgotng gabka lub
szmatka.

4. Wytrzyj catg ptyte do
sucha recznikiem
papierowym.

5. Wiacz ponownie
zasilanie ptyty
kuchennej.
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PORADY | WSKAZOWKI

Problem Prawdopodobne przyczyny Rozwigzanie
Ptyta kuchenna Brak mocy. Upewnij sie, ze ptyta kuchenna jest podtgczona do
nie dziata. zasilania i jest wiaczona.

Sprawdz, czy w twoim domu lub okolicy nie
wystgpita przerwa w dostawach pradu. Jesli
sprawdzites wszystko i problem nadal wystepuje,
skontaktuj sie z serwisem.

Sterowanie Panel sterujacy jest Odblokuj panel sterujacy. Patrz sekcja
dotykowe nie zablokowany. . . .
dziata. ,Korzystanie z ceramicznej ptyty kuchennej” w
celu uzyskania instrukgcji.
Utrudnione SprawdZ czy palec ktdrym | Upewnij sie, ze panel sterowania jest suchy i
korzystanie z | dokonujesz sterowania jest | czysty, oraz ze dokonujesz sterowania opuszkiem
panelu suchy i czysty. palca.
sterowania.
Szkto jest Garnki o szorstkich Uzywaj naczyn z ptaskimi i gtadkimi podstawami.
porysowane. krawedziach. Zobacz ,,Wybdér odpowiedniego naczynia”.
Nieodpowiednie srodki Patrz ,Pielegnacja i czyszczenie”.
czyszczace, Sciereczki lub
zmywaki
Niektore garnki | Rodzaj zastosowanego garnka Jest to normalne dla naczyn kuchennych i nie
wydajg trzaski. wskazuje btedu.
SPECYFIKACJA TECHNICZNA
Ptyta kuchenna LIN LI-B477222
Strefy gotowania 4 strefy
Napiecie zasilania 220-240V~,50-60Hz
Dostepna moc grzejna 7200 W
Rozmiar LxWxH(mm) 590X520X56
Wymiary zabudowy A x B (mm) | 560X490

WYSWIETLANIE AWARII | KONTROLA KODOW BtEDOW

Jesli pojawi sie nieprawidtowosé, ptyta indukcyjna automatycznie przejdzie w tryb serwisowy
i wyswietli odpowiednie kody serwisowe:
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Problem Prawdopodobne przyczyny Rozwigzanie
F3/F4 Czujnik temperatury awarii cewki Prosze skontaktowac sie z serwisem
indukcyjnej
F9/FA Czujnik temperatury awarii IGBT. Prosze skontaktowac sie z serwisem
E1/E2 Nieprawidfowe napiecie zasilania Sprawdz, czy moc zasilania jest normalna.
Wytacz i wiacz zasilanie gtéwnym przetacznikiem
zasilania.
E3 Wysoka temperatura czujnika Prosze skontaktowac sie z serwisem
temperatury cewki indukcyjnej
E5 Wysoka temperatura czujnika Wytacz i wiacz zasilanie gtéwnym przetacznikiem
temperatury IGBT zasilania.

INSTALACJA — INSTRUKCIJA INSTALACII

Wytnij powierzchnie roboczg zgodnie z rozmiarami pokazanymi na rysunku.

W celu instalacji i uzytkowania nalezy zachowac co najmniej 5 cm przestrzeni wokét otworu.

Upewnij sie, ze grubosé powierzchni roboczej wynosi co najmniej 30 mm. Wybierz odporny
na ciepto materiat powierzchni roboczej, aby unikng¢ wiekszych odksztatcen
spowodowanych przez promieniowanie cieplne z ptyty grzejne;j.

L(mm)
590

W(mm) H(mm) D(mm)
520 56 52

A(mm) B(mm) X(mm)
560 490 50 mini

W celu wtasciwego zainstalowania ptyty i wentylacji nalezy kazdorazowo upewnié sie,
ze blat kuchenny jest wiasciwej grubosci, a wlot i wylot powietrza nie sg zablokowane.

Uwaga: Odlegtos¢ bezpieczenstwa miedzy ptytg grzejng a szafkg nad ptytg grzejna
powinna wynosi¢ co najmniej 760 mm.
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A(mm) | B(mm) | C(mm) | D E

760 50 min | 30 min | Kanat wentylacyjny | Wylot powietrza 10 mm

Przed umiejscowieniem wspornikéw mocujacych

Urzadzenie powinno by¢ umieszczone na stabilnej, gtadkiej powierzchni (uzyj opakowania).
Nie naciskaj na szkto indukcyjne oraz obudowe i elementy wystajgce z ptyty indukcyjne;j.

Zamocuj ptyte na powierzchni roboczej, przykrecajac cztery wsporniki na spodzie ptyty (patrz
rysunek) po instalacji jesli znajdujg sie w zestawie.

Dostosuj pozycje wspornika, aby dopasowac jg do réznych grubosci powierzchni roboczej.
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wkret wspornik | Otwér wkretu | podstawa

Uwagi

1. Ptyta indukcyjna musi zosta¢ zainstalowana przez wykwalifikowany personel lub
technikéw z uprawnieniami. Nigdy nie przeprowadzaj operacji montazu
samodzielnie.

2. Ptyta indukcyjna nie moze by¢ montowana do urzgdzen chtodzacych, zmywarek i
suszarek.

3. Ptyte indukcyjna nalezy zainstalowac¢ w taki sposéb, aby zapewni¢ lepsze
promieniowanie cieplne w celu zwiekszenia jej niezawodnosci.

4. Sciana i strefa grzewcza nad powierzchnia robocza powinny by¢ odporne na
podwyzszong temperature.

5. Aby unikna¢ uszkodzen, warstwa izolujgca i klej uzyte do montazu blatéw
kuchennych muszg byé odporne na podwyzszong temperature.

6. Nie nalezy uzywaé myjki parowej do czyszczenia ptyty.

7. Ptyta indukcyjna nie moze by¢ podtaczona tylko do zasilania z impedancjg nizszg
niz 0,427 omow.
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2. Podtaczanie ptyty do zasilania sieciowego

- i . Power line use 32A
1. Jesli kabel zasilajgcy jest uszkodzony lub wymaga

2
wymiany, powinien sie tym zajgé wykwalifikowany 4*1.5mm
elektryk z wuprawnieniami i nalezy w tym celu
skontaktowad sie z serwisem.

. . . . 400V 3~ 220-240V~

2. Ptyta indukcyjna musi zosta¢ podfaczona zgodnie z 16A '
diagramem ktérego wzér znajduje sie na urzadzeniu. @ © ﬂ
32A 0 32A

3. Jesli urzadzenie jest podtgczone bezposrednio do
zasilania sieciowego, nalezy zainstalowaé wytgcznik
wielobiegunowy z minimalng przerwg 3 mm miedzy
stykami.

4. Instalator musi zapewni¢ prawidiowe potaczenie
elektryczne i zgodnos¢ z przepisami bezpieczenstwa.

5. Kabel nie moze by¢ zgiety ani Scisniety.

6. Kabel musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany
tylko przez odpowiednio wykwalifikowang osobe. V9LYEL vBIYEL veE oLl

@
Zasilanie nalezy podtaczy¢ zgodnie z odpowiednig norma_ lub M
wytacznikiem jednobiegunowym. Sposéb potaczenia "MW’DEEWZ_MZ \_'_‘::0072-322

pokazano ponizej.

Oswiadczenie producenta o zgodnosci urzadzenia z zasadniczymi wymaganiami
GWARANCIA | SERWIS

Niniejszym LIN POLSKA Sp. z o.0. oSwiadcza, ze urzadzenie LIN LI-B47222 jest zgodne z
zasadniczymi wymaganiami oraz innymi stosownymi postanowieniami dyrektywy
2014/30/EU.

C€

Oznakowanie sprzetu symbolem przekreslonego kontenera na odpady informuje o zakazie
umieszczania zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego wraz z innymi odpadami.
Przekazanie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego do punkow zbierania przyczynia
sie do ponownego uzycia, recyklingu badz odzysku sprzetu i ochrony srodowiska naturalnego.
Sktadniki niebezpieczne zawarte w sprzecie elektronicznym mogg powodowac dtugo
utrzymujace sie niekorzystne zmiany w srodowisku naturalnym, jak rowniez dziata¢ szkodliwie
na zdrowie

il
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Gwarancja

1) Dystrybutor niniejszego produktu gwarantuje prawidtowe dziatanie produktu w okresie 12
miesiecy od daty zakupu, jednak nie diuzej niz 24 miesiecy od daty produkcji. Gwarancja
objete sg jedynie produkty posiadajgce prawidtowo wypetniong kartg gwarancyjna (pieczatka
punktu sprzedazy) wraz z dowodem zakupu. Naprawy w okresie trwania gwarancji bedg
wykonywane bezptatnie. Gdy naprawa bedzie niemozliwa nastgpi wymiana produktu na nowy
wolny od wad. Dystrybutor dopuszcza mozliwos¢ wymiany na inny podobny model urzadzenia
(o takich samych parametrach lub lepszych) w przypadku, gdy przedmiotowy sprzet nie jest
juz dostepny na rynku. W przypadku wymiany okres udzielanej gwarancji biegnie od
pierwotnej daty zakupu urzadzenia.

2) Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy i podpisu sprzedawcy jest niewaznal!
W przypadku braku waznej karty gwarancyjnej wszelkie usterki mogg byé usuniete przez
dystrybutora tylko na koszt nabywcy.

3) Gwarancja objete sg wszelkie wady materiatowe i produkcyjne powodujgce niemoznos$é
korzystania z produktu lub jego wadliwe dziatanie.

4) Uprawniony z gwaranc;ji jest zobowigzany dostarczy¢ kompletne urzadzenie w oryginalnym
opakowaniu (zawierajgce wszystkie akcesoria: tadowarki, uchwyty, kable, karty pamieci oraz
karty licencyjne oprogramowania wraz z ptytami) do siedziby dystrybutora na wtasny koszt,
wraz z wazng kartg gwarancyjng, dowodem zakupu oraz doktadnym opisem wystepujgcej
usterki.

5) Gwarancja nie obejmuje uszkodzen mechanicznych, uszkodzen powstatych z powodu
uzytkowania urzgdzenia niezgodnie z instrukcjg obstugi lub do innych celéw niz okreslone w
opisie urzadzenia.

6) Gwarancja nie obejmuje materiatéw i elementéw eksploatacyjnych, ulegajacych zuzyciu w
trakcie normalnego uzytkowania powyzej 6 miesiecy od daty zakupu (np. baterie,
akumulatory, uchwyty, filtry, etc.)

7) Gwarancjg nie sg objete urzadzenia, w ktdrych usunieta zostata plomba zabezpieczajaca.

8) Serwis dokona naprawy w terminie 14 dni od daty otrzymania urzadzenia. Termin moze
ulec przedtuzeniu do 30 dni, jezeli zajdzie konieczno$¢ sprowadzenia od producenta czesci
zapasowych.

9) W przypadku nieuzasadnionej reklamacji (braku zgtaszanej usterki lub zakwalifikowania jej
jako nie podlegajacej gwarancji), klient ponosi koszty ekspertyzy w wysokosci 50 zt netto oraz
koszty przesytki.

10) Niniejsza gwarancja na sprzedany towar nie wytgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza
uprawniend kupujacego wynikajacych z art.13 pkt.4 Ustawy o warunkach sprzedazy
konsumenckiej oraz zmianie Kodeksu cywilnego ( Dz.U. z 2002r Nr141, poz. 1176 ).

11) Terytorialny zasieg ochrony gwarancyjnej to terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.
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W razie jakichkolwiek pytan lub problemdéw prosimy o kontakt jak ponizej. Szczegdtowe
warunki gwarancji i procedura reklamacyjna w oddzielnej czesci.

Importer

LIN Polska Sp. z 0.0.
Optotek 29

01-940 Warszawa
service@lin.com.pl

www.lin-tcl.pl

Telefon: +48 883 183 375

Data

sprzedazy i podpis
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