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Extralink Smart Life Frytkownica bezttuszczowa Air Fryer 4L SJ-400

Krétkie wprowadzenie
Dziekujemy za przychylnos¢. Dziekujemy za wybranie naszej frytkownicy powietrznej.
Nowo wprowadzona frytkownica powietrzna pomoze ci gotowac potrawy i przekgski w zdrowszy sposéb.

Frytkownica powietrzna wykorzystuje zasade taczenia gorgcego powietrza z szybkimi cyklami powietrza (szybka wymiana powietrza), zapewnia jednorazowe kompleksowe
ogrzewanie, wiec w przypadku wiekszosci potraw nie ma potrzeby dodawania oleju do gotowania. Dzieki naszej frytkownicy powietrznej masz teraz wygodniejszy sposéb
na przygotowanie pysznych potraw oraz przekasek takich jak np. ciasteczka jajeczne.

Wszystkiego najlepszego,
Zespdt Extralink Smart Life.

Instrukcja ogdlna (rysunek 1)
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1. Ptytka sterujaca

2. Misa

3. Uchwyt

4. Kosz

5. Okno podgladu

6. Otwor wylotowy (odprowadzenie pary)
7. Przewdd zasilajacy

Uwagi

Przed uzyciem tego produktu nalezy zapoznac sie z instrukcjg obstugi i zachowac jg do pdzniejszego wykorzystania.

I Niebezpieczenstwo
Nie wolno zanurzac¢ obudowy w wodzie ani my¢ jej pod biezagcg wodg, poniewaz znajduja sie w niej elementy elektryczne i grzewcze.
Nie wolno dopuscié, aby do produktu dostata sie woda lub inny ptyn, poniewaz moze to spowodowac porazenie pragdem elektrycznym.

Sktadniki zywnosci nalezy zawsze umieszczac¢ w zbiorniku do smazenia, aby uniknaé ich kontaktu z elementami grzewczymi.



EXTRALINK SMART LIFE AIR FRYER 4L INSTRUKCJA OBStUGI

2

Podczas pracy produktu nie wolno zakrywac otwordw wlotu i wylotu powietrza. Nie wolno wlewac oleju do frytownicy, poniewaz moze to spowodowac pozar. Nie dotykac
wnetrza produktu podczas jego pracy.

Ostrzezenie!
Przed podtaczeniem produktu do zasilania elektrycznego nalezy sprawdzi¢, czy dostarczana moc jest zgodna z mocg znamionowg produktu.
Jesli wtyczki, przewdd zasilajgcy lub produkt sg uszkodzone, nie nalezy uzywac produktu.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, w celu unikniecia niebezpieczeristwa musi zosta¢ wymieniony przez technikdéw serwisowych producenta, dziat napraw producenta
lub podobne dziaty.

Ten produkt moze byé uzywany przez dzieci w wieku powyzej 8 lat i osoby z niedoskonatymi koriczynami, bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy (z wyjatkiem
psychopatéw), ale specjalnie wyznaczona osoba musi nadzorowac i udziela¢ wskazéwek dotyczacych korzystania z produktu, aby zapewnic im bezpieczenstwo.

Nalezy uwazac¢ na dzieci i nie pozwala¢ im uzywaé produktu jako zabawki.

Gdy produkt jest zasilany lub chtodzi sie, produkt i przewdd zasilajgcy musza byé umieszczone w miejscu niedostepnym dla dzieci w wieku ponizej 8 lat.
Przewdd zasilajgcy nie moze dotykac powierzchni o wysokiej temperaturze.

Nigdy nie wktadaé¢ mokrych rak do wtyczek i panelu sterowania produktu.

Produkt musi by¢ podtaczony do gniazda z uziemieniem i nalezy upewnic sie, ze jest ono prawidtowo wtozone.

Nigdy nie podtgcza¢ produktu do zewnetrznego wytgcznika czasowego, poniewaz moze to spowodowac zagrozenie.

Nigdy nie nalezy umieszczaé produktu na lub w poblizu materiatéw tatwopalnych, takich jak obrus, zastona itp.

Nigdy nie umieszczaj produktu przy $cianie lub innych produktach. Z tytu, po lewej/prawej stronie i na gérze produktu powinno by¢ co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni.
Nie nalezy ktas¢ zadnych przedmiotow na produkcie.

Nigdy nie uzywaj produktu do celéw nieopisanych w instrukcji.
Podczas pracy produkt musi byé nadzorowany przez inng osobe.

Podczas smazenia bezttuszczowego z otworu wylotu powietrza wydobywa sie para o wysokiej temperaturze. Rece i twarz powinny znajdowac sie z dala od pary i otworu
wylotu powietrza. Nalezy réwniez uwazac na goracg pare i powietrze podczas przenoszenia frytownicy z dala od produktu.

Podczas korzystania z produktu powierzchnia, ktérej dotyka, moze staé sie bardzo goraca.

Jesli z produktu wydobywa sie dym, nalezy natychmiast odtgczy¢ zasilanie. Gdy produkt przestanie dymi¢, nalezy odtgczy¢ frytownice od produktu.
Uwaga!

Produkt nalezy umiesci¢ na wypoziomowanej, réwnej i stabilnej powierzchni.

Produkt jest przeznaczony wytagcznie do uzytku domowego. Nie powinien by¢ uzywany w jadalniach w sklepach, biurach, gospodarstwach rolnych lub innych srodowiskach
pracy. Nie powinien by¢ réwniez uzywany przez klientéw w hotelach, motelach, pensjonatach, pokojach $niadaniowych lub innych miejscach zakwaterowania.

Jesli klient nie uzywat produktu prawidtowo lub uzywat produktu do celéw profesjonalnych lub pétprofesjonalnych, lub nie przestrzegat instrukcji zawartych w podreczniku
podczas uzytkowania, takie niewtasciwe uzycie spowoduje uniewaznienie gwarancji, nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody spowodowane przez te.

Produkt musi zosta¢ wystany do autoryzowanego przez naszg firme centrum naprawczego w celu naprawy. Nie naprawiaj produktu samodzielnie, poniewaz takie dziatanie
spowoduje uniewaznienie gwarancji.

Po uzyciu nalezy zawsze odtgczy¢ zasilanie.

Przed obrdbka lub czyszczeniem produktu nalezy odczekac¢ 30 minut, az ostygnie.

Nalezy upewnic sie, ze sktadniki Zywnosci smazone w produkcie majg ztoty kolor, a nie czarny lub brazowy. Przypalone miejsca nalezy usungac.
II. Automatyczne zamykanie

Produkt jest wyposazony w timer. Gdy timer odliczy czas do 0, produkt zadzwoni i zamknie sie automatycznie. Aby zamkna¢ produkt recznie, nalezy przekreci¢ pokretto
wyfgcznika czasowego w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.
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Przed pierwszym uzyciem

1. Usun caty material opakowaniowy.

2. Usun klej i etykiety z produktu.

3. Doktadnie wyczysc¢ zbiornik i tace do smazenia za pomoca goracej wody, detergentu i niesciernej gabki.

4. Wyczy$¢ wewnetrzng i zewnetrzng strone produktu ciepta, wilgotng szmatka.

5. Frytkownica powietrzna wykorzystuje technologie ogrzewania gorgcym powietrzem. Nigdy nie wlewaj oleju ani ttuszczu do

frytownicy.

Przygotowanie do pracy

1. Umies¢ produkt na wypoziomowanej, réwnej i stabilnej powierzchni, nie umieszczaj produktu na powierzchni, ktdra nie jest
odporna na ciepto.

2. Umies¢ prawidtowo tace do smazenia w zbiorniku frytownicy.

3. Nie wolno wlewaé oleju ani innych ptynédw do zbiornika frytkownicy. Nigdy nie nalezy zakrywac otworu wlotu powietrza
produktu, poniewaz uniemozliwi to przeptyw powietrza i zmniejszy efekt ogrzewania goragcym powietrzem.

Uzytkowanie produktu

Frytkownica powietrzna moze by¢ uzywana do przyrzadzania wielu rodzajéw potraw. Dodatkowa instrukcja przyrzadzania potraw

pomoze w zrozumieniu tego produktu.

Funkcja WIFI

Upewnij sie, ze Twdj telefon ma wiaczong funkcje WIFI i Bluetooth

1. Nalezy pobrac aplikacje "Extralink Smart Life".

2. Otworz aplikacje, wybierz interfejs HOME, kliknij znak plus w prawym gérnym rogu i wybierz opcje Dodaj urzadzenie.
20:26 7 ull
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3. Wybierz Kitchen Appliances po lewej stronie i wybierz Air fryer.

Gas Stove Microwave Disinfection

Cabinet
= -
Dishwasher Kitchen Hood Steam Oven

Small Home

Kitchen Dehydrator Ice Maching Air fryer lid
Appliances

" i,
- ' [

& Health

lce Cream - Cooker Induction Cooker
Machine

=
o |l
’ =
Rice Cooker Soymilk Maker

-
Food Processar Bread Maker Sous Vide Cooker
D
Blender Juicer

4.  Wybierz sie¢ WIFI i wprowadz hasto

Select 2.4 GHz Wi-Fi Network and
enter password.

f your Wi-Fi is 5GHz, please set it to be 2.4GH

v Wi-Fi - 2.4Ghz

= TP-LINK_5G_5EF9
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5. Nacisnij i przytrzymaj przycisk WIFI przez pie¢ sekund, az przycisk zacznie miga¢, a nastepnie kliknij przycisk "Potwierdz

miganie wskaznika".

Reset the device

Press and hold the RESET button for § seconds until
the indicator blinks (subject to the user manual).

Confirm the indicator is blinking

6.  Wybierz wtasciwg opcje "Mrugaj szybko

X

Reset the device

Press and hold the RESET button for 5 seconds until
the indicator blinks (subject to the user manual).

\

Select the status of the indigator light or
hear the beep:

Blink Slowly Blink Quickly

7. Woybierz nasza frytkownice powietrzng SJ-400, czekajac na potgczenie WIFI.

8. Po pomyslnym nawigzaniu potgczenia mozna sterowac frytkownicg za pomoca telefonu.

I. Smazenie bezttuszczowe

1. Wtéz wtyczke do gniazda z uziemieniem.

2. Ostroznie wyciagnij mise do smazenia z frytownicy powietrznej.

3. Umie$¢ sktadniki zywnosci w zbiorniku do smazenia.

Uwaga: 1. Umie$¢ tace do smazenia w zbiorniku do smazenia przed wtozeniem sktadnikéw zywnosci do zbiornika do smazenia.

2. llos¢ sktadnikéw spozywczych nigdy nie moze by¢ zbyt duza ani zbyt mata, poniewaz moze to wptyngé na ostateczng jakosé



EXTRALINK SMART LIFE AIR FRYER 4L INSTRUKCJA OBStUGI

6

smazenia.

4. Wsun zbiornik do smazenia z powrotem do frytownicy powietrznej (Uwaga: Nie dotykaj frytownicy tuz po jej uruchomieniu,
aby unikna¢ poparzenia. Frytownice mozna przenosi¢ wytacznie trzymajac za uchwyt).

5. Ustaw odpowiednia temperature, obracajac pokretto regulacji temperatury. (Patrz czes$¢ "Ustawienia" w tym rozdziale).

6. Okresl czas gotowania sktadnikow potrawy. (Patrz cze$¢ "Ustawienia" w tym rozdziale).

7. Aby wiaczy¢é produkt, dotknij przycisku wtgczania/wytaczania zasilania. Podczas pracy frytownicy powietrznej lampka
kontrolna ogrzewania bedzie wtgczac sie i wytgczac¢ w sposdb ciggty. Oznacza to, ze elementy grzewcze wiaczajg sie i wytaczajg w
sposab ciagly, aby utrzymac ustawiong temperature. Zbedny olej ze sktadnikow zywnosci zostanie zebrany na dnie zbiornika do
smazenia.

8. Niektdre sktadniki potrawy wymagajg obrdcenia podczas srodkowego etapu gotowania (patrz cze$¢ "Ustawienia" w tym
rozdziale). Aby wymieszac sktadniki potrawy, nalezy chwyci¢ za uchwyt i wyciggnaé zbiornik do smazenia z produktu, a nastepnie
potrzasnac i wymieszac. Nastepnie nalezy wsung¢ zbiornik z powrotem do frytownicy.

9.  Dzwonek minutnika oznacza, ze uptynat ustawiony czas. Nastepnie nalezy wyjaé zbiornik do smazenia z urzadzenia i umiescic¢
go na powierzchni odpornej na wysoka temperature. Sprawdz, czy sktadniki potrawy sg dojrzate. Jesli sktadniki zywnosci wymagaja
dtuzszego gotowania, nalezy wsunga¢ zbiornik do smazenia do produktu i ustawi¢ minutnik na kilka minut dtuzej.

10. Nie nalezy przewraca¢ zbiornika do smazenia, poniewaz spowoduje to wyciek nadmiaru oleju zebranego na dnie zbiornika
do smazenia na sktadniki zywnosci. Po zakoriczeniu smazenia we frytownicy powietrznej zbiornik do smazenia i sktadniki zywnosci
sg nadal bardzo gorace, nalezy unikac poparzenia i nie dotykac bezposrednio sktadnikdw zywnosci. W przypadku réznych rodzajow
sktadnikéw zywnosci we frytownicy powietrznej, z frytownicy moze wydobywac sie para.

11. Za pomoca zaciskdw wyjmij sktadniki Zywnosci ze zbiornika do smazenia do misek lub talerzy.

12. Po zakonczeniu gotowania jednej partii sktadnikdéw zywnosci frytkownica powietrzna moze w dowolnym momencie
rozpoczac¢ gotowanie kolejnej partii sktadnikéw zywnosci.

II. Ustawienia

Ponizsza tabela pomoze Ci wybra¢ podstawowe ustawienia dla sktadnikdw zywnosci, ktére chcesz ugotowac.

Uwaga: Nalezy pamieta¢, ze ustawienia te stanowig jedynie punkt odniesienia. Poniewaz sktadniki zywnosci réznig sie zrédtem
pochodzenia, rozmiarem, ksztattem i markg, nie mozemy zagwarantowac najlepszych ustawien dla danych sktadnikéw zywnosci.
Poniewaz technologia szybkiej wymiany powietrza moze zapewni¢ natychmiastowe ponowne podgrzanie powietrza wewnatrz
produktu, wyciggniecie zbiornika do smazenia z frytownicy powietrznej podczas pracy prawie nie wptynie na proces gotowania.
III. Uwaga

1. W poréwnaniu ze sktadnikami zywnosci o wiekszych rozmiarach, mate sktadniki zywnosci bedg wymagaty mniej czasu na

gotowanie.

2. Przy wiekszej ilosci sktadnikdow zywnosci, czas gotowania bedzie wymagat tylko niewielkiego wydtuzenia, przy mniejszej ilosci

sktadnikéw zywnosci, czas bedzie wymagat niewielkiego skrdcenia.

3. Podczas procesu gotowania, przewracanie zywnosci o matych rozmiarach moze promowac koricowy efekt gotowania i moze

pomac sktadnikom zywnosci w uzyskaniu dobrze rozprowadzonego smazenia.

4. Dodajac niewielka ilos¢ oleju do $wiezych ziemniakdw, zywnos$¢ moze by¢ bardziej chrupigca. Po dodaniu oleju sktadniki

zywnosci nalezy odtozy¢ na potke na kilka minut przed smazeniem.

przed smazeniem we frytkownicy.

5. Nigdy nie nalezy smazy¢ we frytkownicy powietrznej produktéw spozywczych o wysokiej zawartosci oleju, takich jak kietbaski
itp.

6. Przekaski, ktére mozna przygotowaé w piekarniku, mozna réwniez przygotowac we frytkownicy.

7. Najlepsza waga sktadnikdw zywnosci do przyrzadzania chrupiagcych frytek to 250 g.

8. Kanapki mozna przygotowac szybko i wygodnie przy uzyciu wstepnie sfermentowanego ciasta. W poréwnaniu z domowym
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ciastem, wstepnie sfermentowane ciasto wymaga krétszego czasu gotowania.

9. Frytkownicy powietrznej mozna uzywac do odgrzewania sktadnikéw potraw. Aby podgrzaé sktadniki zywnosci, nalezy ustawic¢

temperature na 150°C, maksymalny czas gotowania wynosi 10 minut.

IV. Ziemniaki i chipsy

[g] Minimalna-maksymalna Czas Temperatura Wymagane Dodatkowe
Rodzaj ilos¢ sktadnikéw zywnosci (minuty) [§sD) przewrdcenie | informacje
Mrozone cienkie chipsy 200-400 12-16 200 Tak
Mrozone grube chipsy 200-400 12-20 200 Tak
Chipsy wtasnej produkc;ji 200-350 18-25 180 Tak % tyzki oleju
Chipsy ziemniaczane wtasnej 200-400 18-22 180 Tak % tyiki oleju
Placki ziemniaczane 200 15-18 180 Nie
Ziemniaki maslane 300 18-22 180 Nie
V. Mieso
Rodzaj [g] Minimalna-maksymalna Czas Temperature Wymagane Dodatkowe
ilos¢ sktadnikéw zywnosci (minuty) «c) przewrdcenie | informacje
Befsztyk 100-300 8-12 180 Tak
Kotlet schabowy 100-300 10-14 180 Tak
Hamburger 100-300 7-14 180 Tak % tyiki oleju
Butka z kietbasa 100-300 13-15 200 Tak % tyzki oleju
Patka z kurczaka 100-300 18-22 180 Tak % tyzki oleju
Piers z kurczaka 100-300 10-15 180
VI. Refreshment
Rodzaj Minimalna-maksymalna ilosé¢ Czas Temperatura Wymagane Dodatkowe
sktadnikéw zywnosci (minuty) [§(eD) przewrdcenie | informacje
Sajgonki Dodanie %
100-300 8-10 200 Tak y2ki oleju
Mrozone nuggetsy z kurczaka 100-300 6-10 200 Tak % tyiki oleju
Mrozone plastry smazonej ryby 100-300 6-10 200 ¥ tyzki oleju
Mrozona przekaska serowa 100-300 8-10 200 % tyiki oleju
Warzone 100-300 10 180

Uwaga: Jesli frytownica rozpoczyna prace z zimnym rozruchem, czas gotowania powinien by¢ dtuzszy o 3 minuty.

VII. Samodzielne smazenie chipséw

Aby uzyskaé najlepszy efekt, zalecamy uzycie wstepnie upieczonych frytek (np. mrozonych frytek). Aby przygotowaé frytki
samodzielnie, wykonaj ponizsze czynnosci.

1. Wytuskad ziemniaki i pokroi¢ je na mate frytki.

2. Namocz chipsy ziemniaczane w misce przez co najmniej 20 minut, wyjmij je i odsgcz na papierze do gotowania.

3. WiIej oliwe z oliwek do miski za pomocg tyzki, wtéz chipsy ziemniaczane do miski i wymieszaj je, az wszystkie chipsy
ziemniaczane zostang réwnomiernie naoliwione. Wyjmij chipsy ziemniaczane z miski za pomocg rak lub przyboréw kuchennych,

pozostawiajac nadmiar oleju w misce. Nastepnie wsyp chipsy ziemniaczane do zbiornika do smazenia.
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Uwaga: 1. Umie$¢ tace do smazenia w zbiorniku do smazenia przed wtozeniem chipséw ziemniaczanych do zbiornika do smazenia.

Nie nalezy wsypywac wszystkich chipséw ziemniaczanych do zbiornika do smazenia za jednym razem, aby zapobiec gromadzeniu
sie zbyt duzej ilosci oleju na dnie zbiornika do smazenia.
I. Usmaz chipsy ziemniaczane zgodnie z instrukcjami podanymi w tym rozdziale.

Opis panelu sterowania

2

3 10
4-7
5-8

9 11+

12 13 14

Instrukcja obstugi

Przycisk 1 i 2: Wskazniki temperatury i timera

Przycisk 3 i 10: Przyciski zmniejszania i zwiekszania temperatury czasomierza/regulatora temperatury

Przycisk temperatury umozliwia zwiekszenie lub zmniejszenie temperatury gotowania o 5°C na raz. Przytrzymanie przycisku

spowoduje szybka zmiane temperatury. Zakres regulacji temperatury: 80°C-200°C.

Przycisk timera umozliwia zwiekszanie lub zmniejszanie czasu gotowania, minuta po minucie. Przytrzymanie przycisku spowoduje

szybka zmiane czasu.

Przycisk 4-8 Wskaznik receptury

Klawisz 9 Przycisk odmrazania

Po naci$nieciu przycisku urzadzenie przejdzie w tryb odmrazania, ustawiona temperatura to 80 stopni, a czas odmrazania to 15
minut.

Klawisz 11 Przycisk uruchamiania

Po wybraniu menu i ustawieniu odpowiednich parametréow nalezy delikatnie nacisna¢ przycisk uruchamiania, aby urzadzenie
przeszto w tryb pracy, wentylator i element grzejny zaczety dziatac, a wskaznik ogrzewania zaswiecit sie.

Wskaznik wybranego menu jest wigczony, a pozostate sg wytgczone. Podczas pracy timer zmniejsza sie, az do korca i wytgczenia
zasilania.

Klawisz 12 Przycisk wyboru menu

Klawisz 13 Przycisk wtgczania/wytaczania zasilania

Po prawidtowym umieszczeniu naczynia do smazenia w gtéwnej obudowie zaswieci sie kontrolka zasilania. Wybranie przycisku
zasilania spowoduje ustawienie domysinej temperatury urzadzenia na 200 stopni, a czas gotowania zostanie ustawiony na 15
minut. Nacisniecie przycisku zasilania spowoduje zamkniecie catego urzadzenia podczas gotowania. Na ekranie pojawi sie

komunikat "OFF". "Wentylator przestanie dziata¢ 30 sekund pdzniej, a cate urzadzenie catkowicie przestanie dziatac¢ po 5-krotnym
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sygnale dzwiekowym, przejdzie w tryb czuwania. Dtugie naci$niecie przycisku wtgczania/wytgczania przez 3 sekundy spowoduje

jego wytaczenie.
Klawisz 14 Przycisk zaprogramowanych ustawien

Umozliwia przewijanie 8 popularnych potraw. Po dokonaniu wyboru rozpoczyna sie funkcja ustalonego czasu i temperatury

gotowania.
Sktadniki Min-max
Czas Temperatura Dodatkowe
llosé Mieszac
(min) °C) informacje
€-))
Mrozone frytki 100-400 15 200 Tak
Pateczki
100-400 22 200
perkusyjne

Ryba 100-400 20 200
Krewetki 100-400 15 180
Warzywa 100-400 20 180
Stek 100-400 13 180
Ciasto 100-400 18 160
Chleb 100-400 15 200

Czyszczenie

Produkt nalezy czysci¢ za kazdym razem po uzyciu. Wnetrze zbiornika do smazenia, taca do smazenia i sam produkt sg pokryte
nieprzywierajgca powtoka. Do czyszczenia nie nalezy uzywac¢ metalowych przyboréw kuchennych ani $ciernych materiatéw
czyszczacych, poniewaz mogg one uszkodzi¢ nieprzywierajacg powtoke.

1. Wyciagnij wtyczke z gniazda zasilania, pozwdl produktowi ostygnac.

2. Uzy¢ wilgotnej szmatki do wyszorowania zewnetrznej czesci produktu.

3. Wyczysc¢ zbiornik do smazenia lub tace do smazenia goracg wodg, detergentem i niescierng gabka, dodaj goraca wode do
zbiornika do smazenia wraz z detergentem. Umies¢ tace do smazenia w zbiorniku do smazenia, a nastepnie namocz zbiornik do
smazenia i tace do smazenia przez 10 minut.

4. Wyczys¢ wnetrze produktu gorgcg woda i niescierng gabka.

5. Za pomoca szczotki wyczysé elementy grzewcze i usun resztki jedzenia.

6. W odpowiednim czasie wyczys$¢ otwdr wlotu i wylotu powietrza za pomoca czystej szczotki, aby nie wptywac na przeptyw
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1. Wyciagnij wtyczke produktu i pozwdl mu doktadnie ostygnac.

2. Upewnic sie, ze wszystkie elementy zostaty wyczyszczone i wysuszone.

3. Zapakowac przewdd zasilajacy.

Gwarangcja i ustugi

W przypadku koniecznosci skorzystania z ustug serwisowych, naprawy lub jakichkolwiek watpliwosci mozna skontaktowad sie z

lokalnym Centrum Obstugi Klienta. Jesli w poblizu nie ma centrum obstugi klienta, mozna skontaktowac sie z lokalnym dealerem.

Nieprawidtowe dziatanie i metoda leczenia

Problem

Possible Causes

Solving Method

Frytkownica nie dziata

1. Wtyczka produktu nie jest wiozona do
gniazda zasilania.

2. Uzytkownik nie ustawit timera.

1. Wtz wtyczke do uziemionego gniazda zasilania.
2. Obrd¢ pokretto timera, aby ustawi¢ odpowiedni czas gotowania, a nastepnie wigcz]

zasilanie.

Sktadniki zywnosci gotowane
przez frytkownice nie sa

wystarczajgco dojrzate

1. Zbyt duzo sktadnikéw spozywczych w
zbiorniku do smazenia.
2. Ustawiona temperatura podgrzewania
jest zbyt niska.

3. Czas gotowania jest zbyt krotki.

1. Umieszczaj sktadniki zywnosci w zbiorniku do smazenia matymi partiami. W matych
partiach smazenie moze by¢ bardziej rownomierne.

2. obrdci¢ pokretto regulacji temperatury, aby ustawi¢ zadang temperature (patrz czes¢|
"Ustawienia" w rozdziale "Obstuga tego produktu"). obréci¢ pokretto timera, aby ustawid|

czas gotowania (patrz cze$¢ "Ustawienia" w rozdziale "Obstuga tego produktu").

Sktadniki zywnosci nie sa
réwnomiernie upieczone we

frytkownicy

Niektdre sktadniki zywnosci powinny byé

przewrdcone podczas procesu gotowania.

esli niektdre sktadniki zywnosci lezg na wierzchu lub acza sie z innymi sktadnikami zywnosci
(np. smazone frytki), nalezy je odwrdci¢ w trakcie gotowania (patrz czes¢ "Ustawienia" wi|

rozdziale "Obstuga tego produktu").

Smazone przekaski wychodzace
z frytkownicy sa

nie chrupiace

Wybrana przekaska do smazenia musi byé

pieczona w tradycyjnej frytkownicy.

Mozesz wybrac przekaske z piekarnika lub doda¢ troche oleju do przekaski, aby zwigkszy¢ jej

chrupkos¢.

Biaty dym wydobywajacy sie z

produktu

1. Gotujesz sktadniki zywnosci o wysokiej
zawartosci oleju.

2. Zanieczyszczenia olejowe z ostatniego

uzycia nadal znajdujg sie w zbiorniku do

smazenia.

1. Podczas smazenia we frytkownicy powietrznej produktéw spozywczych o stosunkowo
wysokiej zawartosci oleju, duza ilos¢ oparéw oleju przeniknie do zbiornika smazenia. Olej
bedzie wytwarzat biate opary, a zbiornik do smazenia moze by¢ goretszy niz zwykle. Nie
wptynie to jednak na koricowy efekt gotowania.

2. Biaty dym wytwarzany przez podgrzewanie oleju i ttuszczu wewnatrz frytownicy. Po|

kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ zbiornik do smazenia.

Swieze chipsy nie sa
réwnomiernie smazone

wewnatrz frytownicy

Nie udato Ci sie prawidtowo namoczy¢
chipséw ziemniaczanych przed

smazeniem.

Uzyj Swiezych ziemniakdw i postepuj zgodnie z instrukcjami zawartymi w rozdziale|

"Samodzielne smazenie chipsow".
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Smazone frytki wychodzace z

z frytkownicy nie sg chrupigce

1. Upewnij sig, ze chipsy ziemniaczane zostaty prawidtowo odsgczone przed dodaniem do
nich oleju.

O stopniu chrupkosci decyduje zawartos¢ |2. Krojgc chipsy ziemniaczane na mniejsze kawatki, mozna je uczyni¢ bardziej lekkimi i
oleju i wilgoci w chipsach ziemniaczanych. [chrupigcymi.

3. Chipsy ziemniaczane moga by¢ bardziej lekkie i chrupigce dzieki dodaniu do nich|

niewielkiej ilosci oleju.

Informacje dotyczace gwarancji

Producent udziela gwarancji zgodnie z przepisami obowigzujacymi w kraju zamieszkania klienta, na okres co najmniej

1 roku, liczac od daty sprzedazy urzgdzenia uzytkownikowi kohcowemu.

Gwarancja obejmuje wylacznie wady materialowe lub wykonawcze.

Naprawy gwarancyjne mogg by¢é wykonywane wytacznie przez autoryzowane centrum serwisowe. Zgtaszajgc

roszczenie gwarancyjne, nalezy przedtozy¢ oryginalny dowdd zakupu (z datg zakupu).

Gwarancja nie ma zastosowania w przypadku:

- Normalnego zuzycia,

- Niewtasciwego uzytkowania,np. przecigzenia urzagdzenia, uzycia niezatwierdzonych akcesoriéw,

- uzycia sity, uszkodzen spowodowanych czynnikami zewnetrznymi.

Prawidtowa utylizacja tego produktu

To oznaczenie wskazuje, ze tego produktu nie nalezy wyrzuca¢ razem z innymi odpadami z
gospodarstw domowych w catej UE. Aby zapobiec mozliwym szkodom dla $rodowiska lub
zdrowia ludzkiego wynikajgcym z niekontrolowanego usuwania odpadow, nalezy poddac je
recyklingowi w sposéb odpowiedzialny, aby promowaé zréwnowazone ponowne
wykorzystanie zasobdéw materialnych. Aby zwrdcié zuzyte urzadzenie, nalezy skorzystaé z
systeméw zwrotu i zbidrki lub skontaktowac sie ze sprzedawcy, u ktérego produkt zostat
zakupiony. Moze on przekaza¢ produkt do bezpiecznego dla srodowiska recyklingu.

Urzadzenie zostato zaprojektowane, wyprodukowane i wprowadzone do obrotu zgodnie z
wymaganiami dyrektyw "nowego podejscia", w zwigzku z czym produkt zostat oznaczony
znakiem CE i wystawiono dla niego deklaracje zgodnosci, ktéra jest udostepniana organom
nadzoru rynku.
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