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JEZYK POLSKI

Ogoélne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy doktadnie
przeczyta¢ instrukcje obstugi i zachowac jq starannie wraz
z gwarancjg i dowodem zakupu oraz w miare mozliwo$ci
pudetkiem i opakowaniem wewnetrznym. W przypadku
przekazywania urzadzenia osobom trzecim, przekazaé
takze instrukcje obstugi.

+ Wykorzystywac¢ urzadzenie jedynie do celow prywatnych
i zgodnie z jego przeznaczeniem. Urzadzenie nie jest
przeznaczone do uzytku komercyjnego. Nie uzywaé na
wolnym powietrzu. Nie wystawia¢ urzadzenia na dziatanie
wysokiej temperatury, promieni stonecznych, wilgoci (w
zadnym wypadku nie zanurza¢ w cieczach) oraz unika¢
ostrych krawedzi. Nie obstugiwa¢ urzadzenia wilgotnymi
rekami. W przypadku zawilgocenia lub zamoczenia
urzadzenia natychmiast wyciggna¢ wtyczke z gniazdka.

+ Nalezy wytaczac¢ urzadzenie i zawsze wyciggac wtyczke
z gniazdka (chwyta¢ za wtyczke, nie przewdd), jesli
urzadzenie nie jest uzywane, zaktadane sg akcesoria,
ma by¢ ono czyszczone lub w przypadku usterek.

+ Nie pozostawia¢ wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.
Przed opuszczeniem pomieszczenia nalezy zawsze
wytaczy¢ urzadzenie. Wyciagna¢ wtyczke z gniazdka.

+  Urzadzenie i przewod sieciowy nalezy regularmnie spraw-
dza¢ pod katem oznak uszkodzenia. W przypadku stwier-
dzenia uszkodzenia zaprzesta¢ uzywania urzadzenia.

*+ Nie naprawia¢ urzadzenia samodzielnie, lecz oddac je
do uprawnionego specjalisty. W celu unikniecia zagro-
zen uszkodzony przewod sieciowy moze by¢ wymienia-
ny na réwnorzedny jedynie przez producenta, serwis
naszej firmy lub osobe o podobnych kwallifikacjach.

+  Stosowac wytgcznie oryginalne akcesoria.

*  Przestrzega¢ ponizszych ,Szczegdlnych wskazéwek
bezpieczenstwa”.

Dzieci i osoby niepetnosprawne

+ Zuwagi na bezpieczenstwo dzieci nie pozostawia¢ w ich
zasiegu zadnych elementéw opakowania (plastikowe
torby, karton, styropian itp.).

/N OSTRZEZENIE:
Nalezy uniemozliwi¢ dzieciom zabawe folia.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

+ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby (w tym dzieci) o0 ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub umystowych lub cechujace
sie brakiem do$wiadczenia i (lub) wiedzy, chyba ze
pozostajg one pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za
ich bezpieczenstwo lub ta poinstruowata je o uzytkowa-
niu urzadzenia.

+ Dzieci powinny pozostawac pod nadzorem, tak by nie
mogty bawi¢ sie urzadzeniem.

Symbole uzywane w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa sa specjalnie
wyrdznione. Nalezy bezwzglednie ich przestrzegac, by
unikng¢ wypadkéw i uszkodzenia urzadzenia:

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
mozliwe ryzyko obrazen.

/N UWAGA:
Wskazuje na mozliwe zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

1§ WSKAZOWKA:
Podkresla porady i informacje dla uzytkownika.

Szczegolne wskazowki bezpieczenstwa dotyczace
tego urzadzenia

OSTRZEZENIE:

* Nie zamykac pokrywy frytownicy podczas jej pracy, poniewaz
moze dojS¢ do wrzenia oleju i jego zapalenia. Pokrywy uzywac
jedynie jako ostony podczas sktadowania i zaktadac jg dopiero

po schtodzeniu oleju.

* Nigdy nie dolewac do oleju wody!

« Nadmiernie rozgrzany olej lub ttuszcz moze sie zapali¢. Za-
chowac ostroznos¢! Pamietac o wytaczaniu urzadzenia po za-
konczeniu uzytkowania! Najpierw ustawia¢ pokretto termostatu
W najnizsze| pozycji, a nastepnie wyciagac wtyczke z gniazdka.
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/N UWAGA: PRZEGRZANIE ELEMENTU GRZEWCZEGO
Pamieta¢ o ponizszej wskazéwce w przypadku stosowania
we frytownicy ttuszczu w postaci statej!

Ttuszcz musi rozpuszczac sie powoli, tak by moégt optynac
element grzewczy.

Zachodzi niebezpieczenstwo przegrzania, jesli ttuszcz wkla-
dany jest po raz pierwszy lub jest ponownie rozpuszczany

| wybrano zbyt wysoka temperature!

Pierwsze uzycie ttuszczu

* Najpierw rozpuscic ttuszcz w osobnym naczyniu.
OSTRZEZENIE:
Nie rozgrzewac ttuszczu do temperatury powyzej 50°C, tak by
unikng¢ obrazen podczas przelewania.

* Przelac rozpuszczony tluszcz do zbiornika do frytowania.

* Po osiggnieciu wymaganego poziomu oleju mozna ustawic
termostat na wybrang temperature.

Ponowne podgrzewanie stezatego ttuszczu we frytownicy

Jesli ttuszcz stezat we frytownicy, trudno jest stwierdzic, jaka jego

ilo§¢ ma postac ptynng ponizej w poblizu elementu grzewczego.

* Powoli przekreci¢ pokretto termostatu az do zapalenia kontrolki
wskazujacej podgrzewanie.

/\ Stop! Nie przekrecac dalej! Element grzewczy powoli pod-
grzeje ttuszcz.

 Chwile potem podgrzewanie sie wytgczy.

» Ponownie wiaczy¢ podgrzewanie poprzez przekrecenie pokre-
tta termostatu.

» Powtarza¢ czynnoSc¢ az do roztopienia ttuszczu.
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+ Nie uzywac urzadzenia z wykorzystaniem zewnetrznego
zegara sterujgcego lub zdalnego sterowania.

Przeglad elementéw obstugi
Kontrolka (czerwona)
Regulator temperatury
Wiacznik bezpieczenstwa
Przycisk Restart
Schowek na przewdd
Pojemnik na tluszcz do frytowania
Obudowa
Kosz do frytowania

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

To urzadzenie stuzy do smazenia w gtebokim ttuszczu (fryto-
wania) produktéw spozywczych.

Przeznaczone jest wytacznie do tego celu i nie moze by¢
wykorzystywane w inny sposéb. Z urzadzenia mozna ko-
rzystaC wytgcznie w sposob opisany w tej instrukcji obstugi.
Urzadzenia nie wolno uzywa¢ do celéw komercyjnych.

Kazde inne wykorzystanie traktowane jest jako niezgodne
z przeznaczeniem, a jego skutkiem mogg by¢ uszkodzenia
mienia, a nawet obrazenia ciata.

Firma Clatronic International GmbH nie ponosi odpo-
wiedzialnosci za szkody powstate wskutek uzytkowania
niezgodnego z przeznaczeniem.

Uruchamianie

Przed pierwszym uruchomieniem

1. Usuna¢ opakowanie. Zdja¢ pokrywe frytownicy. W fry-
townicy znajduje sie kosz do frytowania. Wyja¢ wszyst-
kie przedmioty z frytownicy.

2. Zaleca sie oczyszczenie pokrywy, obudowy, zbiornika
i kosza do frytowania zgodnie z instrukcjami rozdziatu
Czyszczenie.

3. Wyciggna¢ przewdd potaczeniowy ze schowka na
przewdd.

Wskazowki dotyczace uzytkowania

1. Regularnie usuwac resztki produktow z oleju (np. kawat-
ki frytek). Po kilkukrotnym uzyciu nalezy wymieni¢ ole;.
Do frytowania nalezy stosowa¢ wysokogatunkowy olej
lub ttuszcz do frytowania.

2. Thuszcze i oleje muszg by¢ przeznaczone do smazenia
w wysokich temperaturach. Nie uzywa¢ margaryny, oli-
wy z oliwek ani masta. Te rodzaje ttuszczdw nie nadajg
sie do frytowania, poniewaz juz w niskich temperaturach
emitujg dym.

Zaleca sie stosowanie ptynnego oleju do frytowania.
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/\ OSTRZEZENIE: NIEBEZPIECZENSTWO!

*+ Nalezy koniecznie regularnie wymienia¢ ttuszcz/olej.

* Nie stosowa¢ zmrozonych produktow!

+ W przypadku zbyt wilgotnych produktow (np. zmrozo-
nych frytek itp.) tworzy sie duza ilo$¢ piany, skutkiem
czego goracy ttuszcz/olej moze sie przelewac i wywo-
tywac obrazenia.

3. W celu zmniejszenia zawarto$ci akrylamidu w produk-
tach spozywczych zawierajgcych skrobie (ziemniaki,
zboze) zaleca sig, by podczas frytowania nie przekra-
cza¢ temperatury 170°C (wzgl. 175°C). Ponadto czas
frytowania powinien by¢ mozliwie jak najkrotszy, tak by
produkty byty smazone co najwyzej na kolor ztocisty.

4. Nalezy pamietaé, ze wigcznik bezpieczenstwa urucha-
mia sie, gdy element sterujacy wsunieto do prowadnicy.

5. Wybra¢ odpowiednig temperature frytowania, zwracajac
uwage na wiasciwosci smazonych produktow. Obowig-
zuje zasada, ze wstepnie frytowane produkty wymagajq
wyzszej temperatury niz produkty surowe.

6. Jesliolej lub tluszcz sg nadal gorace, nie wolno przeno-
si¢ ani przemieszcza¢ frytownicy.

7. W przypadku frytowania ciast i podobnych produktow
usunag¢ resztki ciasta i ostroznie wiozy¢ pojedyncze
kawatki do oleju.

8. Upewnic sig, ze prawidtowo zamocowany zostat uchwyt
kosza do frytowania.

+ Zacisna¢ koncowki drutu na swobodnej koncowce
uchwytu.

+ Wsung¢ katowniki do drucianych uszek we wnetrzu
kosza.

* Frytownice wolno napetnia¢ maks. do 2/3. Nie prze-
petnia¢ kosza do frytowania.

9. Wilgotne produkty nalezy wytrze¢ do sucha Sciereczka.

/\ UWAGA:

W przypadku zbyt wilgotnych produktéw (np. zmrozonych
frytek itp.) tworzy sie duza ilo$¢ piany, skutkiem czego

w najgorszym przypadku moze dojs¢ do przelania oleju.

Korzystanie z urzadzenia

1. Upewnic sig, ze urzadzenie jest wytaczone i odtaczone
od sieci.

2. Zdjac pokrywe frytownicy.

3. Wyja¢ kosz do frytowania i napetni¢ zbiornik olejem lub
tluszczem (maksymalnie 3 1). Napetnia¢ do poziomu
pomiedzy oznakowaniem minimum a maksimum.

4. Wiozy¢ wtyczke do gniazdka 230 V, 50 Hz z bolcem
ochronnym. Ustawi¢ wybrang temperature, przekrecajac
regulator temperatury.

5. Podczas podgrzewania pali sie kontrolka, ktora gasnie
po osiggnieciu wybranej temperatury. Ostroznie wiozy¢
kosz do frytowania z produktami do rozgrzanego ttusz-
czu.



6. Podczas frytowania kontrolka wielokrotnie zapala sie
i gasnie. Jest to zjawisko normalne i wskazuje ono, ze
temperatura jest kontrolowana i utrzymywana termosta-
tycznie. Po uptywie czasu frytowania (czasy frytowania
opisano na opakowaniu danego produktu lub w przepi-
sie) wyjac kosz do frytowania.

7. Poczekaé chwile na ociekniecie ttuszczu z produktu.

8. W celu wytgczenia urzadzenia ustawic¢ regulator tempe-
ratury na MIN i wyciagna¢ wtyczke z gniazdka. Zwing¢
przewdd spiralnie w schowku na przewdd.

Czyszczenie

1. Upewnic sig, Zze wtyczka jest wyciggnieta z gniazdka.

2. Przed rozpoczeciem czyszczenia odczekac do catko-
witego schtodzenia frytownicy. W kazdym przypadku
nalezy odczekac okoto 1-2 godzin od chwili ostatniego
uzycia, by unikng¢ oparzen.

3. W celu wymiany oleju wyciagna¢ pojemnik do frytowania
i wyla¢ olej na bok.

4. Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie.

5. Czysci¢ pojemnik do frytowania, pokrywe i obudowe
z uzyciem zwilzonej szmatki, a w razie koniecznosci
ptynu do mycia naczyn. Nie zanurza¢ w wodzie.

6. Kosz do frytowania mozna umy¢ w zwykty sposéb
w zlewozmywaku.

7. Unika¢ stosowania srodkéw szorujacych lub twardych
przedmiotow, tak by nie uszkodzi¢ frytownicy!

Usterki i sposoby ich usuwania
Urzadzenie nie dziata.
Rozwigzanie:
+  Sprawdzi potaczenie sieciowe.
+  Sprawdzi¢ pozycje termostatu.
Inne mozliwe przyczyny:

Urzadzenie wyposazono we wiacznik bezpieczenstwa.
Zapobiega on przypadkowemu wigczeniu podgrzewania.

Rozwigzanie:
Sprawdzi¢ prawidtowa pozycje elementu sterujacego.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

*  Po omytkowym wigczeniu frytownicy, w ktorej brak jest
oleju lub tluszczu, automatycznie aktywuje sie zabez-
pieczenie przed przegrzaniem. W takim przypadku
urzadzenie nie daje sie ponownie uruchomié. Wycia-
gna¢ wtyczke z gniazdka.

+ By mozliwe byto ponowne uzycie frytownicy, poczekaé
do jej catkowitego schtodzenia i nacisngé przycisk
,RESTART” z tytu elementu sterujacego.

Dane techniczne

MOEL: ..o FR 3586
Napigcie zasilania: .........c.cocoovevnenncnncnines 230 V~, 50 Hz
PODOr MOCY: o 2000 W
KIasa OChIrONY:........ccuruiiriieiriricer e I
POJEMNOSE: ..o maks. 3 litry
Masa NEHO: ..o 2,8kg

Zmiany techniczne zastrzezone!

Deklaracja zgodnosci

Firma Clatronic International GmbH deklaruje niniejszym,
ze urzadzenie FR 3586 jest zgodne z podstawowymi
wymogami europejskiej dyrektywy w sprawie kompatybil-
nosci elektromagnetycznej (2004/108/WE) oraz dyrektywy
niskonapieciowej (2006/95/WE).

OGOLNE WARUNKI GWARANCJI

Producent / Dystrybutor udziela 24 miesiecy gwarancji na
zakupione urzadzenie. Okres gwarancji liczony jest od daty
zakupu urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptatnie
wymienione na wolne od wad. W przypadku, gdy wymiana
bedzie niemozliwa do zrealizowania, Nabywca otrzyma
zwrot ceny zakupu urzadzenia.

Za uszkodzone urzadzenie uwaza sie takie, ktdre nie
spetnia funkciji okreslonych w instrukcji obstugi, a przyczyng
takiego stanu jest wewnetrzna wada fabryczna lub materia-
tlowa.Gwarancjg nie sg objete uszkodzenia mechaniczne,
chemiczne, termiczne, powstate w wyniku dziatania sit
zewnetrznych (np. przepiecie w sieci energetycznej czy
wytadowania atmosferyczne), jak rowniez wady powstate

w wyniku obstugi niezgodnej z instrukcjg obstugi urzadzenia.

Nabywcy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na
wolne od wad lub, jesli wymiana jest niemozliwa, zwrotu
gotowki tylko po dostarczeniu do punktu zakupu kompletne-
go urzadzenia z oryginalnymi akcesoriami, instrukcjg obstugi
i w oryginalnym opakowaniu wraz z dowodem zakupu i pra-
widtowo wypetniong kartg gwarancyjng (pieczatka sklepu,
data sprzedazy urzadzenia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujq na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Niniejsza gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie
zawiesza uprawnieft Nabywcy wynikajacych z przepisow
Ustawy z dnia 27 lipca 2002 r. o szczegdlnych warunkach
sprzedazy konsumenckiej oraz o zmianie kodeksu cywilne-
go (Dz. U. 22002 r. Nr 141, poz. 1176).

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0.
ul. Opolska 1a Karczéw
49-120 Dabrowa
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Znaczenie symbolu ,kosz na $mieci”

Nalezy chroni¢ srodowisko — urzadzenia elekiryczne nie
moga by¢ wyrzucane z odpadami domowymi.

W celu zutylizowania urzadzen elektrycznych nalezy sko-
rzysta¢ z odpowiednich punktéw prowadzacych ich zbidrke,
gdzie mozna zostawi¢ niepotrzebne juz urzadzenia.

W ten sposob pomaga sie zapobiega¢ potencjalnym skut-
kom nieprawidtowej utylizacji dla $rodowiska i zdrowia ludzi.

Jest to takze wktad w recykling i inne formy ponownego
wykorzystania urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

Informacje o miejscach, w ktorych mozna zutylizowaé urza-
dzenia, mozna znalez¢ w danej gminie lub u przedstawicieli
administracji lokalnej.
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